MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SERTAO PERNAMBUCANO
REITORIA

RESOLUCAO N° 51 DO CONSELHO SUPERIOR,
DE 31 DE OUTUBRO DE 2019.

Dispde sobre a SEGUNDA REFORMULACAO do
Projeto Pedagdgico do Curso Tecnologia em
Viticultura e Enologia, com 50 (cinquenta) vagas
anuais, 25 (vinte e cinco) por turma, em regime
semestral, no Campus Petrolina ZonaRural.

A Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e
Tecnologia do Sertdo Pernambucano, no uso de suas atribui¢cdes legais, RESOLVE, Ad
Referendum:

Art. 1° APROVAR a SEGUNDA REFORMULACAO do Projeto Pedagdgico do Curso
Tecnologia em Viticultura e Enologia, com 50 (cinquenta) vagas anuais, 25 (vinte e
cinco) por turma, em regime semestral, no Campus Petrolina Zona Rural, de acordo
com a Resolugéo n° 08, do Conselho Diretor, de 12 de setembro de 2005, e a
Resolucdo N° 51, do Conselho Superior, de 25 de setembro de 2015. Art.

2° Esta resolucao entra em vigor a partir da data da sua publicacéo.
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1. APRESENTACAO

Este projeto visa atualizacdo do Projeto Pedagdgico de Curso (PPC) do Curso de
Tecnologia em Viticultura e Enologia, na forma de ensino superior, no Instituto Federal do
Setdo PernambucanaCampus Petrolina Zona Rural, cuja a Ultima versao é do ano de 2013.

Este documento segue as normas da Organizacao Didatica do Instituto Federal do Sertdo
Pernambucano estabelecidas pela resolucéo no 11 do Conselho Superior de 18el20d&io

2. CONTEXTUALIZACAO DA INSTITUICAO DE ENSINO

O Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Sertdo Pernambucano (IF
Sertdo- PE) foi criado a partir da transformacéo do Centro Federal de Educacdo Tecnoldgica
de Petrolind CEFET Petrolina, pela Lei n° 11.892, de 29 de dezembro de 2008FBETCE
Petrolina originotse da Escola Agrotécnica Federal Dom Avelar Brandao VileA-DABYV,
por meio do Decreto Presidencial N° 96.568, de 25 de agosto de 1998, que foi transformada em
Autarquia Federal através da Lei N° 8.731, de 11 de novembro de 1993.

Em conformidade com as demais escolas da Rede Federal de Educacéo Tecnoldgica, a
EAFDABV adotou o Sistema Escelaa z e n d a cujo | ema AAprend:
Aprender o ensejava possibilitar ao aluno a
Endgno e Producdo (UEPs), as quais se relacionavam com diversas atividades agricolas
determinadas pelo curriculo de formato nacional Unico. Com isso, a escola agrotécnica passou
a oferecer novos cursos técnicos, com estrutura curricular mais flexivel actertsticas mais
coerentes com o contexto social, econdmico e ambiental da regido, antespaedsa forma
as transformacdes pelas quais passaria o ensino técnico brasileiro com a publicacao da Lei n°
9.394/96 e do Decreto 2.208/97. Em consequéncapuaavacao de projeto pelo Programa de
Reforma e Expansdo da Educacdo Profissional (PROEP), financiado pelo Banco
Interamericano de Desenvolvimento (BID), a EAFDABYV iniciou, no ano de 1998, a execugéo
de convénio, através do qual recebeu recursos pardimee em infraestrutura fisica,
equipamentos e capacitacao de agentes colaboradores, resssdtgnédoi a primeira escola
da rede a ser contemplada com este tipo de programa.

No dia 26 de novembro de 1999, de acordo com Decreto Presidencial (DZRFA
de 26 de novembro de 1999) a EAFDABYV passou a Centro Federal de Educacéo Tecnoldgica
de Petrolina. Com a publicacdo do Decreto N° 4.019, de 19 de novembro 2001, foi transferida
a Unidade de Ensino Descentralizada de Petrolina, do Centro Fededaicdeao Tecnologica
do Sertdo Pernambucano, para o Centro Federal de Educacao Tecnoldgica de Petrolina, o qual
passaria a abranger daiampidistintos: Unidade Agricola (atuaGampusPetrolina Zona
Rural) e Unidade Industrial (atual, Campus Petrolina).

Com a transferéncia de EAFDABYV para Ceteinstituicdo expandiu o seu quadro de
pessoal, ampliou seu inventario de bens méveis e imdveis, assumiu nOvVos cursos e aumentou o
namero de alunos matriculados. Em 2007, a SETEC/MEC transferiu para o Cefet Petrolina a
escola federalizada da cidade der€sta, hoje intitulado de Campus Floresta do IF Sé&tEo
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ApoOs segunda fase do programa de expansao da Rede de Educacéo Profissional e Tecnoldgica
o governo federal adotou o conceito de cidpdi®, de forma a alcancar o maior nimero de
regides. Nestaake, o entdo CEFET Petrolina foi contemplado com mais duas unidades de
ensino descentralizadas, uma em Salgueiro e outra em Ouricuri, em fungéo de suas localizagbes
geograficas privilegiadas e importancia econémica (PDI-2008, 2009). Segue abaixo, na
Figura 1, a linha do tempo do historico do IF Sef&o

transformacio do
CEFET Petrolina
o [F Serifio-PE
Cringdio da Escola Transformagio Transfiréncia da com o8 Campi
Agrotécnica Federal s escolns UMED Petrolina da Petrolma Zona Criagho dos Centros de
Dom Avclar agrodonicas cm CEFET/PE para o Rural, Petroling ¢ Referéncia em Adirinio,
Branddio Vikcla ET T CEFET Petrolina Floresta Petrolindia ¢ Sertinia
Decreio B6. 598 Lei B.731 Decrcio 4019 Lei 11892 Resolugio COMNSUP 11
1988 1993 2001 2008 2014
L] L] - - - - ] L]
1989 1999 2007 2010 2015
UNED Petroling Decreiade 18 de janciro Transferénca Portarms MEC 128 ¢ Portaria MEC 27
d:l,'m.n"'c'm“ Cringfio dos CEFET s & . Id'“.“'l‘l de v Amlorizagio de
jo pripzio tranaformaghio da Escola ¥ o Aulorizachs de fmcionamenio dos
prédio p Agrotécmica Dom Avelar h'(“,‘ il fincionamento do Campi Santa Maria
Brandiio Vilkcla mo ) ima Campus Floresta ¢ dos da Boa Vista ¢ Scrm
CEFET Petrolina Petrol Campi Salgneiro e Talhada
Oaricari
Font e: I NSTI TUTO, 2017

Atualmente, o IF SertdBE, com sede (Reitoria) em Petrolina, conta comcsetgpi
Petrolina, Petrolina Zona Rural, Floresta, Ouricuri, Salgueiro, Santa Maria da Boa S&sta
Talhada. Além destas unidades de ensino, possui ainda dois centros de referéncias: Afranio e
Petrolandia.

As areas regionais de abrangéncia institucional estdo contempladas na Mesorregido
Sertdo Pernambucano e Mesorregido Sao Francisco Pernambogasemiarido, submédio
Séo Francisco.

2.1 IF SERTAO-PE E BASE LEGAL

Razéo Social
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Sertdo Pernambucano/tPEe
CNPJ: 10.830.301/00004 Contato: (87) 21012350

Endereca RuaAristarco Lopes, 240D Centro, CEP: 5630200, Petrolina/PE Brasil
Site institucional: www.ifsertacpe.edu.br
Base Legal Lei n°® 11.892, de 29 de dezembro de 2008.
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2.2 CAMPUS E BASE LEGAL

Unidade de ensinoCampusPetrolina Zona Rural

CNPJ: 10830301/000:87 Contato: (87) 21018050
Endereca PE 647, Km 22, Projeto Senador Nilo Coelho N4, Petrdfiga
Site institucional: www.ifsertacpe.edu.br

BaselLegal: Lei n® 11.892, de 29 de dezembro de 2008.

2.3 CARACTERISTICAS SOCIOECONOMICAS E CULTURAIS DA REGIAO

A videira apresentou uma excelente adaptacado as condi¢des climaticas do Vale do
Submédio Sao Francisco e estd embasada em uma viticultura caracterizada por grandes projetos
de irrigacdo, que se propiciaram de varias décadas de investimentos publicgms|pramte
da CODEVASF (Companhia para o Desenvolvimento dos Vales do Sao Francisco e do
Parnaiba), estando ainda organizada segundo as estratégias de cooperacdo e de cooperage
competitiva. Quanto a estratégia de cooperacao sao notorios os acertosstakehotders ao
longo da cadeia produtiva, onde se podem ressaltar os apoios governamentais e 0s elos com
orgaos de pesquisa sediados na regido. No que se refere a estratégia de cooperacao competitive
esta se reflete principalmente na criacdo da VinHpuag Organizacdo da Sociedade Civil de
Interesse Publico (OSCIP), que visa criar as condicfes necessarias para que o vinho do vale
obtenha maior notoriedade, especialmente através da Indicacdo de Procedéncia, solicitado ao
INPI (Instituto Nacional de Ptecéo Industrial), permitindo maior reconhecimento do vinho
produzido no vale e abertura de novos mercadéstributacdo que incide sobre os vinhos
brasileiros € um dos entraves mais criticos a competitividade do setor vinicola brasileiro. Além
da questada tributacdo a competitividade do setor vinicola enfrenta outro desafio que € o baixo
consumo per capita de vinho. Importante também referir sobre a contribuicdo que o Instituto
Federal do Sertdo Pernambucano tem dado a vitivinicultura da regido, lespetgiatravés do
Curso Superior Tecnologico em Viticultura e Enologia. Tal fato trouxe a regido pessoal
qualificado, além de desempenhar papel relevante nas empresas de producdo de vinhos.
Somado a isso, considesa ainda o reforco estratégico na buseandvos consumidores e
ampliacéo de conhecedores sobre as particularidades do produto vinho e seus derivados, com
consequente aumento do nimero de consumidores, principalmente em ambito regional.

2.4 BREVE HISTORICO DO CAMPUS

O IF SertaePE foi criado a partir da transformacdo do Centro Federal de Educacéo
Tecnoldgica de PetrolinaCEFET Petrolina, pela Lei n°® 11.892, de 29 de dezembro de 2008.
O CEFET Petrolina foi criado a partir da entdo chamada Escola Agrotécnica Fealaral D
Avelar Brandéo Vilelas EAFDABYV; Atualmente, o IF SertdBE apresenta uma estrutura
composta por 1 (uma) Reitoria e por 7 (sete) campi, todos em funcionamento, localizados nos
municipios de Petrolina, Santa Maria da Boa Vista, Ouricuri, Salgueiro,steloeeSerra
Talhada. Somae a essa estrutura 3 (trés) Centros de Referéncia, localizados nos municipios
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de Afranio, Petrolandia e Sertania. A instituicdo oferta cursos em diversas formas dé ensino
Técnico, Graduagéao (tecnoldgico, bacharelado e licemajaé Pogyraduacéo (Lato sensu e
Stricto sensu) todos em consonancia com a Lei de Diretrizes e Bases para a Educacao
Nacionali LDB n°® 9394/96. O IF SertaBE oferta cursos de Formacao Inicial e Continuada
(FIC). Tratamse de cursos de curta e médiaag@o, atendendo a uma expressiva parcela da
populacdo, a quem sao destinados cursos, programas e treinamentos de qualificacédo
profissional, buscando produzir ou reproduzir os conhecimentos humanisticos, cientificos e
tecnologicos. Objetiva ainda proponeér a formacéo plena da cidadania, de forma a consolidar

Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

uma sociedade mais justa e igualitéria.

3. IDENTIFICACAO DO CURSO

Denominacao do curso/habilitacé

Tecndblogo em Viticultura e Enologia

Modalidade de oferta

Presencial

Tipo do curso

Tecnologico

Endereco de funcionamento do ci

PE 647, Km 22, Projeto Senador Nilo Coelho N4, |
PE

Numero de vagas pretendidg
autorizadas

50 vagasanuais, sendo a entrada no primeiro e n(
semestres definida por ordem de classificacao.

Turnos de funcionamento do curs

Diurno (manhé& ou tarde)

Carga horaria total do curso

2820horas

Carga horaria de Estagio

240 horas

Carga  horaria de  Ativids
Complementares do Cursd@ AAC(

100 horas

Tempo de duracédo do curso

3,5 anos

Tempo minimo e maximo
integralizacao

Minimo 1 7 semestres
MéaximoT 10 semestres

Composicdo do Nucleo Docente
Estruturante T NDE

Portaria N°62 de 18 deabril de 2019
Presidente:

Prof. Elis Tatiane da Silva Nogueira
Membros:

Prof. Manoel Pedro da Costa Noronha Junior
Prof. Marcia do Carmo Silva Matos

Prof. Mariana Barros de Almeida

Prof. Francisco Macédo de Amorim

Prof. Vitor Prates Lorenzo

Requisitos e Formas de Acesso

SiSU / Vestibular, Portador de Diploma, Trani
interna e externa.

Periodicidade de oferta

Semestral

Ato de criacao do curso

Resolugéo n° 008, de 12 de setembro de 2005, dj
Diretor do CentroFederal de Educagédo Tecnol(
Petrolina- CEFET-PE

PCC | Projeto Pedagdgico do Curso



4. ORGANIZACAO TECNICO PEDAGOGICA

4.1 JUSTIFICATIVA DE OFERTA DO CURSO

A producao tradicional de vinhos, no mundo, esta localizada em regides de clima
temperado, entre os paralelos4 no hemisfério Norte, onde estdo os Estados Unidos, o
Canada, todos os paises tradicionais da Europa, como Franca, Espanha, Italia, €ortugal
Alemanha, e entre 282° no hemisfério Sul, onde estdo o Chile, Argentina, os Estados de Santa
Catarina e Rio Grande do Sul, a Africa do Sul, a Australia e a Nova Zelandia. No Nordeste do
Brasil a regido do Vale do Sao Francisco, situada entre oslpsi@le 9° do Hemisfério Sul, €
uma regiao de clima tropical semiarido, com caracteristicas edafoclimaticas que possibilitam o
escalonamento da producéo de uvas para vinhos ao longo do ano. Dependendo do més em que
ocorre a colheita e a elaboracéo, os embpresentam variagdes na composicao, qualidade e
tipicidade, principalmente devido a variabilidade climatica iatraal (TONIETTO &
TEIXEIRA, 2004).

Analisandese os critérios de qualidade dos vinhos em diferentes paises vitivinicolas,
verifica-se queas referéncias geograficas das areas de producao de uvas e vinhos séo utilizadas
para diferenciar os vinhos junto ao mercado consumidor. Isso ocorre nos paises de viticultura
tradicional da Europa e, de forma crescente, nos paises do Novo Mundo viavinicol

A Vvitivinicultura praticada na regido do Vale do S&o Francisco é uma das mais
tecnificadas do mundo, pois exige elevado grau de conhecimento dos viticultores e técnicos,
em termos de manejo do campo, assim como diferentes conhecimentos dos endoges dur
as vinificagdes (PEREIRALt al., 2018).

O setor vitivinicola tem se comportado em constante crescimento, tendo a
particularidade da visdo da comunidade cientifica voltada para o melhor aproveitamento dos
recursos naturais disponiveis na regido, @mdo das condic¢des climaticas, que permitem uma
producdo diferenciada. Além do Vale do Sdo Francisco, no Hemisfério Sul, destacam
panorama produtivo de vinhos em regibes tropicais os paises India, Tailandia e Taiwan, além
da Venezuela, no Hemisférdorte. Nestes paises, existe a producao comercial por iniciativas
privadas, sem ainda contar com o apoio de Instituicbes publicas no desenvolvimento de
pesquisas cientificas (PEREIR# al, 2011). Nestas condi¢cbes ocorrem duas podas e duas
colheitas porano (TONIETTO; PEREIRA, 2011; PEREIRAt al, 2016). A principal
caracteristica desta nova fronteira vitivinicola, que a diferencia de todas as regides vitivinicolas
do Brasil e do mundo, € que a data da poda das videiras e da colheita das uvas @elefinida
produtor. A poda é definida, portanto, em funcdo das condi¢cfes climaticas (ewitando
periodos chuvosos), das demandas do mercado, da capacidade de estocagem e vinificagéo, do:
tipos e estilos de vinho a serem elaborados, além de se levar ematdbntas qualitativos e
as tipicidades dos vinhos obtidos. Nesta regido, pestepodar videiras e colher uvas em
qualquer época do ano, em todos 0s meses e todas as semanas, 0 que traz inameros beneficio:
como a possibilidade de escalonamento da gémwnao sendo necessario ter uma estrutura
fisica muito grande para absorver e vinificar todas as uvas colhidas. Assim, o produtor poda e
colhe de acordo com a sua programacao (PERERA, 2018).
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Além disso, a particularidade climatica, ja destacadana, favorece o diferencial
produtivo exclusivamente no Vale do S&o Francisco, onde cientistas ja vislumbram a breve
implantagcdo de um laboratério vivo da vitivinicultura, possibilitando a producdo de
conhecimentos cientificos com resultados mais rapidosiforme ja destacado pela
Organizagéo Internacional da Uva e do Vinho (OIV), entidade que regulamenta e orienta a
producéo vitivinicola mundial.

O primeiro alicerce no qual sera construida a justificativa que ira lastrear a reformulacéo
do curso de Tanologia em Viticultura e Enologia do Campus Petrolina Zona Rural do IF
SertdePE sera, sem duvida, o atendimento das necessidades e anseios reais oriundos do
conjunto muito amplo de individuos. Embora estes, espacialmente separados, estdo dentro do
raio ce penetracao desse Instituto Federal, uma vez que tais sujeitos marsfesi@sinsos na
volumosa e significativa producdo agricola e outros fatores inerentes a produgédo, consumo e
comercializacdo de produtos vitivinicolas do submédio Sdo Francisco. jOstifecativa
baseiase na grande demanda da comunidade internacional sobre conhecimentos especificos da
elaboracdo de vinhos em regido tropical, extremante distinto das condicdes comumente
encontradas nas regides tradicionais de producao. O atuabcgadxisténcia de um curso
europeu no segmento, que integra cinco paises tradicionalmente produtores (Alemanha,
Espanha, Franca, Itdlia e Portugal) e que contempla uma disciplina especifica para tratar do
tema 6Viticultur a Trnatplrefteddb quefor@lecmo a§gumedtadissa t r
justificativa. O vasto conhecimento sobre essa Viticultura Tropical por parte dos nossos alunos,
quepésf or ma- «x0 seguem para trabal har em outr a:
posi ti vaod dighesifeeenciadas no Watke do Sdo Francisco, favorecendo ainda a
atratividade de novas empresas para a regido. A possibilidade dos alunos produzirem varios
vinhos durante todo o0 ano, uma exclusividade da regido em que 0 curso se encontra, também
favorecea formacao e diferencia o curso.

A presente proposta visa adequar a matriz curricular do Curso Superior de Tecnologia
em Viticultura e Enologia as mudancas que estdo se processando no que se refere ao perfil
profissional dos egressos deste curso. Atualeye mercado profissional para tecndlogos com
esta formacao tem exigido bastante dos conhecimentos pertinentes a elaboracéo dos derivados
da uva, mas também, de maneira bastante intensa, da capacidade dos egressos em
desenvolverem atividades ligadas aesvicos oriundos deste nicho produtivo (tais como
enoturismo, enogastronomia, entre outros). Neste sentido, a mudanca em questao tem como
intuito a atualizacdo da matriz curricular, com o objetivo de possibilitar ao formando uma
melhor insercao profissiahna cadeia produtiva da uva, do vinho e dos seus derivados, que
tem sido marcada pela crescente ampliacdo da concorréncia.

Cabe mencionar ainda que a reforma ora apresentada aponta para o fortalecimento das
componentes curriculares cujos conteudosarersobre a elaboracdo dos derivados da uva.
Além disso, tais mudancas fortalecem ainda uma série de contedados que primam pela
capacitacao na esfera dos servicos ligados a cadeia produtiva enolégica. A reforma em questao
apenas enfatiza, no modelo curricud® curso, uma delimitacdo mercadoldgica do exercicio
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profissional do Tecndlogo em Viticultura e Enologia ja existente. Atrelado ao presente conjunto
de modificagBes da matriz curricular do curso supracitado remonta a importancia da atualizacao
dos contedos ofertados nas componentes curriculares. Tal procedimento implica na
incorporacdo de novos avancos cientificos ao conjunto de conhecimentos que sdo transmitidos
aos alunos e futuros profissionais, algo que se mostra importantissimo em um setor ¢ecnolégi
ligado a um mercado altamente dinamico.

Desta forma, ndo seria prematuro, indicar que as justificativas se revestem de
contundente posicionamento no tocante ao processo de reformulacdo do curso de Tecnologia
em Viticultura e Enologia neste Instituto deeal. A orientacdo/configuracdo produtiva
regional, bem como o processo de reestruturacdo do Campus Petrolina Zona Rural e os
caracteres distintivos de tal curso, solidificam os alicerces legitimadores da inexoravel
necessidade apontada.

Apesar do brevaistorico produtivo e financeiro a respeito da dinamica econdmica da
viticultura no submédio S&o Francisco, é possivel perceber um panorama que possui
informacfes que podem colaborar para tornar tal ambiente produtivo sélido, do ponto de vista
econdmico esocial, principalmente, o nimero de empregos gerados de forma direta e indireta.
Outra atividade atrelada a producéo viticola, é a producéo de vinhos. Segundo a CODEVASF
(2010) o vale do Sédo Francisco produz, em dias atuais, dois tipos de vinhos. Qoprimeir
denominado vinhos jovens, conhecidos como ¢
singulares de aromas e sabores. O segundo, vinhos de guarda, obtidos em processos que durar
alguns anos, armazenados em barricas de carvalho, sendo as Ultspassaeeis pela
promocdo de uma maior complexidade dos aromas e uma melhora na estrutura dos vinhos.
Ainda impulsionado pelo arranjo produtivo local da viticultura, o enoturismo tem ganhado forca
e visibilidade. Tal elemento se constitui num indicativocctaforcando a geracao de emprego
e renda também no setor de servicos da regido. E, além disso, tal fenbmeno aponta para a
existéncia futura de uma cadeia produtiva ainda mais consolidada em virtude do préprio efeito
cascata de impulsdo econdémica.

4.21ITINERARIOS FORMATIVOS

O IF SERTAO PE Campus Petrolina Zona Rural oportuniza, por meio de percursos
formativos, a convivéncia com a diversidade sociocultural e a pluralidade no campo das ideias
e concepgles pedagodgicas que norteiam os seus diferentesilasirrAs possibilidades
apresentadas permitem a construcdo de itinerarios formativos (Figura 1) diferenciados de
acordo com a elevagéao de escolaridade alcancada.

O curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia, esta alinhado no itinerario
formaivo com o curso Médio Integrado em Agropecuaria, onde varios alunos deste curso,
também ingressam na graduacao, além dos diversos cursos FICs que s&o ofertados nesta aree
Também possibilita a interagdo com 0s cursos Subsequentes Técnico em Agricultura e
Agroindustria, o que permitira um melhor transito de alunos nas areas comuns destes cursos.
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Nessa perspectiva, enterske que o Curso de Viticultura e Enologia agrega grande
potencial de formacéo ao itinerario formativo que o Campus vem construindalétaredo
curso técnico, o itinerario formativo do curso de Viticultura e Enologia podera estabelecer
relacdo com cursos de PGsaduacdo. Neste contexto o IF SERTAO PE possibilita a
verticalizacdo da educacao basica a educacéo profissional e a educagén stipgzando a
sua infraestrutura fisica, os quadros de pessoal e 0s recursos de gestédo

FIC
MEDIO INTEGRADO TECNOLOGO EM
EM VITICULTURA E .| POS-GRADUACAO
- £
AGROPECUARIA |, ENOLOGIA
1;
v
TECNICO | BACHARELADO EM
SUBSEQUENTE AGRONOMIA
T

FIGURA 1. Fluxograma do itinerario formativo

4.3 OBJETIVOS
4.3.1 GERAL

Oferecer condicbes aos egressos de adquirirem competéncias e habilidades para atuarem
na identificacdo das oportunidades de negdcios, planejamento, implantacdo, manutencéo e
coordenacao de atividades relacionadas a producéo, conservacdo e comerciaizagdo d
vinhos e derivados da uva e do vinho, em atendimento as necessidades do mercado de trabalho

4.3.2 ESPECIFICOS

1 Formar profissionais generalistas, ecléticos, com solido embasamento nas areas
fundamentais do conhecimento cientifico e técnicei@i@do as ciéncias agrarias e do
ambiente;

1 Favorecer a formacdo humanista, permitindo a compreensao, analise e gerenciamento
dos processos de transformacgao da agricultura, do rural e da sociedade global, visando
um desenvolvimento sustentavel, que consides dimensdes técniecondmicas,
sécioculturais, ambientais, politicas e éticas;
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1 Estimular a uma solida formacéo, com capacidade para atuar nos Arranjos Produtivos
Locais, tanto os de base agroecolédgica, como da fruticultura convencional e, de maneira
especial, da vitivinicultura, pautada nas necessidades especificas;

1 Permitir que o profissional preocupe com o processamento agroindustrial de forma
critica e criativa, absorvendo e desenvolvendo tecnologias, tanto no aspecto social
guanto na competéreccientifica e tecnologica, possibilitando ao profissional atuacéo
direta e indireta na dissolucéo de problemas locais e regionais;

1 Incentivar uma visdo sistémica, integrada e participativa na sua acao, sendo importante
a sua contribuicdo no atual proaeske transicdo para um sistema agroindustrial mais
sustentavel;

1 Oferecer uma visdo e uma pratica indissociavel entre ensino, pesquisa e extensao,
rompendo os elementos curriculares da disciplina e/ou curso.

1 Internalizar nos estudantes ognceitos de territério e no¢Bes béasicas das ciéncias
sociais, que permitirdo desenvolver habilidades diversas, capazes de impulsionar os
processos de desenvolvimento rural sustentavel.

4.4 PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

O curriculo do Curso de Tecmgjfia em Viticultura e Enologia oferece condicdes a seus
egressos para adquirirem competéncias e habilidades, a fim de cumprirem o disposto na lei n°
11.476, de 29 de maio de 2007, que dispbe sobre a regulamentacdo das profissdes de Endlogc
e Técnico em Enogia:

a) Analisar as caracteristicas fisicas, quimicas, botanicas, organolépticas e sanitarias da uva;
b) Executar as diferentes etapas e os procedimentos do cultivo da videira,
c) Manipular os equipamentos e materiais empregados nos procedimentos vitivinicolas;

d) Analisar os processos fisicos, quimicos, bioquimicos e microbioldgicos inerentes a moderna
tecnologia de vinificacao;

e) Aplicar a legislacdo vigente das atividades e dos produtos vitivinicolas;

f) Decidir e formular recomendacdes para o desdobramento saiistit@odas as atividades
técnicas na area de vitivinicultura,

g) Planejar e racionalizar operacdes agricolas e industriais correspondentes na area
vitivinicola;
h) Prestar assisténcia técnica e promover atividades de extensao na area vitivinicola;

i) Executar a derminacdo analitica dos produtos vitivinicolas;
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j) Organizar e assessorar estabelecimentos vitivinicolas;

k) Organizar, dirigir e assessorar departamentos de controle de qualidade, de pesquisa e de
fiscalizacdo na area da vitivinicultura;

[) Identificar, avaliar eualificar uvas, vinhos e derivados da uva e do vinho;

m) Orientar e desenvolver projetos de producéo e comercializacao de produtos enolégicos;
n) Exercer atividades na &rea mercadoldgica da vitivinicultura,;

o) Desenvolver e coordenar projetos, pesquisagerimentacdes vitivinicolas;

p) Desenvolver as empresas vitivinicolas, contribuindo para a modernizagéo das técnicas de
elaboracao de vinhos;

g) Atuar nas cantinas de vinificacdo, 6rgdos de pesquisa enoldgica e industrias de bebidas, no
controle e na fiscalizdio de vinhos e derivados da uva e do vinho;

r) Orientar os viticultores quanto aos aspectos técnicos para formar vinhedos de melhor
produtividade e qualidade;

s) Prestar assisténcia técnica na utilizacdo e na comercializacdo de produtos e equipamentos
técnicosenoldgicos;

t) Orientar os vitivinicultores quanto ao aproveitamento das variedades de uvas para
elaboracao de vinhos de melhor qualidade;

u) Controlar e avaliar as caracteristicas organolépticas da producdo vinicola;

v) Exercer magistério em curso superior na @eeanologia e viticultura;

Em especial, o profissional formado no Campus Petrolina Zona Rural do IF SEREAO
atendera as orientacdes da Politica Nacional de Assisténcia Técnica e Extensao Rural, que, de
acordo com o MDA (BRASIL, 2005), tem 0s seguirgescipios:

a) Contribuir para a promocéao do desenvolvimento rural sustentavel, com énfase em processos
de desenvolvimento endogeno, visando potencializar o uso sustentavel dos recursos
naturais;

b) Adotar uma abordagem transdisciplinar, estimulando a adocaaodes enfoques
metodoldgicos participativos e de um paradigma tecnoldgico baseado nos principios da
agroecologia;

c) Desenvolver processos educativos permanentes e continuados, a partir de um enfoque
dialético, humanista e construtivista, visando a formagicompeténcias, mudancas de
atitudes e procedimentos dos atores sociais, que potencializem os objetivos de melhoria da
qualidade de vida e de promocao do desenvolvimento rural sustentavel.
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4.4.1 POLITICAS INSTITUCIONAIS NO AMBITO DO CURSO

A indissociabilidade do ensino, pesquisa, inovacao e extensdo, mesmo realizada em
tempos e espacos distintos, tem um eixo fundamental, a saber, constituir a funcéo social da
escola de democratizar o saber e contribuat paronstrucédo de uma sociedade ética e solidaria.

ENSINO

O Curso de Tecnologia em Viticultura e Enologia objetiva formar Tecnélogos em
Viticultura e Enologia, comprometidos com a inovagéo tecnoldgica, com capacidade técnico
cientifica e responsabilidade social, aptos a promover, orientar e administrar adotikzac
otimizacdo dos diversos fatores que compdem os sistemas de producdo, transformacao e
comercializacdo, em consonancia com os preceitos de prote¢cdo ambiental, além de planejar,
pesquisar e aplicar técnicas, métodos e processos adequados a solucddedapre a
promocéao do desenvolvimento sustentavel.

O Curso permitira ao profissional a atuacao critica e criativa na identificacdo e resolucao
de problemas, considerando seus aspectos politicos, econdmicos, sociais, ambientais e
culturais, com viséo étice humanistica, em atendimento as demandas da sociedade. A proposta
do curso do IF SERTA®E, Campus Petrolina Zona Rural é de um enfoque ampliado e
multifacetado do desenvolvimento sustentavel a partir de um elenco curricular e ementas, que
expdem os dédrentes vieses do desenvolvimento agroindustrial e tantos outros, especialmente
focados no processamento vitivinicola.

O olhar do rural se amplia de um espaco de producéo agricola, disciplinar, para um
espaco multifuncional e interdisciplinar. A concepdaocurso se orienta pela perspectiva do
desenvolvimento agroindustrial sustentavel e, se define pelo perfil do profissional, habilidades
e competéncias, que se pretende, internalizada pelo egresso. Adicionalmente, se enquadra nas
diretrizes curricularesationais, na legislacdo do curso superior de Tecnologia em Viticultura
e Enologia aprovadas pelo Conselho Nacional de Educacdo (CNE) e nas diretrizes para os
Institutos Federais de Educacédo Ciéncia e Tecnologia.

A proposta pedagdgica entende que no procgsgormacédo do educando, a separagao
da teoria com a pratica € analoga a separacao do trabalho intelectual e manual proprio da
sociedade que vivemos. Na proposta dissociativa, teoria e a pratica sdo independentes e

aut*nomas, <cada utmeao rcioarm stueem |o gsiecnat.i dAdo fide ot
mas exprime interesses, objetivos e finalidades. Nao se trata apenas de constatacao, ela decide
O rumo e orienta a a-«0 que permite interf

agir, fazr e interagir e dissociada da teoria, 0 conhecimento +slazpura reproducéo ou
repeticdo, limitando fortemente a inovacao. Na visdo associativa, ndo ha polos, nem oposi¢ao.
Teoria e pratica sédo dimensdes de uma Unica realidade, componentes indissolidea i pr § x
Mesmo assim, a pratica € sempre o ponto de partida e o ponto de. Fazer uma separacgao limita
além da capacidade de inovacéo, a possibilidade da construcdo de competéncias e habilidades.
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porque, tanto ensino, como a pesquisa e a extensmagés indissociaveis de um processo
dialdgico entre teoria e prética.

No curso de Tecnologia em Viticultura e Enologia do IF SePapCampus Petrolina
Zona Rural, as disciplinas formardo uma unidade dinamica interligando a teoria e a pratica,
possibiltando uma formacéo profissional com visdo de totalidade, com habilidades cientificas
e ao mesmo tempo capacidade de comunicacdo na busca pela dissolucdo dos principais
problemas da sociedade.

PESQUISA E INOVACAO

As politicas de pesquisa e inovacdo estfoiadas em dois principios: cientifico e
educativo. Conforme o PDI (2042918):

O IF SertdePE se constitui como um desses espacos fundamentais na construcao
dos caminhos, com vista a esse desenvolvimento, e compreende que a educacgao
profissional e tewolégica ndo é apenas uma instrumentalizadora de pessoas para o
mercado de trabalho. E imprescindivel situar os educandos como potencializadores
de uma educacdo que possibilita, ao individuo, o desenvolvimento de sua
capacidade de gerar conhecimentos dairpde uma pratica interativa com a
realidade. Ao mergulhar em sua prépria realidade, esses sujeitos devem extrair e
problematizar o conhecido, investigar o desconhecido para poder comgeendé
influenciar a favor do desenvolvimento local e regional|(RPID14, p.65, grifo

N0SSO0).
Séo acdes de pesquisa e inovagdo no ambito do curso:

A Programa de Inicia-«o0o Cientifica (em con

normas vigentes);
A Programas de I nova-«o Tecnol - dei26/22/2018;m c on

A Programas de Incentivo a Publica-»es Cien
09 de setembro de 2013);

A Consolidar a pesquisa, oportunizando o er

niveis e modalidades de @amsem projetos de pesquisa;
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A Consolidar a inova-«o tecnol  -gica atrav:

propriedade industrial, capacitacdo de servidores, institucionalizacdo do tema e estimulo ao

empreendedorismo.

EXTENSAO

As politicas de ednsédo estdo apoiadas, conforme o PDI (Z¥B) nos paragrafos
IV e V do Art. 4°da Lei 11.892/2008, em:

(...) principios e finalidades da educacao profissional e tecnolégica, em articulagédo
com o mundo do trabalho e os segmentos sociais, com énfase dugdm,0
desenvolvimento e difusdo de conhecimentos cientificos e tecnoldgicos, de modo a
contribuir para desenvolver os arranjos produtivos sociais e culturais locais, com

foco na reducao das desigualdades sociais intra e@gienais. (PDI, 2014, p.61)

Neste sentido, as atividades de extensdo, sempre buscando articulacdo com ensino e
pesquisa, visam interagir continuamente com a sociedade e contribuir para a sustentabilidade

social, cultural, ambiental e econdémica da regido.

Admitindo as Diretrizes pafarmulacdo das acfes de extensdo nos Institutos Federais,
bem como os parametros e as dimensdes operativas da extensdo descritas no Documento Bas:

Extensdo Tecnoldgica, sdo atividades e programas no ambito do curso:

A Visitas t ®c ni c awpervisienadg, ucajc dbbgetivoarhaiov é gdrambeer
significativa interagdo dos estudantes das diversas &reas educacionais da instituicdo com o

mercado do trabalho;

A Projetos soci ai s enquanto conjunto de
desenvolvids e/ou aplicadas junto com a populacéo e representam solucdes para inclusao

social, relagGes etnoraciais e melhoria das condicdes de vida;

A Projetos culturais enquanto a-»es refere|]

artistico e cultual que favorecem a participacédo da comunidade externa e/ou interna;

A Cur sos de extens«o e For ma- «o |l ni ci al e

tedrico e pratico, presencial ou a distancia, planejado para atender demandas da sociedade,
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visand ao desenvolvimento, atualizacdo e aperfeicoamento de conhecimentos cientificos e

tecnoldgicos com critérios de avaliacao definidos e oferta ndo regular;

A PIpBEX (Programa Institucional de Projet

destina bolas como auxilio financeiro aos alunos vinculado a projetos de extensao.
A extensao aparece integrada ao ensino em duas formas:

1) por meio de cursos de extensdo, eventos e palestras, que atualizam o discente na area de

atuacao profissional;

2) por meio d prestacdo de servicos a comunidade, buscando sua formacéo profissional e

humanistica.

Portanto, a extensdo representa o0 espago propicio para o aprendizado pratico do discente
e o cumprimento da funcéo social do ensino. Assim, o Curso Superior detMii@IEnologia
contribui para a realizacdo da educacdo em geral e, em particular, para a realizacdo da Misséo
dolFSertdéeP E que ® Apromover o desenvolvimento r
e tecnologia, por meio do Ensino, Pesquisa e Exterfe@imando pessoas capazes de
transformar a s-8048, g0b,agufenossd).PDI , 2014

FREQUENCIA MINIMA OBRIGATORIA

A frequéncia minima exigida para a aprovacado do educando é de 75% da carga horéria
total de cada disciplina do curso. Sera consditenr@provado o educando com frequéncia

inferior a 75% na disciplina, salvos casos previstos em Lei.

ATIVIDADES PRATICAS SUPERVISIONADAS - APS

As Atividades Praticas Supervisionadas (APS) sédo concebidas na Instituicdo como parte
integrante das metodologiasvas e participativas, que contribuem para o desenvolvimento das
competéncias do perfil profissional, declaradas no Projeto Pedagdgico Institucional (PPI) desde
gue nado ultrapasse 20 % (vinte por cento) da carga horaria total do curso. Sdo atividades
acdémicas, presenciais e/ou ndo presenciais, desenvolvidas sob a orientacdo, superviséo e
avaliacao de docentes e realizadas pelos discentes, dentro e fora da sala de aula, individualmente
ou em equipe, durante o desenvolvimento dos componentes curricligarpnas dos cursos.

Nesse contexto, o conceito de aula consubstaeai conceito de atividade académica
efetiva para além da sala de aula, levando a promocdo e desenvolvimento de atividades
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académicas sob a orientacdo e supervisdo docente, enoh@aespacos diferentes dos

encontros presenciais e/ou ndo presenciais.

As Atividades Praticas Supervisionada@PS) séo incluidas como componentes do
trabalho académico efetivo, através de sua insercdo nos Planos Integrados de Trabalho pelos
professors do curso. Entre as atividades desenvolvidas, g&am

1 Estudos dirigidos presenciais e ndo presenciais,

1 Trabalhos individuais e em grupo,

1 Experimentos,

1 Desenvolvimento de projetos de iniciacao cientifica,

1 Atividades em laboratério,

1 Atividades em biblioteca,

1 Atividades de campo, visitas técnicas e viagens de estudos,

9 Oficinas, estudos de casos, seminarios, desenvolvimento de trabalhos académicos e
cientificos.

Cabe ressaltar que as APS detalhadas nos Planos Integrados de Trabalho das disciplinas,
sdo submetidas a apreciacdo do Coordenacao do Curso e Colegiadmda Quesn compete
o acompanhamento de seu desenvolvimento.

Tais atividades propiciam aos discentes a participagdo ativa na construcdo do
conhecimento, o desenvolvimento da autonomia intelectual e académica e a constante interacao
entre o conteludo traballa e a realidade social, propiciando o desenvolvimento das
competéncias e habilidades necessarias para sua atuacao profissional.
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4.5 REPRESENTACAO GRAFICA DO PROCESSO FORMATIVO
MATRIZ CURRICULAR DO CURSO DE VITICULTURA E ENOLOGIA

Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

VITICULTURA | MANEJO DA IRRIGAGAO E
DRENAGEM

QUIMICA E FERTILIDADE DO
SOLO

GESTAO AMBIENTAL

HIDRAULICA

PRAGAS E DOENCAS DA
VIDEIRA

FISIOLOGIA DA
VIDEIRA

NUCLEO *(?ptativas: 120 horas o
PROFISSIONALIZANTE Nucleo Profissionalizante = até 80 horas

Nucleo Especifico = até 80 horas
PCC | Projeto Pedagogico do Curso 21 Nucleo Especifico = até 240 horas

OPTATIVA I




4.6 MATRIZ CURRICULAR

o 22 & . < o C/H Total
Periodo | Periodo | Periodo | Periodo | Periodo | Periodo
Componentes Curriculares ° c_; ° ‘—35 o % o % ° % o %
Bl |8 2|82 |8 2|8 2|82 |ty
Ol 0|9l 0|00 |9|C|©] 0|90
REDACAO CIENTIFICAT VE100| 2 | 40 40 | 40
MATEMATICA BASICA i 2 | 40 40 | 40
VE110
ESPANHOLINSTRUMENTAL | 2 | 40 40 | 40
VE120
FISICAT VE130 2| 40 40 | 40
VITIVINICULTURA i VE140 | 4 | 80 80 | 80
BIOLOGIA APLICADA A 4| 80 80 | 80
VITICULTURA i VE150
QUIMICA GERAL E ORGANICA | 4 | 80 80 | 80
i VE160
CALCULOT VE200 2 | 40 40 | 40
QUIMICA ANALITICA i VE210 4 | 80 80 | 80
METODOLOGIA CIENTIFICAT 2 | 40 40 | 40
VE220
MICROBIOLOGIA ENOLOGICA 4 | 80 80 | 80
i VE230
ENOLOGIA |i VE240 4| 80 80 | 80
BIOQUIMICA i VE250 4 | 80 80 | 80
VITICULTURA I VE300 2 | 40 40 | 40
ESTATISTICA EXPERIMENTAL 2 | 40 40 | 40
i VE310
INGLES INSTRUMENTAL I 2 | 40 40 | 40
VE320
QUIMICA ENOLOGICA T VE330 2 | 40 40 | 40
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_ i Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

ENOLOGIA 11T VE340 4 | 80 80 | 80

FISIOLOGIA DA VIDEIRA T 2 | 40 40 | 40
VE350

OPTATIVA 2 | 40 40 | 40

ANALISE SENSORIAL Ii VE360 4 | 80 80 | 80

MANEJO DA IRRIGACAO E 2 | 40 40 | 40

DRENAGEMT VE400

QUIMICA E FERTILIDADE DO 4 | 80 80 80
SOLOT VE410

ECONOMIA RURALT VE420 2| 40 40 40

PRAGAS E DOENCAS DA 2| 40 40 40

VIDEIRA T VE430

OPTATIVAII 2| 40 40 | 40
ENOLOGIA Il T VE440 4 | 80 80 80
VITICULTURA Il -VE450 2| 40 40 | 40
HIGIENE ESEGURANCA DO 2 | 40 40 | 40

TRABALHO 7 VE460

ADMINISTRACAO RURAL i 2 | 40 40 | 40
VE500
INOVACAO TECNOLOGICAi 2 | 40 40 | 40
VES510
HIDRAULICA i VE520 2 | 40 40 | 40
OPTATIVA I 2 | 40 40 | 40
ANALISE SENSORIAL 17 4| 80 80 | 80
VE530
ENOLOGIA IV i VE540 4| 80 80 | 80
VITICULTURA Ill i VE550 41 80 80 | 80
PROJETO VITIVINICOLAT 2 | 40 | 40 | 40
VE600
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GESTAO AMBIENTAL i VE610 2| 40 | 40 | 40
ENOTURISMOi VE620 2| 40 | 40 | 40
ENOGASTRONOMIAT VE630 2| 40 | 40 | 40
ENOLOGIA Vi VE640 4 | 80 | 80 80
CONTROLE DE QUALIDADET 4 | 80 | 80 80
VEG650
MARKETING, 2| 40 | 40 | 40
COMERCIALIZACAO E
LOGISTICAT VE660
EMPREENDEDORISMQ VE670 2 | 40 | 40 40
Subtotal 20| 400 | 20| 400 | 20| 400 | 20| 400 | 20| 400 | 20 | 400 | 2400 | 2400
Estagio Supervisionado Obrigatorio 240
AACC 100
TCC 80
Total Geral 2820
4.6.1 ORGANIZACAO POR PERIODOS LETIVOS
Pré
. _ CH "
Ne Componentes Curriculares Creédito Requisito
(h/a)| (h/r) TedricaPrética
1 REDACAO CIENTIFICAT VE100 2 40 | 40 | 40 0 x
Nao tem
2 IMATEMATICA BASICA i VE110 2 40 | 40 | 40 0 ~
Nao tem
3 |[ESPANHOL INSTRUMENTALT 2 40 | 40 35 5
VE120 N&o tem
g
O | 4 FISICAT VE130 2 40 | 40 | 40 0 ~
= Nao tem
0
S | 5 |VITIVINICULTURA T VE140 4 80 | 80 | 60 20 ~
Nao tem
6 BIOLOGIA APLICADA A 4 80 | 80 80 0
VITICULTURA T VE150 Néo tem
7 |QUIMICA GERAL E ORGANICAI 4 80 | 80 | 60 20
VE160 N&o tem
Total 20 400 400| 355 | 45
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Pré
. _ CH -
Ne Componentes Curriculares Credito Requisito
(h/a)| (h/r) TedricaPratica
8 |CALCULOT VE200 2 40 | 40 | 40 0 | Naotem
9 |QUIMICA ANALITICA i VE210 4 80 80 | 40 40 | Nao tem
o 10 METODOLOGIA CIENTIFICA 2 40 | 40 | 40 0 | Naotem
2 | VE220
S
&
g, |11 MICROBIOLOGIA ENOLOGICAi 4 80 80 | 60 20 | Naotem
VE230
12 [ENOLOGIA |7 VE240 4 80 80 | 60 20 | Néo tem
13 BIOQUIMICA i VE250 4 80 80 | 50 30 | Néotem
Total 20 400|400 290 | 110
Pré
) o C.H .
No° Componentes Curriculares Crédito Requisito
(h/a)|(h/r) TedricaPratica
14 VITICULTURA I VE300 2 40 | 40 | 34 6 | Naotem
15 [ESTATISTICA EXPERIMENTALT 2 40 | 40 40 0 Nao tem
VE310
© 16 INGLES INSTRUMENTAL Ii VE320 2 40 | 40 | 40 0 | Naotem
£ 17 QUIMICA ENOLOGICA T VE330 2 40 | 40 | 20 20 | N&otem
n
o
® 118 [ENOLOGIA Il i VE340 4 80 | 80 | 60 20 | N&o tem
19 |[FISIOLOGIA DA VIDEIRA i VE350 2 40 | 40 | 30 10 | Nao tem
20 |OPTATIVA I 2 40 | 40 - - N&o tem
21 ANALISE SENSORIAL Ii VE360 4 80 | 80 40 40 | Naotem
Total 20 400  400| 264 | 96
= Pré
s @ . o C.H .
< gN° Componentes Curriculares Crédito Requisito
& (h/a)| (h/r) TeéricaPratica
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22 MANEJO DA IRRIGACAO E 2 40 | 40 34 6 N&o tem
DRENAGEM1T VE400
23 |QUIMICA E FERTILIDADE DO SOLO 4 80 | 80 40 40 | N&otem
1 VE410
24 | ECONOMIA RURALT VE420 2 40 | 40 40 0 N&o tem
25 [IPRAGAS E DOENCAS DA VIDEIRAI 2 40 | 40 25 15 | Naotem
VE430
26 |OPTATIVAII 2 40 | 40 - - Nao tem
27 ENOLOGIA Il T VE440 4 80 | 80 40 40 | N&otem
28 VITICULTURA Il -VE450 2 40 | 40 30 10 | Naotem
29 HIGIENE E SEGURANCA DO 2 40 | 40 35 5 N&o tem
TRABALHO i VE460
Total 20 |400|400| 244 | 116
Pré
_ o C.H -
Ne Componentes Curriculares Creédito Requisito
(h/a)|(h/r) TedricaPratica
30 ADMINISTRACAO RURAL i VE500 2 40 | 40 40 0 Néao tem
31 INOVACAO TECNOLOGICAT VE510 2 40 | 40 | 25 20 | Ndotem
f—_,') 32 HIDRAULICA i VE520 2 40 | 40 32 8 N&o tem
:
% 33 |OPTATIVA I 2 40 | 40 - - Néao tem
)
34 |\ANALISE SENSORIAL II7 VE530 4 80 | 80 40 40 | Naotem
35 [ENOLOGIA IV 1 VE540 4 80 | 80 50 30 | Naotem
36 [VITICULTURA Il T VE550 4 80 | 80 60 20 | Nao tem
Total 20 400 400 | 247 | 118
= CH Pré
o @ . JURT . iQi
© g | N° Componente€urriculares Crédito Requisito
& (h/a)| (h/r) TeéricaPratica
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37 PROJETO VITIVINICOLAT VE600 2 40 | 40 20 20 | N&o tem
38 |GESTAO AMBIENTAL i VE610 2 40 | 40 37 3 N&o tem
39 ENOTURISMOi VE620 2 40 | 40 20 20 | N&o tem
40 ENOGASTRONOMIAT VE630 2 40 | 40 20 20 | N&o tem
41 ENOLOGIA Vi VE640 4 80 | 80 60 20 | Naotem

42 ICONTROLE DE QUALIDADET VE650 4 80 | 80 60 20 | N&o tem

43 MARKETING, COMERCIALIZAGCAO 2 40 | 40 | 40 0 N&o tem
E LOGISTICAT VE660

44 EMPREENDEDORISMQ VEG670 2 40 | 40 | 40 0 | Naotem
Total o0 400 400 297 | 103
Pré
. o C.H -
N° Componentes Curriculares Creédito Requisito
(h/a)| (h/r) TedricaPrética
25 ESTAGIO SUPERVISIONADO 14 240|240 Nao tem
OBRIGATORIOi VE700
(O]
3 .
£ |26 TRABALHO DE CONCLUSAO DE 4 80 | 80 Nao tem
o]
n CURSO (TCC) VE710
&
27 |ATIVIDADES COMPLEMENTARES 6 100 100 N&o tem
AO CURSOI VE720
Total
Pré
) o CH -
Ne Componentes Curriculares Crédito Requisito
(h/a)| (h/r) TedricaPrética
1 MELHORAMENTO DA VIDEIRAT 2 40 | 40 40 0 Nao tem
© VE305
=
5§ - .
g- 2 MECANIZACAO AGRICOLA 2 40 | 40 | 20 20 | Néo tem
APLICADA A VITIVINICULTURA i
VE315
3 INFORMATICA APL ICADA i VE325 2 40 | 40 | 40 0 | Naotem
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Total 2 40 | 40

Pré
- - C.H -
Ne Componente€urriculares Crédito Requisito

(h/a)|(h/r) TedricaPratica
4 |INGLES INSTRUMENTAL Ili VE405 2 40 | 40 | 40 0 | Naotem

E . :
= | 5 REGIOES VITIVINICOLAS 2 40 | 40 | 30 10 | Né&o tem
*g BRASILEIRAST VE415
O
6 ESTATISTICA APLICADA i VE425 2 40 | 40 | 40 0 | Naotem
Total 5 40 | 40 | 30 10
CH Rezcje;sito
Ne Componentes Curriculares Credito : :
(hia)| (hir) TedricaPratica
29 |CONSERVAGAO E 2 40 | 40 | 30 10 | Né&o tem
ARMAZENAMENTO DE UVAS E
_ DERIVADOS| VE505
© 5
2 |30 FILOSOFIA E ETICAT VE515 2 40 | 40 | 40 0 | Néotem
5]
=
O |31 LIBRASi VE525 2 40 | 40 | 40 0 | Né&otem
COMERCIALIZACAO NO 2 40 | 40 40 0 N&o tem
AGRONEGOCIOi VE535

Total 40 | 40 | 30 10

4.6.2 QUADRO RESUMO

Item QUADRO RESUMO C.H (Hora Reldgio)
1 Componentes curriculares obrigatorios 2280
2 |Componentes optativos 120
3 |Prética Profissional (Estagio Curricular) 240
4 |Trabalho de Concluséo de Curso (TCC) 80
5 |Atividades AcadémicaeCientifico-Culturais (AACC) 100
Carga horaria total do curso 2820
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4.7 POLITICAS DE EDUCACAO AMBIENTAL

Considerada como componente indispensavel, as politicas promovedoras da Educaca
Ambiental, se revestem como sumarias para o processo formativos dos individuos, em meio
oferta da qualificacdo técnica e tecnolégica. Deforma colaborativa e buscando permear
ambiente de promocéo de processos formativos fomentadores de uma coletividade edificadol
de habilidades técnicas, valores sociais e atitudes minimamente robustas para o enfretamer
dos desafios da convivéncia equilibrada entre 0 homem e naturezssigepamprimir
indicativos que poderdo elevar a qualidade de vida de toda a populacdo por meio d:
sustentabilidade ambiental. A lei 9.795, de 27 de abril de 1999, preceitua as condi¢cbes qu
deverdo ser empreendidas para o fortalecimento da educacao tamlwensiderando a
imediata necessidade de formar cidadéos colaboradores e integrados com a educacédo ambien
A Supracitada lei, esclarece de forma contundente que o caminho da educacdo ambiental deve
seguir um roteiro capaz de capacitar individuogmover o desenvolvimento de pesquisas e
experimentos motivadores das solu¢des inovadoras e a formatacao de instrumentos que poss

avaliar e acompanhar os resultados das politicas ora empreendida.

Estimulado pela necessidade da ambientacdo que destaczstato fomento das
politicas e agbes estimuladoras da educacdo ambiental, por meio da formacao técnica
tecnoldgica de preceitos modernos, sera impulsionado ao longo do processo formativo d
discente regularmente matriculado no curso Superior de Mitiate Enologia por meio de trés

eixos norteadores da supracitada politica. No primeiro eixo, denominado de
EIXO I: Saber Ambiental: motivando o equilibrio.

O objetivo do eixo 1 é fomentar e promover a construcdo do saber ambiental, voltado
para a formagéido uso racional dos ativos naturais que demandamos cotidianamente, criandc
as condi¢cdes necessérias para o0 enélogo capaz de promover uma rotina técnica aliada con
sustentabilidade ambiental. Esse primeiro eixo, devera apresentar estratégias comdesgpacid
de avancos que extrapolem a sensibilizacdo e discussdes da de como agir frente os desafios

ordem do equilibrio ambiental, como também, induzir a escolha de op¢Oessstiaigaveis.
EIXO Il T Ciclos Produtivos Sustentaveis

Conjugando os precegale eficiéncia técnica e sustentabilidade ambiental, € primordial
uso mais equilibrado de todo os fatores de producéo disponiveis e que poderdo ser utilizadc
nas rotinas técnicas do profissional formado, com o0 processo inventivo, inovador e

empreendedajue consiga criar um cadeia produtiva baseada no reaproveitamento de residuo
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oriundos da producdo, contribuindo para o equilibrio ambiental e repercusséo financeire

positiva no funcionamento do encadeamento produtivo.
EIXO Il i Estratégias da Sustentalilade Ambiental Inovadora

O objetivo do terceiro eixo € criar ambientes com capacidade dinamica e estimuladoras
do processo inventivo que contribua para a construcdo de estratégias fortalecedoras c
sustentabilidade ambiental. O terceiro eixo devera seremndido em meio a participacao
colegiada com células de nucleos de inovacao tecnoldgicas, ambientes incubacdo para
desenvolvimento e operacionalizacdo de ideias e acdes estimuladoras da sustentabilidas

ambiental.

4.8 METODOLOGIA

A metodologia € eendida como um conjunto de procedimentos empregados para
atingir os objetivos propostos para a educacdo profissional. Para a sua concretude,
recomendado considerar as caracteristicas especificas do aluno, seus interesses, condi¢des
vida e de trabalhalém de observar os conhecimentos prévios, oriertasid@a construcédo
dos conhecimentos escolares. A realizacdo pedagogica com atividades como seminarios, visit
técnicas, praticas laboratoriais, desenvolvimento de pesquisas, projetos, além de outre
atividades correlatas ao curso estéo presentes em todos os periodos letivos, contribuindo, des
forma, para que a relacdo teepidtica esteja presente em todo o percurso formativo. As
metodologias ativas de aprendizagem serdo incorporadas a préaticagpedagy paralelo a
capacitacdo dos docentes do curso, objetivando promover um ensino mais dindmico
envolvente. Por meio destas atividades os discentes irdo vivenciar um processo interdisciplina
educativo, cultural, cientifico e politico que promovéteracédo entre o Instituto e outros

setores da sociedade, em articulacdo permanente com 0 ensino, a pesquisa, extensao e inova

Em razao disso, fazse necesséaria a adocédo de procedimentos didatpedagogicos que

possam auxiliar os estudantes nasias construgdes intelectuais, tais como:

A Disponibilizar o conheci ment o, buscando
A  Reconhecer a tend°ncia ao erro e ~ il usc
A  Entender a totalidade como uma s2ntese
sodedade;

A Reconhecer a exist°ncia de uma #rsddaent i dac
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considerar os diferentes ritmos de aprendizagens e a subjetividade do aluno;

A Adotar a pesquisa como um princ2pio educ
A Articul ar e i rstasdiferentes &esas senosnbneposi¢amare saberes,

mas com a adequacao ao mercado de trabalho;

A Contextualizar os conhecimentos sistemat
A El aborar e executar o pl arizmjagmento, regi
Elaborar projetos com objetivo de articular e krdacionar os saberes, tendo como

principios a contextualizacdo, a interdisciplinaridade e a transdisciplinaridade;

A Utilizar recursos tecnepddag@gicas,os para subs:s
A Sistematizar coletivos pedag-gicos que [
repensar e tomar decisdes referentes ao processo-apsemalizagem de forma significativa;

A Ministrar aul as i nt er adeiprojeics, semnarios, detmtesy d c

atividades individuais e outras atividades em grupo.

Tecnologias de Informagédo e Comunicacéo (TIC) no Processo de Ensino Aprendizagem

As Tecnologias de Informacao e Comunicacgao (TIC) séo utilizadas no decorrer do cursc
pelos professores a partir da dindmica individual e das necessidades especificas de ca
componente curricular e do curso como um todo, seja no sentido de informar e divulgar assuntc

especificos ou assuntos gerais. S8o possibilidades tecnoldgicas atdizcal

A Documentos digitalizados;
A Site institucional:;

A Computador ;

A Tv;

A Datashow / Lousa Digital:;

As tecnologias da Educacdo a Distancia poderdo ser utilizadas visando facilitar o
compartilhamento de conteudo, gerar discussfes entre estudzugrsfd e acompanhar as

perspectivas contemporaneas de educacdo. Neste sentido, os docentes poderao utilizar diver
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possibilidades interativas para continuacao das atividades presenciais realizadas na sala de at
As atividades virtuais incluem: exerigs; videos; animacdes; podcasts; uso das redes sociais;
plataformas como moodle (gratuitas); jogos e outros recursos educacionais abertos, que pode

ser encontrados na internet.

4.9 AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

O processo de enskaprendizagem serd medmditravés de diferentes praticas

avaliativas:
A Realiza-«o0o de trabalhos e atividades i nc
A Provas escritas, fichament os, resumos et

Realizacdo de Seminarios;

A Atividades pr8&8ticas e/ ou emesdaborat - -ri o,
disciplina;

A Estudo de caso;

A Execu-«o0 de experimentos;

A Desenvolvimento e execu-«o de projetos;
A Relat -rios de visitas t®cnicas.

O processo de avaliacdo empregado pelo Técnico de Nivel Médio Subsequente en
Eletrotécnica encontrse na secéldl do capitulo VI da Organizagéo Didatica do IF Seffdd
(Resolugéo 11/2017).

4.10 ESTAGIO SUPERVISIONADO OBRIGATORIO

O Estégio Supervisionado Obrigatério (curricular) proporciona a complementacdo do
exercicio da aprendizagem em situacdes reais dallimbsendo relevante na formacgéo
profissional e tem carater obrigatorio no curso Superior de Tecnologia em Viticultura e

Enologia.

O Estagio Curricular sera realizado em consonancia com o que prevé a legislacac
vigente, lei no 11.788, de 25 de setembea2@08, as normas internas descritas no Plano de
Curso e indicacdes possiveis aprovadas pelo Colegiado do Curso e NDE.
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O Estagio Curricular para obtenc¢éo do titulo de Tecndlogo em Viticultura e Enologia
devera ter a duracdo minima de 240 horas e someveeadser realizado a partir do 4° periodo.
Devera ser realizado exclusivamente em locais que desenvolvam atividades relacionade
diretamente & area de formacgdo profissional, articulando teoria e pratica, devendo
obrigatoriamente, o vinculo do aluno conestabelecimento ser previamente aprovado pela

Coordenacéo do Curso e pelo Colegiado do Curso.

Tornase obrigatéria a escolha de estabelecimentos de producdo e
beneficiamento/processamento de uva e/ou vinho, laboratorios de andlises ou pesquisas €
vitivi nicultura ou estabelecimentos comerciais de produtos elaborados a partir de uvas, vinhc

ou derivados da uva e do vinho.

O estagiario terd um orientador, docente da Instituicdo, indicado pelo Coordenador de
disciplina de Estagio Supervisionado Obrigatpque sera responsavel pela orientacdo do
educando, incluindo o relatério de estagio. Além disso, havera um supervisor, indicado pelz
empresa/propriedade, que sera responsavel pelo acompanhamento das atividades no local
estagio, o qual devera ser unofigsional legalmente habilitado.

O estagiario devera ainda, antes do inicio das definicbes acerca do local e modalidad
do estagio, encaminhar os documentos requeridos e assinar termo de comprometimento jun
ao Setor Responsavel, e s6 podera alterartessio com prévia autorizacdo do Colegiado do

Curso e do Orientador.

O relatério de estagio curricular deveré ser encaminhado ao Coordenador da discipline
de estagio conforme as normas estabelecidas pelo Colegiado do Curso, em data prevista |

calendaricacadémico. Sera considerado reprovado o educando que:

a) No relatorio de estagio ou na defesa, ndo apresentar rendimento suficiente para obter nc

minima de 7,0 (sete) pontos;
b) Nao entregar o relatério no prazo estipulado no calendario académiasap c

c) N&o entregar, no prazo definido pela Coordenagédo do Curso, o relatério com as corregoe

propostas pela Banca;

d) Nao comparecer para a Defesa do Estagio na data definida, salvo com justificativa amparac
por lei;

e) Nao cumprir a carga horan@nima exigida para a realizacéo do Estagio;
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f) Nao obtiver aprovagéo pelo Supervisor da concedente;
g) Nao apresentar um relatério de sua autoria.

Em caso de reprovacdo em qualquer dos instrumentos de avaliacédo, a serem definidc
pelo colegiado do cups o estagiario podera refazer o relatorio de estagio, ndo sendo necessario
no entanto, realizar novamente as atividades praticas do estagio. O Colegiado do Curso,
Coordenacéo de Curso e o orientador estabelecerdo novos prazos para entrega do relatorio.

Ja em caso de reprovacdo durante o Estagio Obrigatorio, o educando develd repeti
em outra oportunidade e o Colegiado do Curso, a Coordenagéo de Curso e o orientado

estabelecerdo novos prazos.

4.11 ATIVIDADES COMPLEMENTARES
As atividades complementares sdo componentes curriculares obrigatérios que
possibilitam, por avaliacdo, o reconhecimento de habilidades, conhecimentos, competéncias

atitudes do aluno, inclusive adquiridos fora do ambiente académico.

As atividades compiaentares incluem atividades extras curriculares oferecidas pela
prépria instituicdo ou por outras instituicbes de ensino, desde que reconhecidas. A carga horar
das atividades complementares somara 100 horas que deverdo ser reconhecidas por meio
documetacdo junto ao Colegiado do Curso, que documentara e registrard no curriculo dc

estudante.

As atividades complementares se constituem de componentes curriculares
enriguecedoras e implementadoras do proprio perfil do formando, sem que se confundam col

0 estagio supervisionado.

Fazem parte dessas atividades:

a) Disciplinas de outros cursos voltadas para a formacao integral do aluno e ndo contemplad:

no curriculo do curso;
b) Monitorias em disciplinas (voluntaria ou remunerada);

c) Participacdo em joadas, eventos, simp0sios, congressos, seminarios, cursos de curta

duracao e nucleos tematicos;
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d) Participacdo e apresentacdo de trabalho cientifico (oral, pdster, resumo simples ol

expandido), em eventos de ambito nacional, regional ou internacional;

e) Participacdo na elaboracdo de trabalho cientifico (autoria ou coautoria) apresentado er

eventos de ambito regional, nacional ou internacional;

f) Publicacéo de artigo cientifico completo (artigo publicado ou aceite final da publicacdo) em
periddico espealizado;

g) Autoria ou coautoria de livro na area de conhecimento do curso;

h) Participagcdo em Projetos de Extenséo, de Iniciagdo Cientifica, PET, e outras atividades d

pesquisa e extensao;

i) Estagio ndo obrigatério de vivéncia ou treinamento profiedj realizado somente a partir

do 3° periodo;

j) Estagios Extracurriculares (em instituicdes e/ou empresas conveniadas) , realizado somen

a partir do 3° periodo;
K) Visitas técnicas fora do ambito curricular;

[) Participagdo de representagédo em eags estudantis, Colegiado de curso, Conselho da

Unidade Académica e Conselhos Superiores;

m) Participagdo como membro de comisséo organizadora de eventos de pesquisa cientifica

extensao;

n) Ministrante de cursos de extenséo e similares;

0) Ministrane de palestra ou debatedor de mesa redonda e similares;
p) Participacdo em Féruns de Desenvolvimento Regional;

q) Participacdo em disciplinas de Nivelamento oferecidas pelo Programa de Formacac

Complementar e de Nivelamento Discente (discentes do primeiro, segundo e terceiro periodos

Havera orientacdo ao estudante para estimular a pratica de estudos (nadibiete
internet) independentes, transversais e interdisciplinares. Essa deverd ser permanente
contextualizada de acordo com a atualizacéo profissional especifica, sobretudo nas rela¢os
com o mundo do trabalho. Sera estabelecida ao longo do cursoanmdegis diversas
peculiaridades regionais e culturais, com o objetivo de que o estudante encontre suas vocags

e interesses a serem desenvolvidos nas atividades curriculares e complementares. As atividac
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Complementares deverao ser comprovadas com dotosngue evidenciem suas respectivas

cargas horarias maximas credenciaveis conforme detalhamento a seguir na Tabela 1.

Tabela 1.Tipos de atividades complementares e suas cargas horarias maximas por estudante

ITEM TIPO DE ATIVIDADE COMPLEMENTAR CH*
MAXIM A

Monitoria em disciplinas do curso.Apresentar document
comprobatério com registro da atividade, carga horéria, dg
1 inicio e fim, nome da disciplina, nome do discente, nom 40
docente supervisor, nome da instituicAo promotor;
assinaturas.

Participacdo em jornadas, eventos, simpdsios, congress
seminarios, cursos de curta duracdo e nudcleos tematicq
2 Apresentar documento comprobatério com registro 40
atividade, condicéo do participante, local, data de inicio e
nome do educando, nome da instituicio promotor
assinaturas

Participagdo em  Cursos Apresentar documentd
comprobatéo com registro da atividade, condicdo
3 participante, local, data de inicio e fim, nomeetdtucando, 40
nome da instituicdo promotora e assinaturas.

Participacdo em  Cursos de linguas Apresentar
documento comprobatério com registro da atividal
4 condicao dgarticipante, local, data de inicio e fim, nome 40
educando, nomeda instituicdo promotora e assinatur

Apresentacédo de trabalho cientifico (oral oypdster), em
eventos de ambito local, nacional, regional ou

5 internacional. Apresentar documento comprobatério com 40
registro da atividade, local, data de inicio e fim, nome do
educando, nome da instituicdo promotora e assinaturas.

Publicacdo de resumo (simples ou expandido) e traball
completo apresentado em eventos de ambito local, region
6 nacional ou internacional. Apresentar cépia da publicac 40
original com registro da atividade, local, data de inicio e
nome do educandopme da instituicdo promotora.

Publicacdo de artigo cientifico completo (artigo publicadd
ou aceite  final da  publicagdo) em periddic
7 especializado. Apresentar copia da publicacdo origi 40
com registro do periddico, data,me do discente, nome (
instituicdo responsavel pelo periodico.

Autoria ou coautoria de livro ou capitulo de livro na area
de conhecimento do cursoApresentar original e copia (
8 publicacdo original com registro de data, nome do disc 40
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nome da instituicdo responséavel pela publicagéo, editor
grafica e ISBN.

Participacdo (Bolsista ou Voluntario) em Projetos de
Iniciacdo Cientifica, Extenséo, PET, e outras atividades d
pesquisa e extensdoApresentar documento comprobatd
(declaragao) com registro da atividade, tipo de participg
carga horaria, local, data de inicio e fim, titulo da pesquis
da atividade de exteds, nome do educando, nome
instituicAo promotora, nome do docente orientado
assinaturas.

(Somente quando nao utilizado para dispensar Trabalho d
Concluséo de Curso e Estagio).

40

10

Estagio ndo obrigatério de vivéncia em ambiente d
producdo, pesquisa ou comercializacdo vitivinicola o
treinamento  profissional extracurricular. Apresentar
relatério de estagio, documento comprobatério (declarg
com nome da instituicdo, empresa ou propriedade, no
namero de registro do profissional professor ou supery
local, data de inicio e fim, carga horaria e assinaturas.

40

11

Visitas técnicas extracurricular. Apresentar relatério d
visita técnica, documento comprobatoério (declaragéo)
nome da instituicdo, empresa ou propriedade, nomg
profissional professor ou supervisor, local, data de inicio €
carga horaria e assituras.

20

12

Participacdo de representacdo em entidades estudant
Colegiado de curso, Conselho da Unidade Académica
Conselhos SuperioresApresentar documento comprobatd
(declaragéo) com registro da atividade, tipo de participé
carga horda ou periodo, local, nome do educando, nomg
instituicdo promotora e assinaturas

40

13

Participacdo como membro/monitor de comissa
organizadora de eventos de pesquisa e extensApresental
documento comprobatério (declaracdo) com registro
atividade, tipo de participacdo, carga horaria ou periodo, |
nome do educando, nome da instituicdo promotor
assinaturas.

20

14

Ministrante de cursos, palestras oumoderador de mesa
redonda. Apresentar documento comprobatério (declara
com registro de conteudo, tipo de participacdo, carga ho
local, data de inicio e fim, nome do evento, nome do educ;i
nome da instituicdo promotora e assinaturas

40

15

Participagdo em  FoOruns. Apresentar document
comprobatério (declaracéo), tipo de participacdo, c
horaria, local, data de inicio e fim, nome do evento, nom
educando, nome da instituicdo promotora e assinaturas.

40

16

Participacdo emdisciplinas de Nivelamento oferecidas pel
Programa de Formacao Complementar e de Nivelament
Discente (discentes do primeiro, segundo e tercei
periodos). Apresentar documento comprobatério

participacdo, conclusdo e conceito obtido, devidam
registado pela InstituicAo promotora, bem como a cg

horaria, a ementa e a data de realizacao.

40
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17 Laurea Académica e demais premiacdesApresentar 40
documento comprobatério.

Trabalho Voluntéario (Projetos Governamentais nao-
18 Governamentais, ONGs, Associagbes, Sindicatos 40
outros). Apresentar documento comprobatdrio de participal

As atividades néo previstas aqui deverao ser analisada€glelgiado do Curso, que
fara uma avaliacdo e acreditacdo mediante critérios semelhantes aos utilizados nes
documento. As atividades cujos comprovantes nao especificarem a carga horéria receberéo

equivaléncia em horas conforme a Tabela 2 a seguir aappaximagao.

ITEM TIPO DE ATIVIDADE COMPLEMENTAR CH*
MAXIMA
1 Monitoria académica (por semestre). 20
Participacéo em jornadas, palestras, simpd L R N |
congressos, seminarios, ndcleos tematicos e demais evelt
2 5-10-15-20

Local (cada)
Regional (cada)
Nacional (cada)
Internacional (cada)
Apresentacéo de trabalho cientifico (oral ou poster)emey L R N |
de ambito locai L, regionali R, nacional N ou internaciong
il

5 Resumos simples (cada) 0510-15-20
Resumos expandidos (cada) 10-20-25-30
Trabalhos completos (cada) 20-30-35-40

Publicacdo em anais de eventos cientificos locais (L), regi L R N |
(R), nacionais (N) e internacionais (I).

6
Resumos simples (cada) 05-10-15-20
Resumos expandidos (cada) 10-20-25-30
Trabalhos completos (cada) 20-30-35-40
Artigos completos publicados em periédicos indexados
nacionais e internacionais.

7
Nacionais (cada) 50
Internacional (cada) 60

8 Autoria ou coautoria de livro (cada) 40
Autoria ou coautoria de Capitulo de Livro (cada) 30
Participacdo em colegiados (por semestre)

12 Conselhos Superiores 10
Colegiado do Curso 10
Representante de turma 05
Diret6rio Académico 10
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13 Participagdo = como  membro/monitor de  comi
organizadora de eventos (cada) 5
17 Laurea Académica e demais premiacdes (cada) 10
Trabalho Voluntario (Projetos Governamentais -f
Governamentais, ONGs, Associacdes, Sindicatos e 0 10
18 (Cada).

4.12 CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS E EXPERIENCIAS
ANTERIORES

O aproveitamento de estudos concluidos com éxito no IF Seiawa Educacdo
Bésica, deve estar de acordo com os artigos 23, caput, parte final e 24, V, alinea d, da L
9.394/96 (LDB), e de acordo com a Organizacao Didatica em vigor.

A Avaliacdo de Competéncia®um processo de reconhecimento e certificacdo de
estudos, conhecimentos, competéncias e habilidades anteriormente desenvolvidas por meio
estudos ndo necessariamente formais ou no proprio trabalho por alunos regularment
matriculade no IF Sertdoc PE, a qual se d& através de avaliacdo individual do aluno e
procedimentos orientados pela Organizacdo Didatica em vigor. Desse modo, a Avaliacdo d
Competéncias em todos os niveis deve estar de acordo com o disposto nos artigos 21 e 47, §
da Lei 9.394/96 (LDB), e do Parecer CNE/CEB no 40/2004 que trata das normas para execugcé
de avaliacdo, reconhecimento e certificagcdo de estudos previstos no artigo 41 da Lei n
9.394/96.

4.13TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

Para efeito de conclusdo de curso, os alunos deverdo, obrigatoriamente, apresentar
Trabalho de Concluséo do Curso (TCC), o qual pode ser o resultado de uma Pesquisa Cientific
Revisdo Bibliogréfica, Trabalhos de Extensao/Projetos na area de difusgmaledia rural
em Viticultura e Enologia. Devera ser escrito e apresentado oralmente pelos alunos, peran
banca examinadora, de acordo com as normas a serem elaboradas pelo Colegiado do Curso
relatorio de estagio, uma vez adequado as normas da ABS\ibreetido a apreciacdo do
colegiado do curso, podera ser utilizado como Trabalho de Conclusao de Curso.

Os professores orientadores deverdo direcionar os alunos para que 0S mMesmo:
preferencialmente, realizem uma atividade de pesquisa ou extensao,sjoiitpas producéo
de um artigo cientifico de qualidade, aumentando assim a producéo cientifica e aprimorando
redacdo técnica dos mesmos. Esses trabalhos poderdo ser desenvolvidos na propria area

producdo agricola ou Escola do Vinho do Campus Pedrafiona Rural, com ou sem
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remuneracao, preferencialmente em atividades inseridas em um projeto de pesquisa ou extens
dos professores do IF SertB&, ou em instituicdes publicas ou privadas parceiras de acordo

com as normas de Trabalho de Conclusao asdCu

A redacdo do Trabalho de Conclusdo de Curso deverd seguir as Normas de
Apresentacdo de Trabalhos de Conclusdo do Curso de Tecnologia em Viticultura e Enologi:
do IF SERTAGPE, as quais deverao ser criadas pelo Colegiado do Curso em um prazo maxime

de seis meses (a contar da aprovacao deste projeto ppétiagogico do curso).

O coordenador da disciplina de Trabalho de Concluséo de Curso (TCC) devera fixar nc
inicio de cada semestre a lista dos professores disponiveis para orientacdo e suaagespect
areas de atuacdao e interesse.

4.14 EMENTA E BIBLIOGRAFIA
Componente REDAtEéOl @rENTCEFI C/IC-digVE10

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 1°
Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |Pr§tQ0 clmar as |Tot40:hor as

Ement a:

Abordagem sobre como tornar o estudo e a aprendizagens mais eficazes; Como as €
de leituras contribuem para o aprimoramento da capacidade de apreensdo dg
cientificos. Aprofundamento tedrico e préatico dos tipos de pesquisa, métodos aleq
indutivo. Apresentacao de técnicas que facilitem a leitura e a escrita de textos cien
de projetos de pesquisas, tais como o fichamento, resumo, resenhas e parafrases, |
os tipos de linguagem para os textos do mundo do trabalho.

Cont ePsdoogr am8t i co:

Leitura e produ-«o0o de textos de diver
Destindndt&rgiua or al e escrita Defini-»
textur a, registro, ar gumehitmo x,0, N2dweeaid

Objetivos da Leitura Teoria da Comuni
Linguagem A Linguagem escrita e a or al
Produ-«o de textos de diaver sPasodg*>er o
atas, relat-rios, of2cios, cartas, praqg
do curso de Viticultura e Enol ogi a.
Objetivos Gerai s:

Comunicarse de forma eficiente através da escrita, escolhendo adetprada o
vocabulario, o género textual e o meio de comunicacao de acordo com o destinatari

Bi bl i ddgrsa fciaa

MEDEIROS, Jodo BoscoRedacédo cientifica: a pratica de fichamentos, resumo
resenhas 11. edSao Paulo: Atlas, 2010. 321 p.
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Bi bl i cCprmgpflieanent ar :

MEDEIROS, J. B. Correspondéncia: técnicas de comunicacao criativa. Sdo Paulo
2008. 368 p. TOMASI, C.; MEDEIROS, J. B. Ortografia: novo acordo ortografico da L
Portuguesa. 2ed. Saawo: Atlas, 2009 240 p.

MEDEIRQOS, J. B. Portugués instrumental: contém técnicas de elaboracéo de trab
conclusao de curso (TCC). 9. ed Séo Paulo: Atlas, 2010. 442 p.

MEDEIROS, J. B. Redacéao cientifica: a pratica de fichamentos, resumos, resenhas.
Séo Paulo: Atlas, 2009. 321 p.

ANDRADE, M. M. de; MEDEIROS, J. B. Comunicagao em lingua portuguesa: norma
para elaboracéo de trabalho de conclusdo de curso (TC@)S&oePaulo Atlas, 2009. 41

p.

TOMASI, C.; MEDEIROS, J. B. Comunicacéo cientifica: normas técnicas para redag
cientifica. Sdo Paulo: Atlas, 2008. 256 p.

ALMEIDA, A. F. de; ALMEIDA, V. S. R. de. Portugués Basico: gramatica, redacéo e
4ed. ( reviga e ampliada). S&o Paulo: Atlas, 1999.

BECHARA, E. Moderna gramatica portuguesa. 37.ed. (revista. e ampliada). Rio de J
Lucerna, 1999.

CAMARA JR. J. M. Manual de Comunicacdo Oral e Escrita. Sdo Paulo: Atica,
CHALHUB, S. Func6es da Linguagerla ed. S&o Paulo: Atica, 2003.

CHALHUB, S. Metalinguagem. 4a ed. S&o Paulo: Atica, 2002.
CITELLI, A. Texto Argumentativo, O. Sao Paulo: Scipione, 2002.
CITELLI, A. Linguagem e Persuas&o. S4o Paulo: Atica, 2002,

FARACO, C. A.; TEZZA, C. Pratica de X para Estudantes Universitarios. Petrépc
Vozes. 1992.

FAVERO, L. L. Coesdo e Coeréncias Textuais.Sao Paulo: Atica,1991.

FIORIN JUNIOR, J. D.; SAVIOLI, F. P. Para Entender o Texto: Leitura e Redac&o. 1
S&o Paulo: Atica, 2003.

FIORIN JUNIOR,J. D. Linguagem e Ideologia. 7a ed. Sdo Paulo: Atica, 2003.

FIORIN JUNIOR, J. D. Elementos de Analise do Discurso. 11a ed. Sdo Paulo: Co
2002.

GARCIA, O. M. Comunicacdo em prosa moderna. Rio de Janeiro: FGV,1976.
GNERRE, M. Linguagem, Escrita @éfer. 2a ed. Sao Paulo: Martins Fontes, 1998.
GUIMARAES, E.. A articulac&o do texto. S&o Paulo: Atica, 1990.

| Componente RATEMCTI @A:BCSI CA[C-di gVE11]
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_ i Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Periodo Letivo: 1°
Cardgar 8ri a

Te-r4ddar as |Pr§td@kahoras [Tot40:horas

Ement a:

Estudo de numéricos reais, poténcia e raiz, aritmética aplicada, grandezas e medidg
geometria plana, equacdes e inequacdes, polinbmios, funcdo de variavel real e seug
gréficos, trigonometria.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

1. Numeros Reais

1.1. Conjuntos numeéricos

1.2. Reta Orientada;

1.3. Intervalos.

1.4. Modulo, Poténcia e Raiz

1.5. Modulo: definicdo e interpretacdo na reta numérica,
1.6. Raizes: propriedades algébricas;

1.7. Potenciacgdo: propriedzglalgébricas.

2. Aritmética Aplicada:

2.1. Raz&ao e proporgao;

2.2. Grandezas proporcionais;

2.3. Regra de trés simples;

2.4. Porcentagem;

3. Grandezas e Medidas:

3.1. Notacéao Cientifica;

3.2. Medida de comprimentos e unidade padrédo de medida;
3.3. Medda de area e unidade padrao de area;

3.4. Medida de volume e unidade padrao de volume;
3.5. Medida de massa e unidade padrdo de massa;
4. Geometria Plana

4.1 Poligonos: perimetro e area

5. Trigonometria

5.1. Arcos e angulos;
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5.2. Ciclotrigonométrico

5.3. Relagdes fundamentais;

5.4. Funcéo seno;

5.5. Funcéo cosseno;

5.6. Funcéo tangente;

6. Equacodes e Inequacgdes

6.1. Equacdes e inequacdes que envolvem termos de primeiro e segundo grau;
6.2. Representacao das solucdes de equacdes egdes/na reta numérica e no plano.
7. Polinbmios

7.1. Fatoracao e divisdo de polinbmios;

7.3. Decomposicao em fatores lineares e quadraticos.

7. Funcao de variavel real e seus graficos

7.1. Dominio, contradominio, imagem e gréfico;

7.2. Leitura gréfica dauhcdes;

7.3. Funcdes do primeiro e segundo graus;

Objetivos Gerai s:
Desenvolver a capacidade de ler, interpretar, generalizar, abstrair, deduzir e de anal

realidade de que nos cerca através da resolucéo de problemas.

Bi bl i dgrsa fciaa
DEMANA, F. et al Pré-céalculo. 22 ed. Sao Paulo: Pearson, 2013.

FLEMMING, D. M., GONCALVES, M. B.Calculo A: Func¢des, Limite, Derivagao e
Integracéo. 62 ed. Sao Paulo: Pearson, 2007.

MEDEIROS, V. Z. et alPré-Calculo, 22 ed. Revista e atualizada. Sdo aengage
Learning, 2010.

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :
ANTON, H. et AL.Calculo. vol. 1 82 ed. Porto Alegre, Bookman, 2007.

LARSON, Ron.Calculo Aplicado. 82 Ed. Sdo Paulo: Cengage Learnig, 2011.
STEWART, J.Célculo. Vol. I. 62 ed. Sdo Paulo: Cengage, 201
THOMAS, George BCalculo. Vol. I, 122 ed. S&o Paulo: Pearson, 2013.

Componente ESPANHOL aIrNSTRUMEN‘C- di gVE1

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 1°
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Cargar 8ri a

Te-r838ahoras |[Pr§tdxahoras |Tot40:horas

Ement a:
I ntrodu-«0 das estruturas gramaticai s

compreens«o de textos escritos, tendo
auditiva e express«o or al b8§sicat ®gi
compreens«o | eitora e estudo do | ®xi ¢ (

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- O Idioma Espanhol/Instrumental: origem, importancia e informacgdes culturais.

- Estratégias leitorasdesenvolvimento e ampliacdo da compreensdo escrita com utili
de estratégias segundo o objetivo proposto.

- Introducdo de estruturas bésicas ldagua Espanhola necessarias a compreens
expressao oral e escrita: alfabeto grafico e fonético; no¢cbes basicas morfossil
determinativos, substantivos, adjetivos, pronomes pessoais e pronomes complem
objetos direto e indireto; verbos earnadores temporais, advérbios, preposicoe
conjuncoes.

- Utilizacdo da gramética com andlise contrastiva.
-Het erosem8nticoso, Aheterot-nicoso e
- Léxico especifico da vitivinicultura.

-Utiliza-«o0 de dici2mm&rei.os: bil 2ngue e

Objetivos Gerai s:

Demonstrar competéncias e habilidades necessérias a expressao oral basica e a con
de textos escritos, relacionados a area de estudo, com utilizagdo de estratégias comy
adequadas ao objetivo proposto e que permitam acrescentar conhecentgraiificacao
sua area profissional da viticultura e enologia.

Bi bl i dgrsa fciaa
BOULTON, Roger B.; SINGLETON, Vernon L; BISSON, Linda F; KUNKEE, Ralph
Teoria y practica de la elaboracién del vinoZaragoza: Acribia, 1995.

GIRARD, Guillaume; SOTO, Concepcion Vecigases cientificas y tecnoldgicas de
la enologia Zaragoza: Acribia, 2004.

GIRARD, Guiillaume; SOTO, Concepcion Veciridases cientificas y tecnoldgicas de
viticultura . Zaragoza: Acribia, 2005.

MILANI, Esther Maria. Gramatica de espanhol para Brasileiros3. ed., rev. e ampl S§
Paulo: Saraiva, 2006.

UNIVERSIDAD DE ALCALA DE HENARES. Departamento de Filologia.; BERLINE
Claudia; BRANDAO, Eduardo; STAHEL, Monic&efas dicionario para la ensefianza
la lenguaespafola para brasilefios. 4. ed. Sdo Paulo: WMF Matrtins Fontes, 2013.

Bi bl i cCprmgpflieament ar :
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ARIAS, S. di L.Espafiol urgente para brasileiros. ed., Rio de janeiro: Campus, 200(

Dicionario Laroussei Espanhol / Portuguéd Portugués /Espanhol: mini / coordenacag
editorial José A. Galvez, 2. ed., S&o Paulo: Larousse do Brasil, 2009.

KOCH, Ingedore Grunfeld Villaga; ELIAS, Vanda Marlaer e compreender:os sentidos
do texto. 3. ed S&o Paulo: Contexto, 2011.

LIMA, Geralda de Oliveira Santos. Estratégias de leitura: um estudo sobre a comp
dos sentidos do textm: LIMA, Geralda de Oliveira SantoBundamentos para o0 ensing
da leitura e da escrita.S&o Cristévao: Universidade Federal de Sergipe, CEQAILL,.

MARTINEZ, R.; ARIAS, S. di L.Como dizer tudo em espanholRio de Janeiro: Campu
2001.

Nuevo diccionario esencial de La lengua espafiolad. ed., Madrid: Santillana, 2001.

SOLE, IsabelEstratégias de leitura Tradugdo Claudia Schilling. 6. elorto Alegre:
Artmed ,1998.

.Estrategias de lectura Barcelona, Espafa: Grad, 2003.

Componente EGOBICAUIl ar: C-dig¥VE13

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 1°

CarHgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§td@ahoras |[Tot4horas

Ement a:

A propostaé tornar significativo esseaprendizadaientifico, pois a Fisicapodeservista
comoumyviésparaacompreensado mundoemguevivemos.Acreditaseque,partirsempre
gue possivelde vivéncias os principios gerais da Fisica serdo construidoscom uma
consisténcigiarantidgpelapercepcaale suautilidadee de suauniversalidade.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

1. Conceitos de Cinematica;

2. Leis de Newton;

3. Trabalho, Energia e Conservacao de Energia;
4. Fluidos;

5. Principios da Termodinamica, Gases;
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6. Introducédo a Eletrostética e Eletrodinamica.

Objetivos Gerai s:

O objetivobasicoé apresentairatamentoyalidose clarosdaspropriedadesle quasetodos
os sistemadisicosimportante dandoconhecimente@ compreensadosfenémenodisicos,

ajudandoos alunosa aumentara experiénciae a capacidadale resolucéode problemas
fisicoserefletir aimportanciado papeldaFisicanasEngenhariadDandotambématencaa

aplicacaqratica,asteoriasmaismodernase aointeressdnistoricofiloséfico doseventos.

Bi bl i ddgrsa fciaa
RESNI CK, Robert; HALLI DAYF2BakxiaR¢gaod KBRAN
Livros T®cni cos3@8Cpenlt SBNcDE882DDB1 35
5.ed Ac. 985
HALLI DAY, Davi d; RESNI CK, FRelh®mat €d KRRIN

LTCc, 2004. v. 4, 384 p. | SBN 9%AZ16&1404
HALLI DAY, David; RESNICK, FReohe®iRB ekid &N
LTC, ¢2004. v. 3, 377p. | SBN 85.21éd 3W.1

Bi bl i cCprmpflieament ar :
HALLI DDARESNRKWALKEREundamededgtzasfRicded a n eiTrCq
Livi®sneCioesnt 2 9 948va s ,
OKUNEG,CALDAS,CHOW F2 spama ° nbciioals-ehpi 0 m®D.Bi«
PauHar Rew Br as98 2.

TI PLER2 sRca de Janeiro: Livros T®cni cgd
RESNIRKRKLALLI DAF2 s.Rcdd aneiirviFi®@sneéeCioesntS.fA
19 844v..

SEARS,F.; ZEMANSKY, M.W.; YOUNG, H.D. Fisica Rio deJaneiroLivros Técnicose
CientificosS.A. 1994 .4v.

Componente Curricular: VITIVINICULTURA C-digWVE14

Pr-RequiMNdd ot:em Per 2loedtai v

CarHgar 8ri a

Te-r6@ahor as Pr§8§td@ ahor as Total: 80 horas

Ementraoporcionar aos alunos o conhec
vitivinicultura no contexto hist-rico
do vinho, descri-«o0o bot®©nica da vi debm
ambientais de desenvolvimento da vide
e ambientais da vitivinicultura mundi
uva e derivados, tendo como base a | eg¢

ConteudoProgramatico:

- Aspectos historicos, importancia econémica e sociocultural da vitivinicultura nos ce
internacional, nacional e regional;

- Cultivares e clones de videira;
- Conceito de terroir na concepc¢éao de vinhos de qualidade;
- Condig@s Edafocliméticas para o desenvolvimento da cultura;

- Conceito de regido vitivinicola, denominacdes e certificacdes;
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- Composicao fisicquimica das uvas;
- Produtos da videira e seus derivados;

- Legislacéo vitivinicola nacional e internacional.

ObjwdG@er ai s:
- Conhecer a origem e evolucao e caracteristicas de géneros e espécies das vitdceg

- Compreender as particularidades do uso de espécies eurMisagrfifera), espécies
americanas\(itis labruscg, hibridos e outras pargppocessamento;

- Entender sobre a influéncia dos principais elementos do clima e fatores geografico
ciclo vegetativo;

- Saber sobre as exigéncias climaticas das cultivares, principais acidentes climaticog
importancia para a videira, influéncia diesna produtividade e na qualidade e
importancia dos minerais na fisiologia da videira;

- Perceber a relacdo da composicéao figjaimica das uvas e o conceito de qualidade;
- Entender onde se buscam as leis que norteiam a producédo normatizada dos vinho

- Compreender o papel e a importancia da OIV para a producéo vitivinicola mundial.

Bi bl i dgrsa fciaa
GIOVANNINI, E.. Manual de viticultura. Porto Alegre: Bookman, 2014. 253 p. (S¢
Tekne)

GIOVANNINI, E.. Viticultura e enologia: elaboracdo de granés vinhos nos terroirs
brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 2009. 360 p.

SOARES, J. M.; LEAO, P. C. de R\ vitivinicultura no Semi-arido Brasileiro i Brasilia,
DF : Embrapa Informac&o Tecnoldgica ; Petrolina : Embrapa-Bedo, 2009.

BRUCKNER, C. H..Melhoramento de fruteiras temperadas Vigosa: UFV, 2002
GIRARD, G.; SOTO, V.Concepcidén Vecino. Bases cientificas y tecnolégicas de
viticultura . Zaragoza: Acribia, 2005. 332 p.

Bi bl i cCprmpflieament ar :

HI DAL G@,0dla. .d e6 .lead vMadd rPirde:n shun 2i003. 28
TODA FERNCNDEZ,avRes M.e. I a viticultura
estimaci-n y control de | aMadli-&aedMda
214 p.

POMMER, Wva:V.t ec nporloodgui-a«codlehpe-igd a., mnerrtcqg
Cinco Continentes, 2003. 777 p.

Component e CuBrirGQLcQ@laAr : APLI |C-di gV E1S-S
VI TI CULTURA
Pr-RequiMNdad ot:em Per2odolA

Cardar 8ri a

Te-r8@ahoras |Pr§t0GGahoras |Tot&0:horas

Ement a:
Tipos de microscoépios e citoquimica; Tipos de céMiarfologia e fisiologia celular;
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Classificacdo dos seres vivos; NogOes de Sistematica filogenética; Botanica da
Reino Animalia; Filos de importancia na viticultura: Ns&oda, Anellida érthropoda

CONTEUDO PROGRAMATICO:

Microscopia Optica e eletrdnica; Técnicas de preparacdo de laminas para micrg
Células procariotas e eucariotas animal e vegetal; Membrana plasmatica: eg
transportes via membrana e endocitoses; Organelas citoplasmaticas: morfofisiologa
celular interfasico; Classificagdo dos seres vivos: reinos e dominios; Regras de nome
taxondémica de videiras; Sistematica filogenética: construcdo de cladogramas; Ana
morfologia de videira; e Introducédo ao Reino Animalia; Filo Nematbiia;Anellida; Filo
Arthropoda.

Objetivos Gerai s:
Contextualizar conhecimentos de Biologia para a compreensdo de todos os pi
bioldgicos que ocorrem na célula, reconhecendo a importancia da microscopia para ¢
da Ciéncia, bem como entendelisiegnatica e a taxonomia dos seres vivos, especialn
de videiras, bem como anatomia e morfologia, e as caracteristicas dos filos anii
importancia na viticultura, com vistas a posterior aplicacdo nos estudos de vitig
fisiologia vegetal e pgas e doencas de videiras.

Bi bl i dgrsa fciaa

BOLSOVER, S. R.; HYANS, J. S.; SHEFARD, E. A. Biologia Celular. 22 ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2005.

CAMPBELL, N.A.; REECE, J.A.; URRY, L.A.; CAIN, M.L., WASSERMAN, S.A;;
MINORSKY, P.V.; JACKSON, R.B. Biologia82ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.
MANFROI, V.; GIOVANNINI, E. Viticultura e Enologia: elaboracdo de grandes vinhoy
nos terroirs brasileiros. 12 ed. Bento Gongalves: IFRS, 2009.

REGINA, M. A. Viticultura e Enologia:taalizando conceitod? ed. Andradas: EPAMIG,
2002.

HIKMAN JR, C.P.; ROBERTS, L.S.; KEEN, S. ; EINSENHOUR, D.J.; LARSON, A;
I'ANSON, H. Principios Integrados de Zoologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan,

Bi bl i cCprmpflieament ar :

JUNQUEIRA, L. G CARNEIRO, J. Biologia celular e molecular. 8. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2005.

HAVEN, P. H. et alBiologia Vegetal. 72 ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 200
LODISH, H. F. et alBiologia celular e molecular. 5. ed. Porto Alegketmed,

Componente Qutmical @eral e Or|C-digV¥VE1

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Periodo Letivo:
10

Cardar 8ri a

Te-r6@ahoras |Pr§td@kahoras |Tot&0:horas

Ement a:
Fundament os da teoria at!lmica; |l ntr od
gu?2 mi co; Il ntrodu-«0 ° qu?22mica o0orgoni c g

Cont ePsdoogr am8t i c o:
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Teoria at®mica,; Tabela peri-dica e |IIi
Qu2z mi co; Princ2pios fundamentais da ¢
das mol ®cul as o0orgodni cas,; Correl a-«0 cg¢

Principais tipos de rea-»es 0rgonicas

Objetivos Gerai s:
Dar conhecimento b8sico de teoria at?!n
assim como aprciam@icfgeaird zarmumes o0or godni co
O curso de agronomi a.

Bi bl i ddgrsa fciaa
BROWN, T. L. et al. Qu2mica: a ci®°nci g
KoTz, J. C.; TREI CHEL, P.; WEAYERBRUZ2 @I ¢
Paul o: Cengage | earning, 2009.

BRUICE, P. Y. Qu2mica orgo©nica. 40U ed.
MCMURRY, J . NOGUEI RA, A. F.; BAGATI N
Paul o: Cengage | earning, 2005

Bi bl i cCprmpflieame nt a

SOLOMONS, T. W G. ; FRYHLE, C. B. Qu 2?2
T®cnicos e Cient2ficos, 2005. wvol . 1.

RUSSEL, J. B. 2Que2dmi cSa« oGePraaull .0 : VoMa.k rlo ne B
VOLLHARDT, K. P. C. ; SCHOREBE,, MNSstE.UtQuU %

Al egr e: Bo.okman, 2004

Componente CGLEUELOI ar : C-dig¥VE20

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 2°

CarHdar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§td@ahoras [Tot40:horas

Ement a:
Desenvolveestudos sobre limites e continuidade, derivada, aplicacdes da derivada, i
aplicacdes da integral.

Cont ePsdoogr am8t i co:

1. Limites e Continuidade

1.1 Definicdo de Limite;

1.2 Propriedades de Limites de Fungdes;
1.3 Continuidade;

1.4Propriedades das Fung¢bes continuas;
1.5 Limites envolvendo o infinito;

1.6 Assintotas Horizontais e Verticais.

2. Derivada

2.1 Derivada de Uma Funcéo;

2.2 Regras de Derivagéo;

2.3 Regra da Cadeia;
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2.4 AplicacOes da Derivada

2.5 Estudo de Crescimento, Desgienento e Concavidade do Gréfico de Funcdes;
2.6 Maximos e Minimos Relativos e Absolutos;

3. Integracéao

3.1 Integral de Riemann

3.2 Teorema fundamental do calculo;

3.3 Integral Indefinida;

3.4 Integral Definida;

3.5 Integracdo paubstituicao;

3.6 Areas de regides planas.

Objetivos Gerai s:
Il ntroduzir no-»es b8sicas sobre c¢c8l cu

conceitos, como ferramentas indispens
conhecibeemtogogmo familiari zar o educan
probl emas de Il imite, continuidade de f{

Bi bl i dgrsa fciaa
FERREIRA, R. SMatematica aplicada as ciéncias agrariasvicosa: Editora UFV,
1999.

FLEMMING, D. M., GONCALVES, M. B.Célculo A: Funcbes, Limite, Derivacao e
Integracao. 62 ed. Sao Paulo: Pearson, 2007.

THOMAS, G. B.Calculo. Vol. I, 122 ed. Sdo Paulo: Pearson, 2013.

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :
ANTON, H. et AL.Calculo. vol. 1 82 ed. Porto Alegr&ookman, 2007.

BRADLEY, Gerald L., HOFFMAM, Laurence OCalculo - Um Curso Moderno e suas
Aplicacbes 102 ed. Rio de janeiro: LTC, 2010.

GUIDORIZZI, H. L. Um curso de calculo. Vol. 16 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2001.
STEWART, J. Calculo. Vol. I. 62 ed. S&do Paulo: Cengage, 2010.

VEI GA, J. Te.andsag:°(n@rcgoysnt es da disc-rdi
2007. 171 p.

COMPONENTE CURRQUUOMARA ANALC|CCDI GOVEZ2

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Periodo Letivo: 2°

Carfgar 8ri a

Te-r4@ahoras |Pr§td@ahoras |[Tot&0:horas

Ement a:
F-rmulas e equa-»es qu?2micas,; Erro e
8cidos e bases:; Vol umetria de .oxirredlUd

Cont ePsdoogr am8t i c o:
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F-rmulas e equa-»es qu2micas (F-rmul ag

Composi -«0 estequiom®trica,; Estequiom
(Al garismos significatiydwos; TEixmpds d&i®q
confian- a; Propaga-«o0o de erros; Amost: |
Uni dades de concentra-«o) ; Equil 2brio
fortes e fracas; C8lculos); | ratlrrddw-a«d

volumetrias de neutr-akbdma«eoe pompl pkt

Objetivos Gerai s:

Conhecer as principais opera-»es de | g
e t®cnicas anal 2t iucaag ipgarca -a oi ddeen tainfail ¢
convencionais e instrumentai s.

Bi bl i ddgrsa fciaa

BACCAN, N ; ALEI XO, L. M. ; STEI N, E.
Semi microan8lise Qualitativa. 7. ed. .
An8lise Qu2mica Quantitativa. 7. ed.

LEI TE, F. Pr8ticas de Qu2mica Anal 2t
SKOOG, D. A.; WEST. , D. M. ; HOLLER, iFc
Anal 2ti ca. 8. ed. S«o Paul o: Thomson |
Bi bl i cCprmgpflieanent ar :

BROWN, Theodore L. et al. Qu2Z2mica: a ¢

RUSSEL, J.B. 2Quedi c«GeRPadl.o: VMakr 268
VOGEL, An8lise Qu2mica Quantitativa. 1

Component e CMETORQU @QGI: A DA C-di gWVEZ22

CIl ENTEFI CA

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 2°
Carfgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§tdcharas |Tot 40 :hor as

Ement a:

Desenvolver e debater os principais conceitos da pesquisa cientifica, em suaq
epistemoldgicas, priorizando uma reflexdo de como o conhecimento cientifico se e
em varias areas do saber, bem como pgoar 0 desenvolvimento técnico na compos
de trabalhos académicos em seus diversos niveis com base nas diretrizes da A
Brasileira de Normas Técnicas (ABNT).

Cont ePhdoogr am8t i co:

Defini-«o de Conheci menhecCmentd$§i ceep
antropol -gico, filos-fico, estat2stic
projetos de pesqui sa, monografi as, d
produ-»es; Nor mas dees uma,maktiab l«ioo gdraa fAiBa)
i magens, sigl as, mapas et c.

Objetivos Gerai s:

Desenvolver nos alunos uma perspectiva reflexiva sobre o posicionamento epistem
bem como ampliar a capacidade de escrita adequada sobreptemi@sntes as norma
técnicas (ABNT), a Ciéncia e seus métodos de andlise, para o desenvolvimento de
de pesquisa.
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Bi bl i dBgrsa fciaa

GIL, Antonio CarlosComo elaborar projetos de pesquisa4. ed. Sao Paulo: Atlas, 20(
175 p.

LAKATOS, EvaMaria; MARCONI, Marina de Andradd-undamentos da metodologig
cientifica. 6. ed Sao Paulo: Atlas, 2009. 315 p.

MARCONI, Marina de Andrade; LAKATOS, Eva Marilletodologia cientifica: ciéncia
e conhecimento cientifico, métodos cientificos, teoria, hipétesevariaveis, metodologig
juridica. 5. ed., rev. e ampl. Sdo Paulo: Atlas, 2008.

OLIVEIRA, Jorge Leite de. @&xto académico: técnicas de redacdo e de pesqu
cientifica. 5. ed Petropolis: Vozes, 2008.

Bi bl i cCprmpflieament ar :

ABNT. NBR 14724.

ABNT. NBR 6023.

ABNT. NBR 10520.

BACHELARD, G. A formacao do espirito cientifico. 3° ed. S&o Paulo: Contraponto, 2

CHALMERS, A. F. O que é ciéncia afinal? Trad. Raul Filker. Sdo Paulo: Editora Brasi
1993.

SANTOS, B. de S. Urdiscurso sobre as ciéncias. 7°ed. Porto: Edicbes Afrontamento,

Componente NMUCROBLUDBOGI A ENOLC:- di gWVEZ23

Pr-RequiMNdad ot:em Per2o0do?2A

Cardar 8ri a

Te-r6@ahoras |Pr§td@kahoras |Tot®&0:horas

Ement a:

A disciplina estuda o mundo microbiano relacionado as uvas, vinhos e derivados d
do vinho e sua legislagao sanitéria e as interferéncias desses microrganismos na prg
uvas, vinhos e subprodutos dos mesmos.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

% Introducéo a Microbiologia Enoldgica;

Y Legislacdo sanitaria mundial aplicada a alimentos e bebidas;

% Microbiologia e ecologia;

Y Microrganismos na Viticultura;

% Microrganismos na vinicolé instalacdes fisicas, recipientes, tubulagdaaquinaria ¢
tratamento de efluentes vinicolas;

% Microrganismos na adegjanfluéncia no acondicionamento de uvas (camara fria), vi
e derivados;

Y Caracterizacao e classificacdo dos microrganismos enolégicos;

% Morfologia e Estrutura dos Microrganissienoldgicos;
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% Bactérias relacionadas a Enologia e seu metabolismo;
% Enzimas relacionadas a Enologia;

% Fungos relacionados a Enologia e seu metabolismo;

% Leveduras enologicdshidratacdo, preparo de pé de cuba e inoculagéao;
Y% Virus e suas implicacdes nasrhentacdes;

Y% Fermentacdes causadas por diferentes microrganismos;
Y Préticas laboratoriais em Microbiologia Enoldgica;

% Mecanismos de desinfeccéo microbioldgica;

% Microbiologia preventiva;

% Microbiologia curativa;

%, Alteracdes Microbiologicas dginho.

Objetivos Gerai s:
Proporcionar uma visdo e um conhecimento sobre a Microbiologia especifica aplig
estudo das uvas e vinhos, bem como da microbiologia dos subprodutos dos mesmos
do Submédio S&o Francisco, no Brasil e no mundo; acessmridnecimento sobre (
microrganismos que interferem na producgédo de uvas, vinhos e derivados da uva e
e a legislacao sanitaria que rege e fiscaliza a producdo, bem como dos métodos que
as infecc¢des por microrganismos patogénicos.

Bi bgriadB § @i c a:
SUAREZ LEPE, J. A.; INIGO LEAL, B. Microbiologia enolégica: fundamentos de
vinificacion, 3. ed. rev. ampl. Madrid: Munérensa, 2004. 716 p. il.

CARRAU, J. Novos enfoques em Microbiologia Enoldgica, Caxias do Sul, RS, 1978,
150p.

Normas de sanidade em alimentos e bebidas de 6rgaos internacionais.

Legislacéo brasileira de alimentos e bebidas

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :
PEYNAUD, P. Conhecer e tralbar o vinho.

OREGLIA, F. Enologia Teéric®raticai 1982. 348p.
TOGORES, J. H. Tratado de enologia. Ediciones Mirmdinsa, V. 1, 2003. 1423 p

Componente ENOLOGUAar : C-
P

g¥E24
Pr-@equiMNd4ad ot:em e odo2A

[
2

d
r

Cardar 8ri a

Te-r6@ahoras |Pr§tdGkahoras |[Tot&0:horas

Ement a:
Acompanhamento da maturacdo das uvas, tendo em vista a tomada de decisg
momento da colheita, processamento das uvas para elaborag&o de vinhos tranquilos
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diversas categorias, opera¢Oes-ferénentativas, fendmenos envolvidos durante prac
fermentativo e analises referentes a composicao dos vinhos.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Andlises de acompanhamento da maturacéo da uva;

- Decisdo do momento da colheita;

- Obtencéo de mostos e operagfes dderéentacao:

- Preparacéao da vinicola para a colheita;

- Limpeza e sanificagéo na indudstria vinicola;

- Colheita, transporte e recep¢do da matgriima;

- Diferencas na obtenc&o de mostos brancos, rosados e tintos;

- Processos envolvidos durante a elaboracao d@sibrancos, rosados e tintos;
- Emprego do diéxido de enxofre em enologianzimas e fendbmenos enzimaticos no mo
- Corre¢Bes no mosto;

- Extracdes e tratamentos no mosto;

- Fermentac@es envolvidas na elaboracéo de vinhos;

Objetivos Gerai s:
Compreender todas as atividades relacionadas a obtencéo de vinhos tranquilos de ¢

Bi bl i dBgrsa fciaa
BLOUIN, J.; PEYNAUD, E Enologia practicai conocimiento y elaboracion del vino
42 ed. Madrid. MUNDI PRENSA, 2004.

BOULTON, R. B.; SINGLETONY.L.; BISSON, L.F.; KUNKEE, R.ETeoria y practica
de la elaboracion del vinol1? ed. Zaragoza ACRIBIA, 2002.

MANFROI, V.; GIOVANNINI, E. Viticultura e Enologia: elaboracédo de grandes
vinhos nos terroirs brasileiros 12 ed. Bento Gongalves: IFRS, 2009.

TOGORES, José Hidalgdratado de enologiaitomo I. 2. ed. Madrid: Mundi Prensa,
2011. 2v.

Bi bl i cCgprmgpflieament ar :

LOPEZ ALEJANDRE, Manuel Maria/iticultura, enologia y cata para aficionados4.
ed. rev. ampl. Madrid: MunePrensa, 2010. 214 p.

PACHECO, Aristides de Oliveirdniciacdo a enologia5. ed Sao Paulo: SENAC Sé&o Pat
2008. 177 p.

PINTO, DanielManual didatico do vinho: iniciacdo a enologia 2. ed. rev. e atual. S§
Paulo: Ed. Anhembi Morumbi, 2009. 624 p.

RANKINE, Bryce.Manual Practico de Enologia Zarogoza: Acribia, 1997. 394 p.
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Componente BLOQUEMI A c-d
Per

gV E 2
Pr-RequiMNd4ad ot:em odo?2

> en

[
2

Cardar 8ri a

Te-r5@ahoras |[Pr§t3i@xahoras [Tot®&0:horas

Ement a:

A Disciplina fpurnodpaontecnitoonsa, ocsonceitos
bi omol ecul ar es, suas fun-»es bi ol - qgi
conheci mentos em bioqu2mica aplicados
Cont ePhdoogr am8t i co:

1. Bi oqu?2 mi«woa cee lourlgaarn;i z2a.-q uP?2rnoi pcrai se dea dfeus
3. Carboidratos; 4. Lip2deos; 5. Aming
9. Met abol i smo; 10. Princ2pios gerais
Fer man«o; 13. Ciclo do 8cido c?2trico,;
Vi as da sf opsefnattoos;e sl 7 . Fotoss2ntese; 18.

pl ant as

Objetivos Gerai s:
Estudar a estrutura, taanpfopmaedcdade Di (
nos compartimentos celul ares, durant e
(carboidratos, |l i p2deos, amino8cidos,
bi oqu2micos aoxlmrsocessos vitivinzec

Bi bl i dgrsa fciaa

BERG, J. M; TYMOCzZKO, J. L; STRYER, L.
Koogan, 2008. 1114 p. CHAMPE, P. C; |
ilustrada. 3.ed Porto Alegre: Artmed,
MARZZOCO, AS;, TBORRB. Bi oqu2mica bS8sicé
Koogan, 2007. 386p.

MASTROENI , Mar co Fabi o; GERN, Regi na
adaptadas. S«o Paulo: Atheneu, 2008. 1
NELSON, David L; COX, MichadlncM;piloEHNI
Lehninger. 5.ed. Porto Alegre: Art med,

Bi bl i cCprmpflieament ar :

BUCHANAN BB, GRUI SSEBIi V¢ h d ®INESr \RLand
Pl ants. American Society of Plant Physg
CAMPBELL EM.KARRELL, S. 0.c o Bib o g URRanii ecoar a
Learning, 2007. 916p.

DENNI S DT, TURPI N DH, LEFEBVRE DD, L
Edition, Addison Wesley Longman, 1997,
DEY PM, HARBORNE JB. Pl ant Biochemi st
HELDTW,H Pl ant Biochemistry 3rd &%, t6d0

STRYER, L., BERG, J. M., ©T¥E¥MOGZKGuadaba
1154pp.

VOET, D.; VOET, J.EG.i tBoiroagq urmincead.. 32a0 0e60
Componente QCutrircoulara I C-di gVE 30
Pr-RequiN«4dad ot:em Per2o0do3A

Carfgar 8ri a

Te-r834ahoras |[Pr§td&ahoras [Tot40:horas

Ement a:

Estudo das vari8veis <clim8ticas que

55



Caracter2sticas edafocli m8ticas neces§

Cont ePsdoogr am8t i co:
Agrometeorologia:

Estudo dos elementos meteoroldgicos e de suas aplicacagsicdtura: Radiacdo sola
Temperatura; Umidade Relativa do ar; Evapotranspiracéo.

Irrigacdo da videira:

Relacdo sold aguai plantai atmosfera; Armazenamento de agua no solo; Métog
sistemas de irrigacdo; Quantidade de irrigacdo necessaria.

Objiewtos Ger ai s:

Proporcionar ao aluno o conhecimento da influéncia do tempo e do clima na agri
Executar, avaliar e monitorar sistemas de irrigagao.

Bi bl i ddgrsa fciaa

BERNARDO, S; SOARES, A. A.; MANTOVANI, E. CManual de Irrigacdo. 8 ed.
Vigosa: Editora UFV, 2006. 625p.

MANTOVANI, E. C.; BERNARDO, S.; PALARETTI, L. Flrrigacdo - principios e
métodos 1. ed. Vicosa: Editora UFV, 2006. v. 1, 318 p.

SOARES, J. M. ; ALEZEOi, cPlL.t LCrra Sno . SBmiagr
Embrapa I nforma-»es tecnol -gicas; Pet 1

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :

Pereira, A. R.; Angelocci, L. R.; Sentelhas, P.Agrometeorologia: Fundamentos €
Aplicacdes Préaticas Apostila. USP/ESALQ, 2007, 192 p.

Componente ESTAT&STIAaCA EXPER|C:-di g®%EO

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 3°

Carfgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§td@ahoras [Tot40:horas

Ement a:

Ofertar aos discentes conhecimentos de estatistica descritiva e inferencial focando a
processos ddelineamentos experimentais inerentes aos processos de pesquisa €
relacionados a formacao do Tecndlogo em Viticultura e Enologia.

Cont ePsdoogr am8t i co:

1. Estatistica Descritiva: conceitos basicos; estudo das variaveis qualitafiagitativas,
tabelas de frequéncias; graficos; medidas de posicdo e de dispersao.

2. Modelo de distribuicdo de probabilidade Normal.

3. Inferéncia Estatistica: definicdo e conceitos; estimacao pontual de parametros
populacionais; estimacao intervalarggametros populacionais; testes de hipoteses.

4. Regressao Linear Simples: diagrama de disperséo, coeficiente de correlacdo line
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https://www.researchgate.net/profile/Paulo_Sentelhas/publication/285651687_Agrometeorologia_Fundamentos_e_aplicacoes_praticas/links/5806560c08aeb85ac85f46ee/Agrometeorologia-Fundamentos-e-aplicacoes-praticas.pdf?origin=publication_detail&ev=pub_int_prw_xdl&msrp=9f44IjzkgQ2a41GbH2iOvn-F3OWdYXj45i0hhk4idY6KZ-bAs13LwY3PpPc0liXJcp3d-GbpKNE0O9bdjBUY-p5kr0ouwd_j__Nm5masjGk.Yn8Dozdw3wdhFc3VZNRdRHVlnxdwmnnhK_Hn4UbVtC9mpCKe1CPBzijZCDxlYgHLAsuESECogiOTwAsCC_ZWzA.LQKC6AuDr-hHyWY6LoHnkunaLox19Tc4zZ7YQdwntZoFG0xDEhSKavBRgOtmSPkRr41fBKFt92D2KLG8ggOCJA

_ i Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

reta de minimos quadrados; inferéncias em regressao linear simples.
5. Introducéo a Analise de variancia.
6. Fundamentos daxperimentacao.

7. Delineamentos experimentais: inteiramente casualizados; blocos ao acaso; exper|
fatoriais.

Objetivos Gerai s:

Introduzir conceitos basicos e aplicados de estatistica e de probabilidade presentes
analise de dados, bem conmimplicacdes das atividades experimentais diretamente
relacionadas a Viticultura e Enologia, e com isso, fornecer aos discentes conhecime
para tomada de decisGes no ambito das ciéncias agrarias.

Bi bl i ddgrsa fciaa
ARA, A.B.; MUSETTI, A. V.; ACHNEIDERMAN, B.Introducéo a estatistica Sdo Paulo
Edgard Blucher: Instituto Maua de Tecnologia, 2003.

FONSECA, Jairo Simon da; MARTINS, Gilberto de Andra@erso de estatisticaSao
Paulo: Atlas, 1996.

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :
AZEVEDO, P. R. M.Modelos de Regressao Linear32 Edicdo. Natal: (RN): EDUFRN
2012. 208 p.

GOMES, F. PEstatistica experimental 92 ed. Sdo Paulo: Livraria nobel. 1981.

BANZATTO, D.A. e KRONKA, S.N.Experimentacdo agricola FUNESP, Jaboticaba
1989. 249 p.

Morettin, L. G; Estatistica Basica: Probabilidade e Inferéncia, volume Unic&ao Paulo
Pearson Prentice Hall, 2010.

Introducdo ao uso do programa Rittps://cran4project.org/doc/contrib/Landeirq
Introducao.pdf

BOLFARINE, H.; BUSSAD, W. O.Elementos de amostragemSao Paulo: Edgar
Blucher, 2005.

Montgomery, D CDesign and aalysis of experimentsd Eighth editionWiley; 2012

Montgomery, D. CEstatistica aplicada e probabilidade para engenheiro$2 Edicao.
Rio de Janeiro: LTC, 2018

Morettin, L. G; Estatistica Basica: Probabilidade e Inferéncia, volume Unic&&o Paulo
Pearson Prentice Hall, 2010.

AZEVEDO, P. R. M.Modelos de Regresséo Linear3? Edicdo. Natal: (RN): EDUFRN
2012. 208 p.

Introducdo ao uso do programa Rittps://cran4project.org/doc/contrib/Landeitq
Introducao.pdf

Montgomery, D CDesign and analysis of experimentd Eighth editionWiley; 2012)
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https://cran.r-project.org/doc/contrib/Landeiro-Introducao.pdf

Montgomery, D. CEstatistica aplicada e probabilidade para engenheiro$2 Edicao.
Rio de Janeiro: LTC, 2018

Componente CNGLagBSul BETRUMENTAC:- di gV E31Z

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 3°

Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§td@Gahoras [Tot40:horas

Ement a:

Introducdo e pratica de leitura e compreensdo de textos auténticos em ing
interesse da area académica em foco. Desenvolvimento da habilidade de comy
escrita, através de estratégias de leitura erddise das estruturas léxigoamaticais
da lingua inglesa.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- O inglés instrumental

- As estratégias de leitura e niveis de compreensao do texto
- Cognatos

- Conhecimento Prévio
- Skimming and Scanning

- Informacéo nao verbal
- Inferéncia contextual
- Palavraschave

- Grupos nominais
- Grupos verbais

Objetivos Gerai s:
Compreender textos em lingua inglesa de tépicos gerais e especificos da area, idern

os elementos formadores das palavras ésraos processos de derivagdoomposicao, o
grupos nominais e os grupos verbais das sentencas, a referéncia contextual a fim
repeticbes desnecessariaslaterminar a funcdo e a ideia que os elementos de lig
estabelecem no discurso.

Bi bgriad § i c a:

DICIONARIO OXFORD ESCOLAR: para Estudantes Brasileiros de Inglés. Ox

OUP,2007.

MUNHOZ, R. Inglés Instrumental: estratégias de leitura, modulo | Sdo Paulo

Textonovo, 2004
Inglés Instrumental: estratégias de leitura,modulo 1. Sdo Paulo: Textonovg

2004.
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TORRES, NGramatica da Lingua Inglesai O inglés descomplicadoSao Paulo: Saraivi
2007.

Bi bl i cCprmpflieament ar :
CARLA, R. Apostila de Inglés Instrumental para Viticultura e Enologia.PetrolinaPE:

Instituto Fe@ral do Sertdo Pernambucano, 2011.

Dicion8rio Oxford Escol ar: p a0 xaf ob sdt:u dg
FOLEY, M. ; MHAGLAmMmM®MPEL @ament arEys shelx/:A2Pe ar
2012.

MI CHAELI S DI CI ONCRI O ESC®@aR ol NGled hror
OLI NTO, Aov@OOrdg)c.i on8ri o i | upsotrrtaudgou °dse -
i ngl °s S«o Paul o: DCL,

Oxford Essential OxDioctdi: onaOxyf or d Uni
SOUZA, A. G. F; ABSY, LEiIi t dra E€mstLaypmy
Abordagem | stk reudme r«toal .S«o Paul o: Di sa

Componente QUEMI €Al BNOLCGI CA

i
2

-di gV E
Pr-RequiMd«dd ot:em r2odo

OO'UO

e
A

Cardgar 8ri a

Te-r2@ahoras |[Pr§td@ahoras [Tot40:hora

Ement a:

Composi - «o0 gu2zmi ca do most o e do %
l denti fica-«0 de compostos orgoGaguzmis
anal 2ticas. Avalia-«o0o qualitativa em
Cont ePsdoogr am8t i co:

Composi -«0 qu2mica do mosto, do vinho
em vVvinhos. |l sol amento de compostos

cromatografia em coluna, c¢r omatgrgafaifa
l denti fica-«0o de compostos orgo®ni cos
espectroscopia de infraver mel ho,

rra
T

a
de resson®©ncia magn®tica nucl ear H e

Objetivos Gerai s:
Conhecer as metodol ogias de i sol ament
presentes em Vvinhos.

Bi bl i dBgrsa fciaa
BRUI CE, P. Y. Qu2mica Org®©nica. Quart

2006 .

RI BE£ REGAY ON, P. et al . Handbook of en
and treat ment s. 2. ed Chichester: J.
SKOOG, D. A.; WEST, DonRAlundd&menHOs LER
S«o Paul o: Gengage Learning, 2011.
VAaGEL, A. Il .. An8lise qu2mica quantit g

ZOECKLEI N, B. W. An8lisis y producci
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Bi bl i cCprmgpflieanent ar :

CONSTANTI NE, M. G. Qu2zmica org®ni ca:
U, 2006.

HARRI'S, D. C. AnS8lise qu2mica quantit
MCMURRY, J. Qu2mica orgoni ca. S«o Pau

[
2

Componente ENOLOGUAarI c-d
Pr-RequiMdd ot:em Per

gV E
odo

Cardgar 8ri a

Te-r6@ahoras |[Pr§td@ahoras |[Tot&0:hora

Ement a:
Elaboracdo de suco de uva; Elaboracdo de espumantes; Estabilizacbes dd
Clarificagdes; Filtracoes.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Elaboracéo de suco de uva;

- Elaboracdo de espumantes pelo método Asti;

- Elaboracédo de espumantes pelo método Charmat;

- Elaboracédo de espumantes pelo método Champenoise;
- Estabilizac&o proteica;

- Estabilizacéo tartérica,

- Estabilizacdo microbidgica;

- Estabilizacéo férrica e cuprica;

- Clarificantes: tipos, origem e acéo;

- Tipos de filtros e seus coadjuvantes de filtracéo.

Objetivos Gerai s:
Compreender os conhecimentos tedricos e praticos adquiridos acerca da elaboraca
de uva eespumantes, bem como desenvolver os sistemas de estabilizacdo, clarifi
filtracdo de sucos, vinhos e derivados.

Bi bl i dgrsa fciaa
BLOUIN, J.Enologia préactica: conocimiento y elaboracién del vino4. ed. Madrid:
Mundi Prensa, 2006.

CAVAZZANI, N. Fabricacion de vinos espumosoZaragosa: Acribia, 1989.

GIOVANNINI, E. Viticultura e enologia : elaboragéao de grandes vinhos nos terroirs
brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 2009. KUHN, G. B. Uva: para processamento
producédoBrasilia, D.F.: Embrapa Informacéo Tecnoldgica, 2003.

RIBEREAU-GAYON, P. et alHandbook of enology: the chemistry of wine
stabilization and treatments.2. ed Chichester: J. Wiley, c2006.
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SUAREZ LEPE, J. A.; INIGO LEAL, BMicrobiologia enoldgica: fundamentos de
vinificacion. 3. ed. rev. e ampl Madrid: Mun@irensa, 2004.

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :

PEYNAUD, E.Enologia practica: conocimiento y elaboracion del vino2. ed. ed.
Madri: MundiPrensa, 1984.

RIZZON, L. A.. Elaboracéao do vinho moscatel espuante. Bento Gongalves: Embrap
uva e vinho, 2005.

ZOECKLEIN, B. W.Andlisis y produccién de vino.Zaragoza: Acribia, 2001.

Componente ELSErYrOcCOGBA: DA VI DIC-di gWVE35

Pr-RequiMdd ot:em Per ?2loedtai v
Cardgar 8ri a

Te-r3@a: [Prg§tica: [Tot 40 :

Ement a:

Rel a-»es H2dricas, Nutri-«o Mineral,

de Assimilados e Regul adores Vegetais

Cont ePhdoogr am8t i co:
Relacdes HidricasA estrutura e as propriedades da agua; Difusdo e osmose; 12 e 2
Termodinamica; Entropia e Energia Livre de Gibbs; Potencial hidrico das células ve
A 4gua no sistema SePRlantaAtmosfera; A perda de agua pelas plantas e 0 seu cor
Fisiologia dos estomatodlutricdo Mineral : Elementos minerais nas plantas, definig
classificacdo e critérios de Essencialidade; Mecanismos de Contato Entre as Ra
Plantas e o Solo; A Absorcdo Iénica pelas Células das Raizes; CaracteristicasdG
Absorc¢ao I6nica pelas Plantas; Transporte de Solutos Através das Membranas das
Estrutura e Composicdo das Membranas; Mecanismos de Transporte de Sol
Membrana Plasméatica e Tonoplasto; O Gradiente de Potencial Eletroquimico; As E
de Rotons, os Carregadores e os Canais de ions nas Membranas; Absorg&o nutricio
Folhas e mobilidade de ions e solutos nos vasos condutores; Mobilidade no x
floema; Funcdes dos nutrientes minerais; Deficiéncia dos nutrientes minerais; Ele
benéficosFotossinteseHistorico; Conceito; Pigmentos; Reacdes luminosas; Organiz
do aparelho fotossintético; Mecanismo de transporte de elétrons; Sintese de
NADPH; Reacdes de carboxilacdo; Ciclo de CaBenson; Fatores que afetam o proce
fotossintético; Aspectos ecofisioldgicos da fotossint&aspiracdo Tipos; Glicdlise;
Ciclo dos Acidos Tricarboxilicos (CAT) ou Ciclo de Krebs; Cadeia de Transpor,
Elétrons; Rota oxidativa das pentoses fosfato e Fermenfagéslocacéo e Distribugéo
de Assimilados Sistema de Transporte no Floema; Rotas de Translocacéo; Const
dos Elementos Crivados e Células Companheiras; Vias Apoplastica e Simp
Carregamento do Floema; Descarregamento do Floema; Distribuicdo dos Fotoss
alocado e particdo; Outros Elementos Transportaldeguladores VegetaisConceitos;
Grupos de Substancias Reguladoras do Crescimento de Plantas; Sitios e Mecat
Acdo; Acdo Fisiologica Auxina; Giberelina; Citocinina; Acido Abscisico; FEtilg
Brassinoestrdides; Acido Salicilico; Jasmonatos; Poliaminas e Retardadores Veget

ObjeGeval
Conhecer fundament os te-ricos de fi

(n
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Viticultura.

Bi bl i dgrsa fciaa

CASTRO, P. R. C; KLUGE, R. A; SESTARI, Manual de fisiologia vegetal fisiologia
de cultivos. Piracicaba: Editora Agronémica Ceres, 2008, 864p.

CHITARRA, M. |. F.; CHITARRA, A. B. Péscolheita de frutos e hortalicas
Lavras: ESAL/FAEPE, 1990.

MARRENCO, R. A.; LOPES, N. Hrisiologia vegetal:fotossintese, respiracédo, relag(
hidricas e nutricdo mineral. 3 ed. Vicosa: UFV, 2009. 486p.

TAIZ, L.; ZEIGER, E.Fisiologia vegetal Porto Alegre: Editora Artmed, 2004. Disponi
em:www.plantphys.com

Bi bl i cCprmpflieament ar :
Buchanan, B. B.; Gruissem W.; Jones, RBlochemistry and Molecular Biology of
Plants. 1. ed., 2000, p. 69805.

Fernandes, M. S. (EdNutricdo mineral de plantas Vigosa:SBCS, 2006. 432p.

Fowler, D., Pyle, J.A., Raven, J.A., Sutton, MThe global nitrogen cycle in the twenlf
first century:introduction.Philosophical Transactions of the Royal Society :Biological
Sciences. v. 368 p. 1622013.

KERBAUY, G. B. Fisiologia vegetal Rio de Janeiro: 2 ed. Editora Guanabara Koo
2012.

LARCHER, W.Ecofisiologia vegetal Sdo Carlos: RiMa, 2000.

Pallardy, S. GChapter 91 Nitrogen MetabolismPhysiology of Woody Plants(Third
Edition), 233254, 2008.

Salisbury, F.B.; Ross, C.Wisiologia de Plantag Traducao da 42 edicdo nodmericana
Séo Paulo:

Cengage learning, 2012, 774p.

Componente BANELI BHI SENSORI ALC-di g¥YE36

Pr-RequiMNdad ot:em Per2o0do3A

Cardar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§t4d@ahoras |Tot&0:hora

Ement a:
Identificar e reconhecer as propriedades organolépticas das uvas, vinhos e derivad(
e do vinho, com conhecimento técnico a respeito dos aspectos ambientais, estr
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operacionais inerentes a andlise sensorial, permitindo a identificacdo alaadps €
defeitos pertencente ao processo de produgédo, armazenamento e servico.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Aplicabilidade da analise sensorial na industria vitivinicola;
- Mecanismo geral da percepcéao sensorial,

- Limiar de deteccéo;

- Orgéos dasentido na anélise sensorial;

- Condi¢gBes ambientais para analise sensorial;

- Copos ideais para analise sensorial;

- Acessorios para andlise sensorial;

- Analise sensorial visual;

- Analise sensorial olfativa;

- Analise sensorial gustativa,

- Fichas de adlise sensorial;

- Andlise sensorial pratica de uvas, vinhos e derivados;

- Glossério para andlise sensorial de uvas, vinhos e derivados.

Objetivos Gerai s:
Conhecer e identificar os sentidos atrelados aos conceitos de andlise s¢
reconhecendo os perfis sensoriais qualitativos e quantitativos das uvas, vinhos e d
praticando a analise sensorial desenvolvendo a expressao dos sentidos.

Bi bl i dBgrsd fciaa
PEYNAUD, E.; BLOUIN, J.; STAHEL, M.; LAMELO, J. L. AO gosto do vinho:o
grande livro da degustacdoSéao Paulo: WMF Martins Fontes, 2010. 240 p.

EDER, R. Defectos del vino: reconocimiento, prevencién, correccidonZaragoza
Acribia, 2000. 229 p.

SPLENDOR, FVinho: degustacao e servi¢co, saude, enoturismo : licoré3axias d&ul:
Educs, 2003. 387 p.

MINIM, V. P. R. Andlise sensorial: estudos com consumidore&.ed.rev.ampl Vigosg
UFV, 2010. 308 p.

Bi bl i cCprmgpflieament ar :

Componente MELHOBRAMEBNTO DE V|C:-di g¥VE3C

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 3°

Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§td@&ahoras [Tot40:hora
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javascript:nova_pesquisa(

Ement a:
Hi st -ria do mel horamento de videiras.
Rel a- «0 entgreen ®tsi croesc uer saosvariabil i dad g

Bi otecnol ogia no Mel horamento de Vi de

Cont ePhdoogr am8t i co:
Conceitos gerais,dobmethooament onpge h ®
reprodtuitposa de folsordees ree pm®tdaud «oi c e nRer
origem e diversidade, bancos de germ
Sele-«o0 e Hibrida-«o. Transgenia. Cul

Objetivos Gerai s:
Compr eefnudne-r« oa do mel horamento gen®tic
de uvas e seus derivados.

Bi bl i dgrsa fciaa

BRUCKNERMel hor adreemu toe &€ mp e rVa d addfFa2, 00 2 .
SOARBIS , MLEE®, GBS AvitinivnoSemt Bramekdl
Bras?2 | i abEnibertapoél 9 .n a:

NASS, Recubhr.sos gen®tBras?lvieggetBF:s Emb

Bi otecnologia, 2007. 858 p.

RI BEI ROPI BITOM. M, dos SS. TR.;; DOUISVEH, & A1)
e ans8lise de planbasettassg’ninéa@s ma -
2012. 80p.

Bi bl i cCprmpflieament ar :

BORE£KMMel hor adréIna wE dby/i - dJFa2,00 1.
BORENMMel hor adeesip ®cu letsi.Via-ddsaz2, 005 .
BOREM, AHiukPrziidoa- «o ar t.i f2i.ciedal. ,detpmlad nt

2009. 625 p.

GARCI A, A.pmBate&-«0 jurz2dica: dplsarctuag i
patentes. 1. ed24Cepritiba: Juru8, 200
VEI GA, J. TR.ankag:°(n@ewsnt es da disc:-rdi
2007. 171 p.

Component e C MEICIANU IZ&Art & O A(C- di gV E31
APLI CADA é& VITIVINICULTURA

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 3°

Cardar 8ri a

Te-r2@ahoras |Pr§td@kahoras |[Tot40:hora

Ement a:

Planejamento do preparo do inicial e periédico do solo, na implantacdo de parre
producao de uva de vinho, mesaueos. Normas de seguranca do trabalho em oper
agricolas. Planejamento de utilizacéo de tratores e implementos agricolas. Uso rac
maquinas e implementos agricolas, minimizando impactos ambientais assoc
vitivinicultura. Tecnologias empgadas no processo mecanizado, N0 manejo e proc
vitivinicola. Utilizacdo de implementos para aplicacdo de agroquimicos em vitict
Utilizacao de aplicativos utilizados na Mecanizagéo agricola, com énfase na viticulf

Cont ePsdoogr am8t i co:

I ntrodu-«o 7 Mecani za-«o0o Agr2col a; Tr
ger al e classifica-»es) ; Preparo do
i mpl ement os utilizados; Col hei t an-dae
Mecani za- «0 Agr2col a, Cui dados fund
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Mecani za-«0 Agr2col a; Compet °nci a d ¢
Mecani za-«0 Agr2col a; Principais cont
do trdteore frrRen Acopl amento e regul age

Objetivos Gerai s:
Conhecer a importancia da mecanizacao agricola para a viticultura. Compreender ¢
e tarefas realizadas no preparo inicial e periddico do solo. Selecionar e recomend
de imgementos agricolas para diferentes sistemas de producdo, com ba
caracteristicas de solo, clima, vegetacao e condi¢cdes socioeconbmicas da regiao
uma utilizacdo segura, técnica, economicamente viavel e ambientalmente sustenta

Bi bl i ddgrsa fciaa
BERETTA, Claudio CataniTragdo animal na agricultura. Sdo Paulo: Nobel, 1988. 1(
p.

GALETI, Paulo AnestarMecanizacao agricolapreparo do solo. Campinas: Instituto
Campineiro de Ensino Agricola, 1981. 220 p.

SILVEIRA, Gastdo Moras daOs cuidados com o trator Vicosa: Aprenda Facil, 2001
309 p.

SILVEIRA, Gastdo Moraes da; VIEIRA, Emerson de Aslaquinas para colheita e
transporte. Vicosa: Aprenda Facil, 2001. 290 p.

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :
BALASTREIRE, L. A.Maquinas agricolas S&o Paulo, Ed. Manole, 1990. 310 p.

EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA AGROPECUARIA EMBRAPA. Uvas
Americanas e Hibridas para Processamento em Clima Temperad&mbrapa Uva ¢
Vinho, 2003a. (Sistema de Producéo, n.2).

EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA AGROPECUARIA EMBRAPA. Uvas
Viniferas para Processamento em Regides de Clima Temperadé@mbrapa Uva ¢
Vinho, 2003b. (Sistema de Producéo, n.4).

MIALHE, L.G. Manual de mecanizacao agricola. Sdo Paulo, Agronémica Ceres, 19

NAGAOKA, A.K.; WEISS, A.Maquinas e implementos agricolasFlorianopolis,
UFSC, 2007. 146p. (apostila).

NAGAOKA, A.K.; WEISS, A.Mecaniza¢ao para agronomia, aquicultura e zootecnig
Floriandpolis, UFSC, 2006. v.1, 136p. e v.2, 103p. (apostilas).

SILVEIRA, G.M. Os cuidados com o trator Vigosa: Aprenda Facil, 2001. 246p.

Componente CNEORMGTHREA APLI (C-di gVE32

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 3°

Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§td@ahoras [Tot40:hora

Ement a:

Opera-«o0 dos Sistemas Operacionai s. E
na produ-«o di 8ria de documentos. Vis
da seguran-a e da ®ti ca.
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_ i Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

CONTEUDO PROGRAMATICO:
17 Introducgdo dnformética

1.1 Introducéo

1.2 Historia e evolugdo da informatica
1.3 Hardware

1.4 CPU

1.5 Memoria Principal

1.6 Memorias auxiliares

1.7 Periféricos de entrada

1.8 Periféricos de saida

1.9 Software

1.10 Sistemas Operacionais

1.11 Aplicativos

21 Editor deTexto

2.1 Digitar, editar, imprimir e exportar documentos
2.2 Formatacao de artigos e TCC
371 Planilha Eletrénica

3.1 Recursos bésicos

3.2 Formatar células

3.3 Tabela dinamica

3.3 Tabelas e Graficos

47 Editor de Apresentacéo

4.1 Criarapresentacdes

4.2 Configurar apresentacéo

4.3 Criacao de Banner
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_ i Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

51 Internet

5.1 Ferramentas online

5.2 Pesquisa de artigos e periédicos

5.2 Ambiente Virtuatle Aprendizagem

61 Introducéo a algoritmos

6.1. Definicdo de algoritmos

6.2. Metodologia paraonistrucdo de algoritmos

6.3. Estruturas de selecéo e de controle de fluxo

Objetivos Gerai s:
Conceitos béasicos de informatica aplicada; Atividades no uso de ferramentas de e
texto, planilhas eletrénicas e apresentacao.

Bi bl i dgrsa fciaa
MCFEDRIES, PaulFérmulas e fungdes com Microsoft Office Excel 200680 Paulo
Pearson, 2009.

COSTA, Edgard AlveBrOffice.org: da teoria a pratica. Rio de Janeiro: Brasport, 20C

MANZANO, José Augusto N. GBrOffice.org. 2.0: guia préatico deaplicacdo: versao
brasileira do OpenOffice.org.S&0 Paulo: Erica, 2006.

LIBREOFFICE Guia do Iniciante,
https://docurentation.libreoffice.org/assets/Uploads/Documentatienfit S52/GS5200
Guia-deIntroducaeLibreOffice5-2.pdf acesso em 23/10/2018

Bi bl i cCprmpflieament ar :
R, Introducéo ao uso do programa R https://cran4project.org/doc/contrib/Landeiro
Introducao.pdfacesso em 23/10/2018

MONTEIRO, Carolina F. GExcel 2010 S&o Paulo: Easycomp, 2011. 74p. ISBN
97885473700

RAGGI, E., B.Ubuntu Linux, Fifth Edition, Ed Apress, USA, 2009

INTEL, Software Livre, http://www.nextgenerationcenter.com/detalle
curso/Software_Livre.aspx?PagelD=atesso em 30 de out. de 2013

VELLOSO, Fernando de Castioformatica: conceitos basicos. 9. edrev. e atual. Rio
de Janeiro: Elsevier, 2014. 392 p. ISBN 877906 (broch.).

Component e CMANEXQI| aDE | RRI|C:- di g¥ E4(
DRENAGEM
Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 4°

Cardar 8ri a
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https://documentation.libreoffice.org/assets/Uploads/Documentation/pt-br/GS52/GS5200-Guia-de-Introducao-LibreOffice5-2.pdf
https://documentation.libreoffice.org/assets/Uploads/Documentation/pt-br/GS52/GS5200-Guia-de-Introducao-LibreOffice5-2.pdf

Te-r84ahoras |Pr§té chmaras |Tot 40 :hor a

Ement a:
M®t odos de manejud tdig ai rdrai gva -d«ed rmg dr ¢

Cont ePhdoogr am8t i co:
Manejo da irrigacdo na videira:

Uso racional da agua; Coletar e interpretar dados edafoclimaticos para o ma
irrigacdo; Manejo via solo; Manejo via planta; Turno de reégad variavel.

Drenagem agricola em viticultura:
Investigacéo para determinacédo da necessidade de drenagem;

Calculo de espacamento e dimensionamento de drenos.

Objetivos Gerai s:

Desenvolver conhecimentos para realizacdo adequada do ussutoss agua e solo 1
contexto da irrigacao e drenagem.

Bi bl i dgrsa fciaa

BERNARDO, S; SOARES, A. A.; MANTOVANI, E. C. Manual de Irrigacao. 8 ed. Vig(
Editora UFV, 2006. 625p.

MANTOVANI, E. C.; BERNARDO, S.; PALARETTI, L. F. Irrigacée principiose
métodos. 1. ed. Vicosa: Editora UFV, 2006. v. 1, 318 p.

SOARES, J. M.; LEAO, P. C. S. A Viticultura no Semiarido brasileiro. Brasilia,
Embrapa Informac@es tecnoldgicas; Petrolina: Embrapa Semiarido, 2009, 756 p.

GHEYI. H. R.; DIAS. N. S.; LACERDA. CF. Manejo da Salinidade na Agricultut
Estudos Basicos e Aplicados. FortaleZaE: INCT Sal, 2010. 472p.

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :

BATISTA, M. J.; NOVAES, F.; SANTOS, D. G. Drenagem como instrumentd
dessalinizacdo e prevencdo da salinizacdo des.s@foed., ver. e ampliada. Brasil
CODEVASF, 2002. 216 p.

Componente QUEMI CAIBrFERTI LI |C:-dig¥WVEA4]

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 4°

Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§td@kahoras [Tot&0:hor a

Ement a:
Propriedades f2sicas e qu2micas do so
e planta. Manejo de nutrientes.

Cont ePhdoogr am8t i co:

Propriedades fisicas do solo; Fertilidade natural, potencial e atual e sua posi¢éo no
socioecon6mico no estado e no pais; Critérios de essencialidade; Funcao do el
essenciais na planta; leis da fertilidadenpostragem de solo para analise fertilidade;
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Acidez do solo e sua correcdo; Salinidade do solo e sua corre¢do; Matéria organica
Macronutrientes; Micronutrienteévaliacdo da Fertilidade do Soloecomendacédo d
adubacéo.

Objetivos Gerai s:
Conhecer as propriedades e fisicaguénicas do solo, distinguir os diferentes tipos
fertilidade do solo e suas caracteristicas, os principios que regem a adubacéo, e
funcdo dos elementos essenciais no vegetal; executar coletas e andlise de solo pg
fertilidade; Interpetar andlise quimica de solos e recomendar adubacdes a partir dal
do solo.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

EMBRAPA. Manual de métodos de analise do solo. Embrapa Solos. Rio de Janeir
212 p.

FERNANDES, Manlio SilvestreNutricAo mineral de plantasVicosa: Sociedad
Brasileira de Ciéncia do Solo, 2006. viii, 432 p.

JONG VAN LIER, Quirijn deFisica do solo. [S.I: s.n.], 2010.

HAAG, Henrique Paulo; GENU, Pedro Jaime de Carvalhdricdo mineral e adubaci
de frutifems tropicais no BrasiCampinas: Fundacao Cargill, 1986. ix, 342p.

MELO, Vander de Freitas; ALLEONI, Reynaldo Ferrac€iiimica e mineralogia d
solo.1. ed Vigosa: Sociedade Brasileira de Ciéncia do Solo, 2009.

MOREIRA, F.M.S. & SIQUEIRA, J.OMicrobiologia e bioquimica do solo. Lavrg
Universidade Federal de Lavras, 2002. 625p.

NOVAIS, R.F. DE; ALVAREZ V., V.H.;, BARROS, N.F.; FONTES, R.L.
CANTARUTTI, R.B.; NEVES, J.C.L.. (Org.). Fertilidade do Solo. Vigosa: Socie(
Brasileira de Ciéncia dSolo, v. 1, 2007.

PRIMAVESI, A. Manejo ecoldgico do solo: a agricultura em regides tropicais. Sao
Nobel, 1980. 541 p.

RAIJ, Bernardo Vankertilidade do solo e aduba¢c&#&o Paulo: Agronémica Ceres, 19
343 p.

SANTOS, R. V. dos; CAVALCANTE, L. E VITAL, A. de F. M. Interacdes salinidad
fertilidade do solo. In: GHEYI, H. R.; DIAS, N. da S.; LACERDA, C. F. de (Ed.). Ma
da Salinidade na Agricultura: Estudos Béasicos e Aplicados. INCT Sal, Fortaleza, 2
221-277.

Bi bl i cCprmgpflieament ar :
Periodicos (Portal CAPES):

1 Caatinga

1 Revista Brasileira de Ciéncia do Solo

1 Revista Brasileira de Engenharia Agricola
1 Scientia agricola

I Componente EGCONDBMULAaAaRURAL C- di gVE4 2]
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Pré-Requisito: Ndo tem Periodo Letivo: 4°

Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§tdGahoras [Tot40:hora

Ement a:

Conhecimentos introdut - -rios sobre os
espec?2ficos da teoria emionrram ccan mmisa ,C
ambientes institucional e organizacio

Cont ePhdoogr am8t i co:

1. I ntrodu-«o0 “ economi a

2. Sistemas econ!micos

3. Il ndi cadores de avalia-«o0o do desemp
4. Oferta e Demanda: o0 mecani smo de n
5. Teoria do consumidor

6. A teoria da produ-«o0 agr2cola: pro
7. Estruturas de mercados

8. AnS8lise macroecon!®mi cman-Pa,B,i nivnefslt
governamentai s

9. O desenvolvimento econ®'mico da vit
10. Estrutura do agroneg-cio brasilei
11. Estrutura e Organiza-«o0o do Sistem
12. Cadeia produtiva da uva e do vinh

Obgti vos Gerai s:

I ntroduzir conceitos b8sicos de eco
considerando microeconomi a, macr oecaor
fornecendo aos discentes, panorama ge

Bi bl i dgrsa fciaa

BATALHA, M. O. (org.) . Gest«o agroind
BLANCHARD, O. . Macroeconomi a. 4 . ed
Xvii, 602 p. | SBN 9788576050759
MENDES, J. T. D; PBA.D.I LAHAr oJnUeNgl -CcRi, 0 :J .um
S«o Paul o: Pearson Prentice Hall, 200
PI NDYCK, R. S.; RUBI NFELD, D. Mi croec
Brasi |l , 2005. XXV, 641p.

ROSSETI, J. A. I ntrodu-«o ,7 Z2loh.omi a.
VASCONCELLOS, M A S Economi a: mi cr o
300 principais conceitos econ!micos.
ZYLBERSZTAJN, D. (Org.); NEVES, M. F
Agroalesmen$@o Paul o: Pi oneira, 2000.

Bi bl i cCprmgpflieament ar :

BACHA, C. J. C. Economia e pol2tica a
BANCO CENTRAL. MCR. Manual de Cr®dito
FERGUNSON, C. E. Mi croeconomiva.r sRit @I
PORPORATTI, A. A. Fundament os de econ

Componente EBRAGABUEaDOENCAS|C:-di gVE43

Pr-RequiMdd ot:em Per ?2loedtai v4
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Cardgar 8ri a

Te-r2%8ahoras |[Pr§tikahoras [Tot40:hor a

Ement a:

l denti fica-«0o das principais pragas

Di agnose, etiologia e sintomatologi a
t §ticas do Manejo I ntegrado de Pragas
CONTEUDO PROGRAMATICO:

Principais ordens da Classe Insecta
desenvolvimento dos insetos; Ccaros f
e diagnose de doen-as em phaspadei ICo g
m®t odos no manejo integrado de pragas
comportamental, autocida, biol - -gico,

Objetivos Gerai s:
Compr eeaplleioscaorn h e c isnoebnrteo si dent i f i cpa-i «na
pragas e doen-as Opoaculutnurzardaiviude i»re
do aluno na avalia-«0 e solu-«o0 de pr
doen-as da videira.

Bi bl i dgrsa fciaa
BERGAMINL FOKI MAT AMORIIMManudad i t opapol og
econc Sietddas®a uA®r. on Crair & 9951.9vp. .1 .

BUZZI EnZ.omol ogia Cdiirdgtibaa Editar e dUF]|
Di d8ti ca, n. 7 2.

GALL O, D. ; NAKANO, O. ; SILVEI RA NETO,
DE,; BERTI FI LHO, E. ; PARRA, J. R. P.; Z
J.D.; MARCHI NI, L. C.; HnOPdeERo | agiRa FE@ L 1

Paulo. 2002. 920 p.
GULLAN, P.J.;CRANSTON,P.S.Osinsetos umresumode entomologia456p.2007.

KI MATHeaIManudd it opatitokogagsd actuad s i &adBac
PauA@r. on Crair &6 0656. 3vp. .2 .

MORAES, G.J. de; FLMEGHTUBMANNEg :@.Axkho loW.g
e 8caros de plantas cultivadas no Br a

SOARES, J. M. ; LEAD, viPt i WCi.nidceulS.ur (@E o
Bras2l|liapaDFnfBEmmaa«o Tecnol -gi ca; Pe
p .

TRI PLEHGRAN,QHNSGOGNEst wWhisns e7tlb SecddauCeng
Lear2nigln.9 p.

VALEX.RAdoZAMBOLLKont deloee nd @ b angdraasncdud st
Vi - dJma v e rFsda derdael- d D ®y7l.

ZAMBOLL®NMonNnt daloe ndglsanftrawst:\éii -r d@sa v e rFsel ddg
dé&i - @Dav2l..

ZAMBOLLWNMonNnt daloe ndglsanftrawst:\éii -r d@dsa v e rFsel ddg
dé&i - @Day2..

ZAMBOLLManeijmt e gfr mutoteri o padsec @ nepa sa ya s oUsFaV
2 0 0627.12.

Bi bl i cCprmgpflieament ar :
ALFENAS, A. C.,; MAFI A, R. G. M®t odos
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MG. Ed. UFV, 2016.

AMORI M, L. REZENDE, J. A. M; BERGAMI M
Princ2pios e Conceit-M&, vAglhon5mi Edi Ce
CAMANHOLA, C. ; BETT IM®LU ,0d WNs dEdsr pat
fitossanliaguaroi ana, SP: Embrapa Meio

CARRANO-MOREIRA, A. F.Insetos manual de coleta e identificacdo. Rio de jane
Technical Books, 2015. 369p.

EI RAS, MLATIGA S. R. (EdD. ). TECNI C
FI TOPATECGENOS. Sé0O PAULO: DEVIR. 2012
FERRAZ, S. ; FREI TAS, LARIGEI; RA,OPE.S,R.E.
de fitonemat- -ides. VI¢OSA: UFV. 2010.
FUJI I HRRAQRTU.  CAL,MEI| VA ,CdeBADI NE. LI b s dte
i mpor teCnoinctagiuc @ uspamdent ididi am>Baootals Eati

FEPAM,1319.1 p .

RAFAEL, J. A.Insetosdo Brasil: diversidadee taxonomia RibeirdoPreto:Holos, 2012.
810p.

RODRI GUESFORTUNRAT O, A. A. RESENDE, R
plantas a pat-genos. VI¢OSA: UFV. 201

VALEXRFKo; Epi cad mi ol ogi a aplicada aoBen
, 2004. 531p

Hori zonte: editora Pefiil

VALEX.RRdo.; ZAMBO&@hMrolLe de daerm-rasndde
Vi - osal MG, MG: UFYV, Departamento de
Agricultura e do Abastecimento, 1997.
VAL E, F. X. R. Co;ntZ2AVMEROLDIeM,d olg.malees ¢
Vi-osa: Universidade Federal de Vi -os
Peri -dicos:

Annal s of the Entomol ogi cal Soci ety
Bulletin of Research of Entomol ogi cal
Jourmfal Economic Ent omol ogy, Jour nal

Ent omol ogy.

RAPP. REVI SO ANUAL DE PATOLOGI A DE P
Anual de Patologia de Pl antas.

Annual review of phytopathology; Aust
of phytopathol ogy; Phytopathol ogy; A
pat hol ogy; Summa phytopatol ogi ca.

Componente ENOLOGUAaFkL I C-diwmp440

Pr-RequiMNdad ot:em Per2odo4A

Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§td@kahoras [Tot&0:hor a

Ement a:
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A disciplina se concentra nos seguintes ensinamentos: Infraestrutura de um laborat
analisesfisico-quimicas e microbioldgicas; Seguranca no laboratorio; Amostra
Andlises laboratoriais; Legislacao.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Laboratorio para analise de uva, vinhos e derivados;
- Medidas de seguranca no laboratorio;

- Coleta de amostras;

- Andlises qualitativa e quantitativas;

- Andlises laboratoriais de vinhos e derivados: métodos, seus principios e f
enoldgicos;

- Interpretacéo das analises realizadas;
- Andlises micobiolégicas;

- Legislacéo vigente.

Objetivos Gerai s:
Compreender todas as atividades relacionadas aos laboratérios de analisgsifistas
e microbioldgica.

Bi bl i dgrsa fciaa
BOURGEOISMicrobiologia Alimentaria: Fermentaciones. 12ed. Zaragoza. Acribia

FENNEMA, O.R.Quimica de Alimentos.2%ed. Zaragoza, Acribia. 1996. SUAREZ
LEPE, J.A.; LEAL, B.Microbiologia Enolégica. 12ed. Madri, Mundi Prens. 1992

USSEGLIOTOMASSET, L..Quimica Enolégical®ed. Madri. MundPrensa.1998.

WARMAM & SUTHERLAND. Bebidas: tecnologia, Quimica e Microbiologial?ed.
Zaragoza, Acribia. 1996.

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :

Franco, B.; Landgraf, MMicrobiologia dos Alimentos 42ed. 5ao PauloAtheneu,1996

Componente Curricular: VITICULTURA I C-di gWVEA4H-

Pr-RequiMN«4dad ot:em Per 2loedtai v

Cardar 8ri a

Te-r3@ ahor as Pr8§tlidahor as Total: 40 horas

Emen€anheci mento das principais t®cni
vinhedos.

ConteudoProgramatico:

- Instalacéo de um viveiro;
- Tipos de propagacao;
- Formas de propagacao da videira;
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- Propagacao por enxertia;

- Cuidados na coleta de material propagativo;

- Producao de muda de videira;

- Cuidados némplantacao de um vinhedo (localizacdo da area, espacamento, uso de
ventos, exposi¢cao ao sol, sistemas de conducéo);

- Adubacéo de fundacéo;

- Plantio.

Obj etGewvms s :
- Compreender os requisitos minimos exigidos para a montagem de um vivairo pa
producao de mudas;

- Conhecer os tipos de propagacao de plantas existentes;

- Entender sobre as formas mais indicadas para a propagacéo da videira,

- Conhecer os cuidados a serem adotados na coleta do material propagativo;

- Dominar a técnica deroducdo de mudas de videira, especialmente através da enx
- Planejar adequadamente a implantagéo de um vinhedo;

- Organizar e saber conduzir o plantio de mudas videiras com especiais cuidados
relacionados a formacao inicial.

Bi bl i ddgrsa fciaa
FACHINELLO, J. C.; HOFFMANN, A.; NACHTIGAL, J. C..Propagacao de plantag
frutiferas. Brasilia,DF: Embrapa Informacéo Tecnoldgica, 2005.221 p.

SOARES, J. M.; LEAO, P. C. de SA vitivinicultura no Semi-arido Brasileiro i
Brasilia, DF : Embrapa Informac&o Tecnoldgica ; Petrolina : Embrapa/Séioj 20009.
SOUSA, J. S. lUvas para o Brasil 2. ed. Rev. Aum. Piracicaba: FEALQ, 1996. 791
HILL, L.. Segredos da propagacao de plantasultive suas proéprias flores, legumes
frutas, sementes, arbustos, arvores e plantas de interidddo Paulo: Nobel, 1996. 24
p.

CESAR, H. P.Manual pratico do enxertador e criador de mudas de arvores frutiferag
e dos arbustos ornamentaisl4. ed Sdo Paulo: Nobel, 1986. 158 p.

Componentre c GllaGl:ENE E SEGU|C-di g¥VE460
TRABALHO

Pr-RequiMNdd ot:em Per 2loedtai vo4
Cardgar 8ri a

Te-r83%8ahoras |Pr§t5 char as |Tot 40 :hor a
Ementatrodu- «o ~ seguran-a do trabal
Legisla-«o trabal hista e previdenci §r
do trabal ho. | mport ©ncia da Preven-«
trhba com a utiliza-«o de ferramentas
identifica-«o dos ri scos ocupacionai
Mapeamento de riscos. A ergonomia no
rel adiaen ao trabal ho rur al . Sinali za:
Preven-«o e combate a inc°ndios.

Cont ePidoog r a nf8ltnifcoor-mar de forma ger al,
di scriminada)

Vintrodu-«o ° Seguran-a no Trabal ho
V Nor mas Regul ament ador as de s a¥de
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agronomi a;

Hi gi ene Ocupacional ;

Aci dentes do trabal ho rural: conce
Preven-«osdeomcademaes pe-onhentos
Ri scos Ocupacionais (F2sicos, Qu2m
Doen-as ocupacionais relacionadas
custos, aspectos sociais e econt! mi
An8lise e mapeameambi et ai s ;

NR 0&ervi-o Especializado em Enge
Tr abia3 hSMT ;

NR O&Gomi ss«o I nterna de Preven-«o

NR OBqui pamento de Proti€-Pdd EIPICdi vi
NR OFrograma de dodda rDd %d eMEAEMP@;Cc i ¢
0%t i vidades e opera-»es insalub
NR n1Atividades e opera-»es pericul
NR 1UEr gonomi a;

NR RTlr abal ho a c®u aberto;

NR PBrote-«0 contra inc°ndio,;

NR R®inaliza-«o0 de Seguran- a;
COSCilC> didgo Seguran-a Contra I nc®°nd
NR RG@ondi-»es Sanit8rias e de Conf
NR 3Beguran-a e sa%de no trabal hg
explora-«o florestal e aquicul tur a
NR BS8eguran-a e hSoa Yedne HEisop al-raadb aConf i
Exig°ncias de sa¥%de e seguran-a do
de frutas;

<< <<K<LK<LKLK<LKLLLKLKKLKLK <K<K <K<Kk
Z
)

Obj etGevms s :

V Compreender par a saber guando e
Regul amentadoras dé&r Sh&ldleoer Segur a

V Desenvolver atitude prevencionista

V Conhecer a Legisla-«o Trabal hi st a

Videntificar o0os riscos ocupacionai s

Bi bl i ddgrsa fciaa
BRASIL, Normas Rgulamentadorasseguranca e Medicina do Trabalho72. ed. Sao
Paulo: Atlas, 2015

OLIVEIRA, C.A.DIAS; MILANELI, E. Manual Préatico de Saude e Seguranca do
Trabalho. 12 Ed. Sdo Caetano do Sul, SP: Yendis Editora, 2009

SARAI YAguran-a eTMadakbbaedo S«o Paul

Bi bl i cCprmgpflieament ar :
CAMILO, R.; ABEL B. Manual de prevencéo e combate a incéndioSenac editora.
2009. Sao Paulo

COUTO, H. de AErgonomia Aplicada ao Trabalho: o manual técnico da maquina
humana. Vol | e Il. Editora Ergo
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SALIBA, T. M. (org.).Legislagdo de Seguranca, Acidente do Trabalho e Saude do
Trabalhador. 6 Ed. S&o Paulo: LTr, 2009

Caodigo Contra Incéndio e Panico do Estado de PernambudoCOSCIRPE

Componente CNGLagBul BETRIUIMENT]C:- di g¥E40

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 4°

Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§tGd@ahoras |Tot40:hora

Ement a:

Desenvolvimento de conceitos introdutérios sobre a lingua inglesa relacionada a
de viticultura eenologia, utilizando saudacdes formais e informais, termos téc
géneros textuais e vocabulario especifico da area, com o objetivo de produzir
académicos curtos e apresentacdes orais de trabalhos académicos.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Reconhecimento de géneros textuais;

- Folders eBanners;

- Cardapios e receitas;

- Textos jornalisticos e publicitarios;

- O uso do dicionario;

- Associacao do vocabulério com a carreira de viticultura e enologia;

- Uso de gréficos, textos técnicos e figgiespecificos da area
- Variedade linguistica e diversidade cultyral
- O género académico;

- Construcao de textos técnicos curtos contextualizados para a area de viticultura €
enologia;

Objetivos Gerai s:
Compreender deue forma determinadexpressao pode ser interpretada em raza

atividade socienistorico-cultural, utilizando os mecanismos de coeréncia e coes:
producao oral e/ou escrita, fazendo uso de estratégias verbais e néo verbais para c
falhas na comunicacgao, e assinfesger compreender.

Bi bl i dBgrsd fciaa

DICIONARIO OXFORD ESCOLAR: para Estudantes Brasileiros de Inglés. Ox

OUP,2007.

MUNHOZ, R. Inglés Instrumental: estratégias de leitura, modulo | Sdo Paulo

Textonovo, 2004
Inglés Instrumental: estratégas de leitura, modulo Il. Sdo Paulo: Textonov(
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TORRES, N.Gramatica da Lingua Inglesai O inglés descomplicado Sdo Paulo
Saraiva, 2007.

Bi bl i cCprmpflieament ar :
BAWARSHI, A.S; REIFF, M.JGénero: historia, teoria, pesquisa e ensin@ao Paulo
Parabola editorial, 2013.

CARLA, R. Apostila de Inglés Instrumental para Viticultura e Enologia.PetrolinaPE:
Instituto Federal do Sertdo Pernambucano, 2011.

Dicion8rio Oxford Escolar: p.@Oxd oEgt ud
FOLEY, M. ;MWHArLdmm@&dEL ament arEy sfelx/:APear
2012.

MI CHAELI S DI CI ONCRI O E.SC®¢ARP4dWNIGd:g SMe
OLI NTO, ANov@EOdg). on8rio il potrtada°’°de-
i ngl °s S«o Paul o: DCL, )
Oxford Essenti @kfB®rdti Oradoyd Uni ver si
ROT-MOTTA, D; HENPG&&uYU - Go Rt ext ual $Sw@o

Par 8bol a editorial,
SOUZA, A. G. F; ABSY, L&€i.t LArrg €e€m sl aunms
Abordagem | st reudme r«toal .S«o Paul o: Di s

Component e CREGIli iclus$ arv:l TI \C- di g¥E415
BRASI LEI RAS

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 4°

Cardar 8ri a

Te-r83@ahoras |Pr§tiGahoras |[Tot40:hora

Ement a:

Histérico e a aplicacdo da andlise sensorial relacionando fatores do terroir das
vitivinicolas brasileiras. Parametros para diferenciar os principais produtos das ¢
regides vitivinicolas brasileiras.

Cont ePsdoogr am8t i co:

1. An8lise descritiva qualitativa e qu
principais regi»es produtor as;

2. An8lise visual, ol fati va, gustativa
de uva,;

3. Enografi a;

4. Car ac-t«weor idzoas produt os
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Objetivos Gerai s:

Conduzir o processo de identificacdo e caracterizacdo de vinhos através da
sensorial. Avaliar a qualidade final dos produtos vinicolas das diversas regides bra
Além de conseguirem identificdiferencas em processo de producéo e de variedade

Bi bl i ddgrsa fciaa
BI SSON, L. F. ; KdJNrK2EEE, v RpES8ct i ca de
Zaragoza: ACRI BI A, 2002.

PEYNAUD, £.; BLOUI N, J . ST@GHgEbQst vm. d
grande Idiav deg ®bxtoa Pawl o: WMF Martins

EDERDeRectos del vino: reconociZmiremtox
2000 229 p

SPLENDOR,nhFa: degusta-«0 e serviCamj as:
Edu2803. 387 p.

i bl i oCprmgpflieament ar :
LENDORubgFrodut os da uSwa e] osce wion hOowr
3.

Componente ESTAT&STIACA APLI dC- di gVEA47Z

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 4°

Cardar 8ri a

Te-r4@ahoras |Pr§t0Gahoras |[Tot40:hor a

Ement a:
Praticas de digitacdo e tratamento de dados coletados de um experimento. H
método estatistico e metodologia de experimentos. Planilhas eletrénicas e s
estatisticos para producéo e apresentacdo de estatisticas.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

171 Digitagéo e tratamento de dados

1.1 Armazenando informacéao
1.2 Encontrando incoeréncias nos dados
1.3 Analises descritivas

21 Planejamento Experimental
2.1 Escolhendo o teste correto

2.2 Testes nao paramétricos

31 Planilhas eletrbnicas
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3.1 Medidas descritivas
3.2 Tabela dindmica

3.3 Realizando testes em planilhas eletrbnicas

47 Softwares estatisticos
4.1 Diferentes Softwares estatisticos
4.2 Producao de resultados

4.3 Apresentacao e tomadas de decisao

Objetivos Gerai s:
Aplicar conhecimentos de estatistica em préaticas experimettaiTecnologo en
Viticultura e Enologia. Familiarizese com diferentes Softwares Estatisticos. Capg
para a producdo e apresentacdo de estatisticas de diferentes experimentos.

Bi bl i dgrsa fciaa
ARA, A.B.; MUSETTI, A. V.; ACHNEIDERMAN, B.Introducdo a estatistica S&o
Paulo: Edgard Blucher: Instituto Maua de Tecnologia, 2003.

FONSECA, Jairo Simon da; MARTINS, Gilberto de Andra@arso de estatistica
Sao Paulo: Atlas, 1996.

Introducdo aouso do programa Rhttps://cran4project.org/doc/contrib/Landeitq
Introducao.pdf

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :
AZEVEDO, P. R. MModelos de Regresséo Lineai3? EdigcdoNatal: (RN): EDUFRN,
2012. 208 p.

GOMES, F. PEstatistica experimental 92 ed. Sdo Paulo: Livraria nobel. 1981.

BANZATTO, D.A. e KRONKA, S.N Experimentacédo agricola FUNESP, Jaboticaba
1989. 249 p.

Morettin, L. G; Estatistica Basica: Probabilidade e hferéncia, volume Unico.Sao
Paulo: Pearson Prentice Hall, 2010.

BOLFARINE, H.; BUSSAD, W. O.Elementos de amostragemSéao Paulo: Edgar
Blucher, 2005.

Montgomery, D CDesign and analysis of experimentd Eighth editionWiley; 2012

Montgomery, D. CEstatistica aplicada e probabilidade para engenheiro$2 Edicao.
Rio de Janeiro: LTC, 2018

Morettin, L. G; Estatistica Basica: Probabilidade e Inferéncia, volume UnicdSao
Paulo: Pearson Prentice Hall, 2010.

AZEVEDO, P. R. MModelos de Regresséo Lineai3? Edigdo. Natal: (RN): EDUFRN
2012. 208 p.
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Introducdo ao uso do programa Ritps://cran4project.org/doc/contrib/Landeitq
Introducao.pdf

Montgomery, D CDesign and analys of experimentsd Eighth editionWiley; 2012)

Montgomery, D. CEstatistica aplicada e probabilidade para engenheiro$2 Edicao.
Rio de Janeiro: LTC, 2018

Componente ADMI NLCSTRRAURAL C-di g¥VES5DO0

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 5°

Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§td@Gahoras [Tot40:hor a

Ement a:

Utilizar a Administra-«o Rural como f
agr2cola tasanesmoa-mandempr glsame jad mermotr g
dire-«o0 e controle, com objetivo de &g
da empresa rur al e a ans8lise do ambi
deci s«o correta frentpear’as ao peomptruensi ad a
rentabilidade econ!mica dos di verso
|l evantamento de custos de produ- «o, (
cadeia produtiva e do mopssubmedi al pa
resultados econ!micos, sociais e amb

Cont ePhdoogr am8t i co:

A empresa agr2cola: caracter2sticas

admi ni stra-«o @ai reaipp ®&issa treiorail g s de
empreendi mento rural; a teoria da qu
propriedade rural; or-amento rur al e
pela an8lise comprRratevtar ato®pilam,ejt §
agroneg-cio brasileiro, conheci ment g
estrutura-«o da administra-«o de ver
Pol 2ticas agr ocagluasaa:l ,cmp®cki-tos, mZerg umro s

tivos Gerai s:

izar o0s princ2pios de gest«o € 0mg
cola tasansmoa-mamndempresari al por
-«0 e contaslmetassands atemgi de

@ MO

Bi bl i ddgrsa fciaa

AAKER, D. A Admini stra-«o0o estrat®gi
2008. ix, 352 p.
BATALHA, M. O. Gest«o agroindustri al
CHI AVENATO, les sGeasst.« 03 .deed Ri o de Jan
CHI AVENATO, [ I ntrodu-«o ° Teoria G
da Moderna Administra-«o das Organi z
2003. 110 rei mpress«o

CREPALD S. A. Contabilidade rural: un
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S«o Paulo: Atlas, 2009. 376 p.
DORNELAS, J. C. A. Empreeneemdoeigs moDp

e atual Ri o de Janeiro: EIl sevier, c?2
MAXI MI ANO, A. C. A. Administra-«o pa
da gest«o de novos neg-cios. 2. ed S
R. GA. da. Admini stra-«o rural: teori
SI LVA, R. A. G. da. Administra-«o rur
p .

WRI GHT, P. KROLL, AM.mi h;j sPARNEKIoL ,e sli..r

S«o Paulo: Atlas, 2010. 433 p. ZUI N,
QUEI ROZ, T. R. Agroneg:-ci os: gest «o

p .

Bi bl i cCprmpflieament ar :

DORNELAS, J. C. A. Empreendedori smo

sdiferenciar na sua empresa. 2. ed R
FREI RE, P. Extens«o ou comunica-«o0?.
(Cole-«0o o mundo, hoje ; v. 24).

MARI ON, J. C. Contabilidadebirluircadde c
i mposto de renda pessoa jur2dica. 10
MENDES, J. T. G.; PADILHA JUNI OR, J.
S«o Paul o: Pearson Prentice Hall, 20
PR. de. Administra-«o estrat®gica na
das empresas. 5. ed. reestruturada e
SI'LVA, A. T. da. Administra-«o b8sica
SLACK,CHMAMBERS, S. ; JAOGIHN STiGsN, r aR.«.0 d a
Paul o: Atlas, 2008. 747 p.

VERGARA, S. C. . Gest«o de pessoas. 1
Componente Curricular: INOVACAO TECNOLOGICA C-digW¥E51
Pr-RequiMNdd ot:em Per 2loedtai v

Cardar 8ri a

Te-r2%8ahor as Pr8tda@ ahor as Total: 45 horas

Emenftarnecer aos alunos as principai

I ntelectual dos trabal hos tecnol -gic
guanto nas institui-»es de ensino e
pabasca de solu-»es inovadores nos s
ConteudoProgramatico:

- Conceitos e tipologia de Inovagao Tecnoldgica

- Indicadores de inovacao, barreiras e facilitadores: indicadores de inovagao, mg
para a inovacao, praticas eimpresas inovadoras e barreiras a inovacao

- Aprendizagem organizacional e cultura de inovagéo: organizacdes que aprende
e caracteristicas de aprendizagem tecnologica, capacidade de absorcdo, cu
mudanca organizacional e do risco, agoes gaaum ambiente que estimule a inova

- Inovagéo e desenvolvimento sustentavel
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- Politicas de ciéncia, tecnologia e inovagdo no brasil e seu financiamento: polit
ct&i, lei de inovacéo e demais legislacéao, tipos e fontes de financiamentovdeédoo

- Roadmapping
- Estratégias de geracdo de p&d e protecdo a propriedade intelectual:

- Patentes: o que patentear, como patentear, o INPI e o depdsito de patente, busc
de dados de patente (busca de anterioridade), redacao de patente;

- Marcas: critérios para registro de marcas;

- Desenho Industrial

- Registro de cultivar;

- Indicacao Geogréfica: Indicacdo de procedéncia, Denominacéo de origem etc.
- Registro de Software: critérios para registro de software.

- Contratos de licenciamentdransferéncia de tecnologia;

Obj etGewvms s :

-Despertar o interesse e senso cr2ticg
- Perceber os conceitos daspectos relacionados a gestao da inovagao tecnoldgicg
organizacdes publicas e privadas, motivaoga realizacdo de estudos, competéncig
pesquisas na area.

- Proporcionar a facilitacdo de interacdo e troca de ideias e experiéncias entre 0s
e agentes externos que atuam diretamente com inovacao.

Bi bl i ddgrsa fciaa

ZUI N, Luzs Fernando Soares; QUEI ROZ,
e inova-«o0. S«o Paulo: Saraiva, 2006.
630. B4 AZ. 1842

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :

DAVI LA, Tony; EPSTEI N, Marc J; SHELT(
gerenci ar, como medir e como |l ucrar.
9788577800094 Classifica-«o0o: 658.406
KI'M Linsu. Tecnol ogi a, aprendi zado ¢
industrializa-«0 recente. Campinas:
inova-«o ) | SBN 8526807013 Classific
PREDEBON, Jos®. Gest-xadedaroi rdeev ae x@r.
ProfitBooks, 2008. 194 p | SBN 978856
REI S, D8l ci o Roberto. Gest«o da inov
206 p.78BBN0OSM®26784 Classifica-«o0: 65¢
STOKES, Donal d E. O quadrante de Pas
Campinas: Ed. UNI CAMP, 2005. 246 p.
Classifica-«o: 57.2 S874q 2005 Ac. 1
Tl GRE, Paul o Bastos. Gest«o da inova
Janeiro: EIl sevier, 2006. 282 p. | SBI
Ac. 1001

| Componente BUDPRCULI 8A: |C- di gWES5 2]
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Pr-RequiMNdd ot:em |Per 2loedtai v

Cardgar 8ri a

Te-r32ahoras |[Pr§td&ahoras [Tot40:hor a

Ement a:
Hidrotécnica aplicada a sistemas de conducédo e bombeamento de liquidos (agua
vinho) em ambientes vitivinicolas.

Cont ePhdoogr am8t i co:

- Sistema internacional de medidas;

- Propriedades dos fluidos.

- Hidrostatica: leis de Stevin e Pascal e manometria.

- Hidrodindmica: principios da conservacdo da massa e energia (equa
continuidade e teorema de Bernoulli).

- Hidrometria basica.

- Escoamento pressurizado: célculos de perdas de carga em tubulages e com
do sistema hidraulico.

- Golpe de ariete.

- Bombeamento.

- Principios do escoamento em superficie livre.

Objetivos Gerai s:
Compreender os fenbmenos basicos do escoamento de liquidos em condutos
forcados aplicados, especialmente, a ambientes vitivinicolas.

Bi bl i dgrsa fciaa

AZEVEDO NETTO, José M. de; FERNANDEZ Y FERNANDEZ, Miguel; ARAUJ
Roberto de; ITO, Acacio EijManual de hidraulica. 8. ed. Sdo Paulo: E. Blicher, 19¢
669 p. ISBN 8521202776 (broch.)

DAKER, Alberto. Hidraulica aplicada a agricultura: a agua na agriculta. 7. ed. Rig
de Janeiro: F. Bastos, 1987. v. 1.

CARVALHO, Jacinto de Assuncédo; OLIVEIRA, Luiz Fernando Coutinho
InstalacBes de bombeamento para irrigacadidraulica e consumo de enerdiavras:
UFLA, 2008. 353 p. ISBN 9788587692658.

Bi bl i cCprmpflieament ar :

AZEVEDO NETTO, José M. de; FERNANDEZ Y FERNANDEZ, Miguel; ARAUJ
Roberto de; ITO, Acacio EijManual de hidraulica. 6. ed. Sdo Paulo: E. Blicher, 197
668 p. ISBN 8521202776 (broch.).

BISTAFA, Sylvio ReynaldoMecéanica dos fluidos:no¢cbese aplicacbes. Sao Pau
Blucher, 2010. xiii, 278 p. ISBN 9788521204978.

CARVALHO JUNIOR, Roberto ddnstala¢@es hidraulicas e o projeto de arquitetura
8. ed. rev. Sao Paulo: Blucher, 2014. 342 p. ISBN 9788521208617.

DENICULI, Wilson; SILVA, Demetrius Deid da; OLIVEIRA, Rubens Alves de
Hidraulica de condutos perfurados.Vicosa: UFV, 2004. 93 p. (Cadernos didaticq
101) ISBN 8572691774,

PRUSKI, Fernando Falcslidros: dimensionamento de sistemas hidroagricolas. Vig
MG: UFV, 2006. 259 p. ISBN 85728923.

SOUSA, J. S. C.; DANTAS NETO, J. Equacéo explicita para calculo do fator de at
Darcy-Weisbach em projetos de irrigagédo pressurizBdéucatu:Brazilian Journal of
Irrigation and Drainage, v. 19, n. 1, p.13148, 2014.

SOUSA, J. S. C. Equa-»es de perda d
projetos de irRegaskka prassbeirzadde.
7, p-3368B9 2018.
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Componente ANECLI BEI SENSORI A[C- di
Pr-RequiMdd ot:em Per 2

gV ES5J
odob

len

Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |Pr§t4@kahoras |[Tot&0:hor g

Ement a:

Conhecimento das percepcbes sensoriais inerentes a variedade, regido, té
processamento, armazenamento e conservagao da wnwhos e derivados
compreendendo o uso dos métodos sensoriais e suas aplicabilidades para a me
produto final.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Percepcdes sensoriais de cada etapa do processamento de uvas, vinhos e deri\

- Conceitos ddentificacdo de marcadores sensoriais em funcdo da variedade,
técnica de processamento, armazenamento e conservagao;

- Identificacdo de defeitos organolépticos em uvas, vinhos e derivados;
- Métodos sensoriais e suas aplicabilidades;

- Fichas de adlise sensorial;

- Processamento de dados;

- Andlise sensorial pratica de uvas, vinhos e derivados;

- Glossério para analise sensorial de uvas, vinhos e derivados

Objetivos Gerai s:
Identificacdo e reconhecimento das propriedagiggmnolépticas das uvas, vinhog
derivados da uva e do vinho, com conhecimento técnico sobre os aspectos dos
permitindo a identificacdo das suas qualidades e defeitos inerentes ao proc
producdo, armazenamento e servi¢o, possibilitanddaaa participacdo em discuss
técnicas durante provas sensoriais de julgamentos, com analise dos dados.

Bi bl i dBgrsd fciaa
PEYNAUD, E.; BLOUIN, J.; STAHEL, M.; LAMELO, J. L. AO gosto do vinho: o
grande livro da degustacdoSéao Paulo: WMF Martinsdnates, 2010. 240 p.

EDER, R. Defectos del vino: reconocimiento, prevencion, correcciorZaragoza
Acribia, 2000. 229 p.

SPLENDOR, FVinho: degustacéo e servico, saude, enoturismo : licoreSaxias dg
Sul: Educs, 2003. 387\p.

MINIM, V. P. R. Andlise sensorial: estudos com consumidore®.ed.rev.ampl Vicosa
UFV, 2010. 308 p.

Componente ENOLOGUAarVv C-di gWVES540

Pr-RequiMNdad ot:em Per2odo5Ae

Cardar 8ri a

Te-r5@ahoras |Pr§t3Gahoras |[Tot&0:hor a

Ement a:
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A disciplina fornece bases para capacitar os alunos a compreender as tec
envolvidas e o processo de producéo de derivados da uva e do vinho.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Elaboracéo de destilado de vinho;

- Elaboracéo de destilado de bagaco de uva;
- Elaboracéo de vinagre;

- Desidratacéo de uvas (passificacéo);

- Elaboracéo de geleia;

- Elaboragéo de cerveja de uva e/ou vinho;

- Elaboracéo de refrigerante de uva;

- Elaboracéo de vinho composto;

- Elaboracédo de outros produtos e subprodutos a base da uva e do vinho.

Objetivos Gerai s:

Apresentar os principais produtos, processos de producéo e tecnologias envol
processamento de suco de uva, uva passa, geleiadeinagre, destilados de vinhg
subprodutos da vinificacao.

Bi bl i dgrsa fciaa
WARMAM & SUTHERLAND. Bebidas: tecnologia, Quimica e Microbiologial®ed.
Zaragoza, Acribia. 1996.

AGROINDUSTRIALIZACAO de frutasPiracicaba: FEALQ, 1998. 151 p.

BIOTECNOLOGIA industrial: biotecnologia na producdo de alimerés Paulo
Edgard Blucher, 2001. V.4; 523p.

LEFORT, Philipe A arte caseira de fazer vinhos, licores e cerveja®. ed Sao Paulg
Global, 1989. 120 p.

OETTERER, Marilia; REGITANGD'ARCE, Maisa Aparecida Bismara; SPOTO, Ma
Helena FilletFundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentdarueri, SP: Manole
2010.

Bi bl i cCprmgpflieament ar :
DUTRA, Eliane Said; MATOS, Francisco Hercilio da Costa; SALVIO, Rita de Ci
Mello. Fabricagéo degeléias:goiaba, morango. 3. ed. Brasilia, DF: SENAR, 2010.
p. (Colecdo SENAR.. 48)

AQUARONE, Eugénio; LIMA, Urgel de Almeida; BORZANI, Walteklimentos e
bebidas produzidos por fermentagédoSao Paulo: E. Blucher, 1983. 243 p.
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Componente Curricular: VITICULTURA III C-di gW¥ES55

Pr-RequiMN«4dd ot:em Per 2loedtai v

Cardgar 8ri a

Te-r6@ahor as Pr§8§td@ ahor as Total: 80 horas

Emen€Canheci mento das principai si np&cann
de vinhedos.

ConteudoProgramatico:
- Andlise da fertilidade de gemas na videira;

- Manejo de producgéo da videira.

Obj etGewvms s :
- Atentar para os tratos culturais e conducao da planta na fase de formacéo da vic

- Compreender a técnica da analise da fertilidade de gemas na videira e sua impg

- Dominar as técnicas de manejo vegetativo da videira, desde o repouso e prepar
poda até a colheita.

Bi bl i Bgrsa fciaa
SOARES, J. M.; LEAO, P. C. de SA vitivinicultura no Semi-arido Brasileiro i
Brasilia, DF : Embrapa Informac&o Tecnoldgica ; Petrolina : Embrapa/#ioi 2009.

BOREM, A.Melhoramento de Plantas Ed. 5, Vigosa: UFV, 2001.

GIOVANNINI, E.. Manual de viticultura . Porto Alegre: Bookman, 2@1253 p. (Sérig
Tekne)

GIOVANNINI, E.. Viticultura e enologia: elaboragéo de grandes vinhos nos terroir
brasileiros. Bento Gongalves: IFRS, 2009. 360 p.

BRUCKNER, C. HMelhoramento de fruteiras temperadas Vicosa: UFV, 2002.

Bi bl i cCprmpflieament ar :

Gl RARD, G. ;Co9@E®,ciV.n Vecino. Bases
viticulZarraagoza: Acribia, 2005. 332 p
HI DALG®,o0dla. .de baedi Ma-BEredsaMurdo3. 2
TODA FERNCNDEZ,avk.s M.e. Ida viatl i dwaldt umal
estimaci -n y control de .|l aMacdarliiBd aedVsdas
214 p.
POMMER, U¥.a:V.t.ecnol ogi ac odleh epirtoad,u Hweortcg
Cinco Continentes, 200 3. 777 p.

Gl OVANNI Rlo,duE.«0o de wuvas para3.viedho,r
Al egr e: Renascen- a, 2008. 362 p.
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Componente Consecubaxbp e C-dig¥E505
uvas e derivados

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 5°

Cardgar 8ri a

Te-r83@ahoras |[Pr§tiGahoras [Tot40:hor a

Ement a:

Apresenta-«o de <conceitos de fisiol
Desenvolvimento de atividades pr8tic
col heita. AnS8dquisgpamrentno®st oed owst,eres?2 1 i o
uva. An8lise e discuss«o -dalsheirtian,ci P
de teoria a resgoiltheida,r ds-g olr e knd 03
rel a-»es egretnfteesosti pose de embal agem
armazenament o.

Cont ePhdoogr am8t i co:

1. Fisiologia do desenvolvimento e d
-Matur a- «o, amadureci ment o, senesc®°ng
-Frutos c¢climat®ricos e n«o c¢climat ®r i ¢

-Principais transf ecronhah-evietsa bi oqu?2 mi c 4
-Principais variedades de uva da regi

2. Principais -caubaistde perdas p- s
-Magni tudperddaas de ali mentos, avalia
causais, |l ocais de perdas, meios par

3. Re s p icrod -h«wea tpa- s

4 . Fitormtoni bsiha p- s
-Principais conceitos
-Papel fisiodegecmodbidssdnee@e do Et il

5. Embal agem e transporte

-Embal agens ativas ou inteligentes
-Si stemas de transporte

6. Armazenamento

-Condi -»es ideais de armazenamento da

-At mosfera control ada

7. Qual-coadteipas
-Atri butos de qualidade
-Padroniza-«o0 e classifica-«0 da wuva

Objetivos Gerai s:
Compreender O proceclsimeidtea cdd hev a ai g
processamento.

Bi bl i ddgrsa fciaa
CHI TARRA, M. 1 . F. ;P -agstbllThAeeRRAa, dAe BEr.ut 2\
Lavras-FAEBEL 2005.
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TAl Z, L. ; FAiBIlIi®GER,gi B4 Weegde.t aS3«0 Paul o:

SOUSAJ. S. Uvadeparlg tbud2Breads.irlev. aum.
1996. Fonte/l mprenta: Piracicaba: FE

Gl OVANNI WIr,od&: «x0o de Uvas para Nonho
Renascen- a. Ed. 1, 2000.

Gl OVANNIUWJMag AgroecPbrgocAl egde. 1Renas8

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :
SPLENDORubpgrodut os da ®Wwad &dode vdion Ow I
2013.

EPAMI G ; Empresa de Pesquisa Agropec
Agricultur a, Pecus8ffomame a&Adracgeacu §reind
Doen-asopheitaBéedlkofHotiazonte, MG : EP

POMMEBVYA tecnol ogi a -adel hpeiotdas,- EAmerrtqua d#o
Continentes, 2003

Componente ELLOBOHEHI ArE £TI (C-di gVE515

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 5°

Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |Pr§tOGahoras |[Tot40:hor a

Ement a:

Origens do pensamento filos-fico. P ¢
Ari st -tel es. Conceito de natureza na
Ecosofia e seu desenvol viment o.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Apresentacéao ddisciplina.

- Origens do pensamento filosofico.

- Socrates: dos sofistas & moral socrética.

- Platdo: o pensamento platdénico e a moral.

- Aristoteles: 0 pensamento aristotélico e o problema ético.
- A moral no pensamento medieval: Santo Agostinho e Tomagdino.
- A ética do dever kantiana.

- O debate ético contemporaneo.

- Bioética.

- Conceito de natureza na Historia da Filosofia.

- Sociedade e Meio Ambiente.

- A Ecosofia e seu desenvolvimento.

Objetivos Gerai s:

88



Apresentar e desenvolver nos alunos os principais conceitos da filosofia a partir
origem as construcdes acerca do pensamento ético e moral, além de desenvolve
contemporaneos acerca do espaco de atuacao do profissional da ViticulturagefEac
natureza e o meio ambiente, proporcionando uma compreensao reflexiva a pi
ecosofia.

Bi bl i Bgrsa fciaa
ARISTOTELES.Etica a Nicbmaco 52 ed.. Sao Paulo: Martin Claret, 2011.

BOFF, LeonardoEtica da Vida: a nova centralidade Rio de Janea: Record, 2009.
CHAUI, Marilena.Convite a Filosofia.142 ed.. S&do Paulo: Atica, 2012.

CHAUI, Marilena. Introducdo a Historia da Filosofia: dos présocraticos a
Aristételes, v. 1.22 ed.. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 2012.

CHAUI, Marilena.Introduc&o a Historia da Filosofia: as escolas helenisticas, v.S%80
Paulo: Companhia das Letras, 2010.

GUATTARI, Félix. As Trés Ecologias.Trad. Maria Cristina F. Bittencourt. Campini
SP: Papirus, 2012.

LOUREIRO, Carlos Frederico Bernardo (orge};al. Sociedade e Meio Ambiente: ¢
educacao ambiental em debat&? ed.. Sdo Paulo: Cortez, 2010.

PLATAO. Apologia de Sécrates. CritonBrasilia: UnB, 1997.
PLATAO. A Republica. 3° ed.. S&o Paulo: Martin Claret, 2014.
PLATAO. Ménon. 62 ed.Rio de Janeiro: Ed. PURIo, 2010.

Bi bl i cCprmpflieament ar :
ARTIGAS, Mariano.Filosofia da Natureza.Trad. José Eduardo Oliveira Silva. S

Paulo: Instituto Brasileiro de Filosofia e Ciéncia Raimundo Lulio, 2005.

BOFF, LeonardoEcologia (grito da terra, grito dos pobres; dignidade e direitos dg
mae terra). Rio de Janeiro: Sextante, 2004.

BATESON, GregoryMente e Natureza.Rio de Janeiro: Francisco Alves, 1986.
CAPRA, Fritjof. A Teia da Vida. Sdo Paulo: Cultrix, 2012.

DELEUZE, Gilles. Spinoza e as Tr&icas.In: DELEUZE, Gilles.Critica e Clinica.
Trad. de Peter Pal Pelbart. Sdo Paulo: Editora 34, 1997, 171066

ESPINOSA, Benedictus dEtica. Trad. Tomaz Tadeu. 22 ed.. Belo Horizonte: Autént
20009.

FREIRE, PauloExtensdo ou ComunicacaoRio deJaneiro: Paz e Terra, 2013.

GADOTTI, Moacir.As Caatingas: debates sobre a Ecorregido do Raso da Catarir]
Paulo Afonso: Fonte Viva, 2007.

GADOTTI, Moacir. Ecologia de Homens e Mulheres do Serdirido. Paulo Afonso:
Gréfica Fonte Viva, 2005.

GADOTTI, Moact. Ecologias do Séao Franciscd?aulo Afonso: Fonte Viva, 2005.
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GADOTTI, Moacir.Pedagogia da Terra62 ed.. Sdo Paulo: Petrdpolis, 2009.

MARCONDES, Danilo.Iniciagdo a Historia da Filosofia (dos présocraticos a
Wittgenstein). Rio de Janeiro: Zahar Editqr2010.

MARQUES, JuracyEcologia da Alma.Petrolina: Grafica Sanfranciscana, 2012.

MARQUES, JuracyEcologia de Homens e Mulheres do Serdirido. Paulo Afonso:
Gréfica Fonte Viva, 2005.

NOVAES, Adauto (org.)Etica. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 2007.

SINGER, PeterFEtica Pratica. Trad. Jefferson Luiz Camargo. S&o Paulo: Mar
Editora, 2002.

VERNANT, JeanrPierre.Entre Mito e Politica. Trad. Cristina Murachco. Sao Paulo:
Edusp, 2009.

Compon@urtrei duIB&RrA:S C-di gWVEbL5?2

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 5°

Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§td@Gahoras [Tot40:hor a

Ement a:
As Linguas de sinais e a libras; aspectos linguisticos da Lingua Brasileira de Sing

Comunidade surda; cultura e identidade;libras em contexto discursivo formal e inf

CONTEUDO PROGRAMATICO:

Linguas de Sinais: nacionais e locais; Artefatos Culturais do Povo Surdo; Caracte
semanticas e pragmaticas das linguas de si@iées basicas e praticas da fonologia
léxico, da morfologia e da sintaxe; vocabularios em contexto.

Objetivos Gerai s:
Demonstrar conhecimento basico de Libras, compreendendo as

particularidades culturais e linguisticas das comunidades surdas, desetoo
habilidades de se expressar e compreender 0S processos que envolvem a comur|
entre surdos e ouvinte.

Bi bl i dBgrsa fciaa
QUADROS, Ronice Mller de. Educacéo de surdos: a aquisicdo da linguagem. P
Alegre:Artmed, 2008.

QUADROS, R. M. de & KRNOPP, L. Lingua de sinais brasileira: estudos linguisti
Artmed:Porto Alegre, 2004.

FERREIRA, Lucinda. Por uma gramatica de linguas de sinais. Rio de Janeiro: Te
Brasileiro,1995.

A SURDEZ: um olhar sobre as diferencgas. 6. ed. Porto Alegre: Med2Q#3.
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ENCICLOPEDIA da lingua de sinais brasileira: o mundo do surdo em libras :famil
relacdes familiares e casa. Sdo Paulo: Edusp, 2004. v.3.

ENCICLOPEDIA da lingua de sinais brasileira: o mundo do surdo em libras:
comunicacao, religido e eventosoS&aulo: Edusp, 2004. v.4.

ENCICLOPEDIA da lingua de sinais brasileira: 0 mundo do surdo em libras: pala
de funcéo gramatical. Sado Paulo: Edusp, 2004. v.8.

Bi bl i cCprmpflieament ar :
QUADROS, Rolice Mller de. LIBRAS; editores cientificos Tommmaso Raso, Cel

Ferrarezi Jr.ed. Sdo Paulo,2019

FELIPE, T. A.; MONTEIRO, M. S. Libras em Contexto: curso basico | livro do
professor. 6a Ed.,Brasilia: Ministério da Educacgédo, Secretaria da Bdu2a@7, 448p.

GESSER, Audrei. Libras? Que lingua € essa? Crencas e preconceitos em torno @
desinais e da realidade surda. 1aEd. Parabola Editorial, Sdo Paulo. 2009. 87p

STROBEL, Karin. As imagens do outro sobre a cultura surda. 2. ed. revnbjmies:
Ed. Da UFSC, 2009.

FIGUEIRA, Alexandre dos Santos. Material de Apoio para o aprendizado de LIBR
Séo Paulo:Phorte,2011.

DINIZ, Heloise Gripp. A histéria da lingua de sinais dos surdos brasileiros: um est
descritivo de mudancas fonoldgicagritais das libras. Petropolis: Arara Azul, 2011

CAPOVILLA, Fernando César; RAPHAEL, Walkiria Duarte; TEMOTEQ, Janice
Goncaves, MARTINS, Antonielle Cantarelli. Dicionario da Lingua de Sinais do Brz
a Libras em Suas Maos | Sinais deDA

DICIONARIOS
Dicionéario virtual de apoio: http://www.acessobrasil.org.br/libras/

Dicionario virtual de apoio: http://www.dicionariolibras.com.br/

Componente Caoameicubbhirza-«o |[C-di gVES53

Cardar 8ri a

Te-r4@ahoras [Pr§td®maras |Tot 40 :hor a
Ement a:

I nstitui-»es de comercializa-«o0: con
comercializa-«o0 dos produtos agrope
nacional ; e princ?2pios da dceo meomieal
Comerciali za-«0 no contexto do siste
no Mu@®@dbgem e funcionamento. Mercado
a ter mo, mercado de op-»es ei sstweanpass. (
mercados agropecus8rios. Estrat ®gi as
si st ema produtivo agropecus8rio. Si s
Comercializa-«0 e competitividade in
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ContePl/ﬁdoogram§tico:

1. Agroneg-ci o no Brasi/|l

2. Comercializa-«o0o e desenvolvimento
3. Caracter2sticas do mercado agr2co
4. Fluxos e canais de comercializa- «
5, Custos incorridos e margens na co
6. Estrat ®gi as de comercializa-«o

7. Mercado futuro

8. Der i v agtriowpes ua8r i o

9. Estrat ®gi as de negoci a- «o0
10.Si st emas i ntegrados de Gest «o
11.Pol 2ticas de mercado agropecus8rio
Objetivos Gerai s:

Propiciar ao estudant e o] conheci men
comercializa-«0 de produittoes agmiopiegi
Il nerentes ° atividade.

Bi bl i dgrsa fciaa

BALLOU, LRg2 sliti ca:empraamsgroirdle, admi ni
distribuvl-ed, f5g80cRaul o: Atlas, 2008
BERTAGLI AoogRPR.sgRrceanei amento da cadei &
Paul o: Saraiva, 2009.

KOTLER, P., AKIEMi nERt rkKk.- «xolPdeedar 8eo0i R
Prentice Hall, 2006.

ROSENBLOOGMWNaB.s de: Mamhetvi sgo gerenci
At as,

2008.

MENDES, Agr dnedg-uariao abordagem econ?! mi
Prentice Hall, 2007.

TEJON,Markedt.ing &: agronmneg: giect «o, di
Paul o Pearson Prentice Hall, 2009.

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :

CAl XETA FI LHO J. VILr aWAsMBOIrRG Ae LHo g2 st
Agroindus$«qo0 aPaul o: Atlas, 2001

MI NERVI BRI ExNortadoramenta para atuar
S«o Paul o: Pearson Prentice Hall, 20
MEGI DO, Jos® Luiz TeMankeXAWIQER, a@orn ¢
Paul o: Atl as, 200 3. 358 p.

Tl RADO, OGmaowkernd.ng e agroneg-cio: abo
concei dJaboticabal: FUNEP, 20009. 79 p.

Componente EROJBEAONIari:NECOL4C:-di gVEGBDO

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 6°

Cardgar 8ri a

Te-r2@ahoras |[Pr§td@ahoras [Tot40:hor a

Ement a:
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Subsidio de conhecimentos sobre a concepcéo da logistica estrutural e de funcio
das unidades darocessamento de produtos vitivinicolas.

Cont ePhdoogr am8t i co:

NocOes de desenho técnico da estrutura de vinificacdo. Conceito de leiaute, flux(
processos e operacbes unitarias. Equipamentos utilizados em vinicolas
processamentos de uvas edaboracdo de outros derivados da uva e do vi
Dimensionamento de adegas. Elaboracdo e gestdo de projetos vitivinicolas c(
legislacdo vigente. Principios, técnicas e equipamentos para as operac
processamento de produtos vitivinicolas.

Objiewtos Ger ai s:

Orientarse quanto a disposicao adequada dos equipamentos na estrutura da em
processamento de produtos vitivinicolas, conhecendo os principios de funcioname
equipamentos e o0s processos empregados pelas vinicolas e desenViabéicidole pars
elaborar projetos de implantacdo, reforma, ampliagcdo, adequacdo e moderniz
adegas.

Bi bl i dgrsa fciaa

SILVA, Carlos A. B.; FERNANDES, A. R.Projetos de empreendimentos
agroindustriais: produtos de origem vegetalvolume 2. VicosaViG: UFV, 2011. v. 2,
456 p.

RIZZON, L. A.; ZANUS, M. C.; MANFREDINI, S.;Como Elaborar Vinho de
Qualidade na Pequena Propriedade- Bento Gongalves : Embrapa Uva e

Vinho, 1994. 52 p-- (Documentos / Embrapa Uva e Vinho, 12).

RIZZON, L. A.; MENEGUZZO, J.; MANFROI, L.Planejamento e instalacdo de um
cantina para elaboragéo de vinho tinte- Bento Gongalves : Embrapa Uva e
Vinho, 2003. 75 p=- (Documentos / Embrapa Uva e Vinho, 38).

Bi bl i cCprmpflieament ar :

Componente GHETEOUAKWMBEI ENTAL |[C-di gVEG6]1]

Pré-Requisito: Nao tem Periodo Letivo: 6°

Cardgar 8ri a
Te-r83tahoras |[Pr§t3 chmaras |[Tot 40 :hor a
Ement a:

A relacdo homenmatureza. Impactos ambientais antropicd3esenvolvimentd
sustentavel. Economia Verde. Conservacdo. Gestdo Ambiental. Sistema de
Ambiental. Controle ambiental do ar, da agua, do solo e das éareas verdes.
ambiental de residuos solidos e liquidos. Noc¢des de Legislagdo Ambiental. BVi\e
e Licenciamento Ambiental.

Cont ePhdoogr am8t i co:
As mudancas da relacdo homem/natureza nas eras da cultura tribal, agraria e tec

Crise ambiental e evolucao global. Impactos ambientais globais. Impactos Ambier
Vitivinicultura. Desenvolvimento sustentavel. Economia Verde.
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Conservacdo. Gestdo ambiental: conceito, histérico e importancia. Sistema de
ambiental e a ISO 14.000. Controle ambiental do ar, da agua, do solo e de area;s
Residuos sélidos e ligdos: tecnologias de tratamento. No¢des de legislacdo amb
EIA, RIMA e Licenciamento Ambiental.

Objetivos Gerai s:
Analisar e discutir os impactos ambientais antropicos, sobretudo, 0s gerad(

vitivinicultura, reconhecendo a importancia do modid sustentabilidade e da econol
verde para conservagao da biodiversidade. Valorizar a implementag&o da gestéo a
na vitivinicultura para conservagédo do solo, dos recursos hidricos e do ar, a
promover o desenvolvimento sustentavel e atesslaormas de certificacéo e a legisla]
ambiental.

Bi bl i ddgrsa fciaa
GLEBER, L.; PALHARES, J.C.P. Gestdo ambiental na agropecuaria
Brasilia:Embrapa, 2007. 310 p.

PEARSON EDUCATION DO BRASILGestao ambiental Sdo Paulo: Pearson Prent
Hall, 2011. 312p.

PHILIPPI Jr., A.; ROMERO, M. A.: BRUNA, G. C. Curso de gestdo ambiental. Ba
Manole,2009. xx, 1045 p.

SHIGUNOV NETO, A.; CAMPOS, L. M. S.; SHIGUNOV, Fundamentos da gestac
ambiental. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2009. 295 p

TOWNSEND, C.R; BEGON, M.; HARPER, J.Eundamentos em Ecologia3.ed. Portg
Alegre: Artmed, 2010. 576 p.

Bi bl i cCoprmpflicane n
ORIANS, G. H; PURVES, W. K; HELLER, H. C.; HILLIS, D. W/ida: a ciéncia da

biologia. 8. ed. Porto Alegre: Artmed, 2009.

Componente Curricular: ENOTURISMO C-di gWVEG62

Pr-RequiMNdd ot:em Per 2loedtai v&
Cardgar 8ri a

Te-r2@ar as Pr8tadaGahor as Total: 40 horas

EmentApr esent a- «o de conceitos de t
Di scuss»es sobomo oi mmorttuantsenoat i vi da
vitivinicultura e an8lise das rela-»
roteiros tur2sticos rel acionados ao
produtos denfBlvase dashpri Aci pai s den
associado ao segmento de enol ogi a.

ConteudoProgramatico:

- Entender os fundamentos béasicos do turismo;
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- Identificar a importancia da atividade turistica e sua relagdo com a enologia;
- Andlise sobre Patrimdnio Cultural e sua relacdo com o Turismo

- Caracterizagdo do mercado do Enoturismo em ambito regional, nacional e
internacional.

- Relacionar o enotlsmo com a paisagem e com 0 ecoturismo;
- Estudo das motivacdes dos consumidores do Enoturismo

- Conhecer os servicos de enologia na hotelaria e em restaurantes assmiany
enoturismo;

- Aprender o mapa mundial do enoturismo;

- Caracterizar e inveatiar a regido do Vale do Sao Francisco identificando o pote
enoturisticor Diagnosticar e apresentar propostas de produtos para o desenvolvir
consolidacéo do Enoturismo;

Obj etGewvms s :
Identificar e interpretar elementos da atividadeistita associada a enolog
reconhecendo sua importancia para agregacao de valor no desenvolvimento da ¢
da vitivinicultura

Bi bl i dgrsa fciaa
SPLENDOR, Firmino. Vi nho:

de
do Sul : 0Bdu&s8y pO0: il . | SBN

gusta-«o
85706120
CONGRESSO BRASI LEI RO DE VI TICULTURA
Gon-al ves, RS. Anai s Bento Gon- al
Classifica-«o: 634.8 C749 Ac. 3262

Gl OVANNI NI , Eduar do. Manual de vitic
(S®ri e Tekne) | SBN 9788582601334 Cl a
Gl OVANNI NI , Eduar do. Viticultura e ¢
terroirs braent alves: BERSOD 5009 3
Classifica-«o: 634.8 G512v Ac. 837

Bi bl i cCprmpflieament ar :

SI MPESIT O MI NEI RO DE VITICULTURA E EN
Viticultura e enol ogi a: atualizando
Classifica-«o0: 634.8 V844 Ac. 3252
BLOUI N, Jacques. Enol og2?2a pr8ctica:
ampl Madr i d: Mund i Prensa, 2006. 35
B657e 4. ed Ac. 27914

Gl RARD, Guill aume ;- nSQOEO,] nConBapes ci
enol og? a. Zaragoza: Acribia, 20014 2
G517b Ac. 3318

Componente ENOGABURONOMI A C-di gWVEG63
Pr-RequiMNdad ot:em Per2o0do6A

Cardar 8ri a

Te-r2@ahoras |Pr§td@kahoras |[Tot40:hor a
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Ement a:

A disciplina estuda a combinacéo de vinhos e alimentos e suas implicacfes, a
entre a culinaria e vinho, montagem de pratos e da uhegastacdo de pratos e vinho
a legislagdo sanitaria em vigor relacionada.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Historia dos alimentos;

- Base da harmonizacéo;

- Combinacéo entre vinho e comida;

- Afinidade em queijos, embutidos e vinho;

- Procedimento parabertura e servico de vinho;

- Equipamentos, suprimentos e utensilio auxiliares do servigo de vinho;
- A temperatura ideal para consumo de vinhos e alimentos;

- NocOGes sobre culinariaMontagem de pratos;

-Ai Mi s e ni mBrtaganala mesa;

- Carta de vmho.

Objetivos Gerai s:
Compreender a necessidade e importancia dos servigos do vinho em estabelecin
alimentacédo, eventos e demais situacées onde houver emprego dessa bebida.
implementacéo de aparatos, preparo de pessoal, concep¢ao, execucao e gerencii
servico.

Bi bl i dBgrsd fciaa
PEYNAUD, E.; BLOUIN, J.; STAHEL, M.; LAMELO, J. L. AO gosto do vinho: o
grande livro da degustacdoSao Paulo: WMF Martins Fontes, 2010. 240 p.

SPLENDOR, FVinhos, degustac¢éao e servico, saude, enoturismo, licaré3ed. Caxia
do Sul: EDUCS, 2003.

NOVAKOSKI, D.; FREIRE, R.Enogastronomia. A arte de harmonizar cardapios €
vinhos. 42 ed. Sdo Paulo: SENAC, 2005, 336 p.

HIPOLITO-REIS, C.Vinho, gastronomia e sadle. Porto: Editora Universidade o
Porto, 2008. 460 p.

FREIXA, Dolores; CHAVES, GutaGastronomia no Brasil e no mundo2. ed. Rio dg
Janeiro: Senac Nacional, 2013. 300 p.

Bi bl i cCprmgpflieament ar :
IBRAVIN; SEBRAE. Vinhos do Brasil: qualidade na taca: vhho verde-amarelo : um

jeito descontraido de harmonizar a tradicdo com o popularBento Gongalves, RS
Ibravin, 2014.

NOVAKOSKI, Deise; FREIRE, Renat&nogastronomia:a arte de harmonizar
cardapios e vinhosRio de Janeiro: Editora Senac Nacional, 2028. 3.
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LONA, A.A. Vinhos e espumantes: degustacéo, elaboracdo e servigorto Alegre:
AGE , 2009 .

Componente ENOLOGUAaY: C-dri
Pr-RequiN4ad ot:em Per 2

glv’6
odo6 A

Cardgar 8ri a

Te-r6@ahoras |[Pr§td@ahoras |[Tot&0:hor a

Ement a:
Vinificagdes especiais; Envelhecimento e amadurecimento dos vinhos e des
Engarrafamento de sucos, vinhos e derivados.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Vinificagdes especiais;

- Vinifica¢des alternativas;

- Envelhecimento e amadurecimento de vinhos e destilados;

- Correcdes para engarrafamento; Engarrafamento de sucos, vinhos e derivados;
- Insumos utilizados para envasamento e rotulagem de sucos, vinhos e derivados

- Cuidados necessarios para aquisg@eondicionamento dos insumos

Objetivos Gerai s:
Conhecer vinificagdes especiais possiveis para vinhos e destilados, assim como
etapas e diversas formas de envelhecimento e engarrafamento.

Bi bl i dgrsa fciaa
BLOUIN, J.Enologiapréactica: conocimiento y elaboracion del vino4. ed. rev. e
ampl Madrid: Mundi Prensa, 2006.

RIBEREAU-GAYON, P. et alHandbook of enology: the chemistry of wine
stabilization and treatments. 2. ed Chichester: J. Wiley, c2006.

ZOECKLEIN, B. W.Andlisis y produccion de vina Zaragoza: Acribia, 2001.

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :

MOLINA UBEDA, R. Teoria de la clarificacién de mostos y vinos y sus aplicacion
practicas. Madri: MundiPrensa, 2000.

Componente CONTROULEabDE QUALIC: di
Per

I gV E 6
Pr-RequiMdd ot:em 2 0dob6

Slen

CarHdar 8ri a

Te-r6@ahoras |Pr§td@kahoras |[Tot&0:hor a

Ement a:
Ferramentas da qualidade; Gestdo da qualidade na industria de alimentos; Legis

CONTEUDO PROGRAMATICO:
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- Ferramentas dQualidade;

- Ciclo PDCA;

- Programa 5S;

- Boas Praticas AgricolaBPA;

- Boas Praticas de Fabricaga8PF;
- Analise de Perigos e Pontos Criticos de ConirdlEPCC (como implantar na vinicolg
- Gestao da Qualidade na Industria de AlimentosmasriSO;
- Legislagéo vigente;

- Aplicabilidade na elaboracéo de vinhos e derivados da uva e do vinho.

Objetivos Gerai s:
Capacitar o aluno nos conceitos e préaticas de Qualidade e Produtividade e aplig
ferramentas, permitindo condi¢des pabaisca da otimizacao dos processos de fabric
e 0s controles pertinentes para garantia da qualidade nos processos de fabri
produto e servicos, a fim de atender os requisitos dos clientes, visando garant
satisfacao.

Bi bl i dgrsa fciaa
BLOUIN, J.Enologia préactica: conocimiento y elaboracion del vino4. ed. rev. e
ampl Madrid: Mundi Prensa, 2006.

CAMPOS, A.Técnicas de Controle de Qualidade?2? ed. S&do Paulo: AEB Editora,
1992, 251p.

GESTAO da qualidade no agriboess: estudos e cas&gio Paulo: Atlas, 2003. 273p,

ORGANIZACAO MUNDIAL DO TURISMO.Manual de qualidade, higiene €
inocuidade dos alimentos no setor de turism&ao Paulo: Roca, 2003. 234 p

JOURJON, Frédériqu&ffluents vinicoles: gestion et traitements Bordeaux: Editions
Féret, 2001. 224 p.

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :

LOBO, Renato NogueirolGestdo da qualidadeas 7 ferramentas da qualidade, ang
e solugéo de problemas, jit, kaisen, housekeeping, kanban, fmea, ppap, reengenh
Paulo: Erica2012. 190 p.

GESTAO da qualidade. Sdo Paulo: Pearson Education do Brasil, 2011. 173 p.

GESTAO da qualidade: teoria e cashsed. rev. e ampl. Rio de Janeiro: Elsevier, 2(
430 p.

Component e Curri MARKETI|C:- di gV EGE
COMERCI ALI ZIAOB®OSIETI CA
Pr-RequiMNdad ot:em Per2o0do6 A

Cardar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§tGd@ahoras |Tot40:hor a

Ement a:
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Principais conceitos. Orienta-«o da
Mar keting MIiXnf cSrirsa-e«qroa ddee mar ket ing
An8lise quantitativa de mercado; Ana
segmenta-«o0 dos mercados; Pre-os e
| og2stica; Pr oc«eos.s oMedrec acdoonse rdcei aplriozdau-t

Cont ePhdoogr am8t i co:

Fundamenta-«o e an8lise do mix de m
mer cados consumi dor es; Ans8lise de p
ComercializamaxgpnsLupsamsd,ek comer ci al i
comercializa- «o0; Canai s de comer ci
(rentabilidade, qualidade, competit.i
comercializa-«o0o ameracada; Eotge dd i ea
supri ment o.

Objetivos Gerai s:

t
Desenvol ver a capacidade de ans8lise
gera-«0 de vantagem competitiva par a
produti va.

Biibd grB&siiac a:
BALLOU, L&g?2 #t i

ca:.:empraasrirdle, admi ni
di stribul-ed, f 58
R.c

ocRaul o: Atl as, 2008
BERTAGLI A,ogP.st a e gerenciamento2da
Paul o: Sar ai va, 20009.
KOTLER P., AKIEMLi nER,t rKh.- «xolZdeedar 8Beodi A
Prent i Hal | , 2006.

ce
ROSENBLOOGMW, nNnaB.s de: Mamhetvi sgo gerenci
At |l as,

2008.

MENDES, Agr dnedg-uariao abordagem ecomnid mi
Prentice Hall, 2007.

TEJON,Markedt.ing &: agrome@ giesct «o, di
Paul o: Pearson Prentice Hall, 2009.

Bi bl i cCprmpflieament ar :

Bi bl i cCprmgpflieanent ar :

CAIl XETA FILHO J. VraGAMBIrR® A. LKHg?2 st
Agroindus$«qo0 aPaul o: Atlas, 2001

MI NERVI BRI ExNortadoramenta para atuar
S«o Paul o: Pearson Prentice Hall, 20
MEGI DO, Jos &ANVUIER, Te&Cjdan joe tainrog e. a4.riq
Paul o: Atl as, 200 3. 358 p.

Tl RADO, OGmaowkernd.ng e agroneg-cio: abo
concei dJaboticabal: FUNEP, 20009. 79 p.

Componente EMPREENDEBDORI SMOC:- diyp670

Pr-RequiMNdad ot:em Per2o0do6A

Cardgar 8ri a

Te-r4@ahoras |[Pr§td@ahoras [Tot40:hor a
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Ement a:
O enfoque da disciplina ® o de ofer ¢
oportuni dades decomoeoapnegengi as, obem

para o seu desenvolvimesteoqub&oofiaha
transformar uma ideia inovadora em u

Cont ePhdoogr am8t i co:

1. Empreendedori smo no Brasil e no m
2. O processo empreendedor e o ciclo
3. Reconheci mento de oportunidades:

4 . O processo pdeodwioboma-«onowvnavobor ma
relacionados ° <cadeia produtiva da v
5. As incubadoras de empresa e 0 apo
6. Alternativas para capta-«o0 de rec
7Parcerias e alian-as estrat®gicas

8 . Il ntraempreendedori smo

9. O Plano de neg:-ci os.

9.1 Planejamento estrat®gico

9.1.1 I dentificando oportuni dades e
9.1.2 Trabal hando o ambiente interno
9.2 An8lise de mercado

9.3 Plano de marketing

9.4 Engenharia do plano de neg-cio
9.5 An8lise Econ'mica e Financeira
Objetivos Gerai s:

Despertar nos alunos uma postura emp
desenvol ver i dei as de nNovos negnced
ferramentas da gest«o empreendedor a

Bi bl i dgrsa fciaa
CHER, R. Empreendedori smo na vei a: u
Ri o de Janeiro, 2008

DOLABELA, F. O Segredo de Lu2sa, Cul i
DORNELASA. JEmgEreendedori smo: transfo
de Janeiro: Campus, 2001

LACRUZ, A. J. Pl ano de Neg-cios Pass
Qual ki tymarky, Rio de Janeiro, 2008.
HI SRI CH, R.t D; PETERSEdMBoBkmEmpr &e

wN XN

0
O
0
[

(e llel Ne)

4
LER, P. KELLER, K. Admini stra-«o
8
|

i Copormgpflieame nt ar
CHI AVENAT O, Il dal bert o. Emp rseme?nrdietdoo r &

S«o Paul o: Sarai va, 2004.

HARVARD, BUSI NESS REVI EW. Emp Reended
Campus, 200 2.

HAMEL, Gary, PRAHALAD, C. K. Competi
1997

100



4.15 CERTIFICADOS E DIPLOMAS A SEREM EMITIDOS

Segue a informacédo que estd no PPC afliata direito ao diploma de Tecnologia em
Viticultura e Enologia, o académico que integralizar todos os componentes curriculares
previstos neste projeto, no prazo miaide 3,5 anos e maximo de 5 anos.

4.16 AGOES DECORRENTES DO PROCESSO DE AVALIAGAO DO CURSO

As acOes académiadministrativas, em decorréncia das autoavaliacdes e da avaliacdo
externa (avaliacdo de Curso), no ambito do curso, comp&em o planejamento estratégico c
instituicdo. Neste contexto, os resultados da autoavaliagpaldadas pelos remados da
avaliacao institucional realizadas pelomissdo Propria de Avaliac&&PA) de forma
colaborativa com os coordenadores de curso, identificando fragilidades e potencialidades, a fir
de desenvolver os Projetos de Melhorias. Todo processo € penpoganto ciclo de acdes que
envolvem sensibilizacao, coleta, andlise e socializacao de dados. Apos a socializa¢do dos dac

revelados por meio dos instrumentos de avaliacdo, como o0 questionario de avaliacas

institucional, AVALIAR, os dados de ouvidoria e dasaliacbes externas, inies® o

desenvolvimento e divulgag&o das melhorias.

5. PERFIL DO PESSOAL DOCENTE ETECNICO

5.1 CORPODOCENTE

~ . ~ Regimede
Docentes Formacao Titulagao Trabalho
AdrianeLucianadaSilva Tecnologla em Doutorado | Dedicacadexclusiva
Alimentos

Aline Rocha Agronomia Doutorado | Dedicagad=xclusiva

Almir Costa Amorim Janior Enger]hqua Mestrado | Dedicacadexclusiva
Agrondmica

Alysson Livio Vasconcelos Estatistica Mestrado | Dedicacadexclusiva

Guedes

AnaElisaOliveiradosSantos Enger]hqua Doutorado | Dedicacadexclusiva
Agrondmica

AnaPaulaAndréBarros . _Tecnologla em - Mestrado | Dedicagadexclusiva

Viticultura e Enologia

AnaRitalLeandrodosSantos Engerlha_na Mestrado | Dedicacadexclusiva
Agrondmica

AndreaNunesMoreirade Engerlha_na Doutorado | Dedicagad=xclusiva
Carvalho Agrondmica

AntoniseCoelhode Aquino | Letras e Administracdd Mestrado | DedicacadExclusiva

ArsenlozﬁifgraieMelo Ciéncias Agricolas Doutorado | Dedicacadexclusiva

CaloMarcio Guimardes Engerlha_na Doutorado | Dedicacadexclusiva
Santos Agrondmica
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CassidDjanedeAlencarLuz

Letras/Libras e

Especializacag

40 horas

Gomes Pedagogia

ClceroAntonrllodeSousa Engerlhqua Doutorado | Dedicacadexclusiva
Araujo Agrondmica

CristinaAkemi Mogami Zootencia Doutorado | Dedicacadexclusiva

Daniel Ferreira Amaral

Engenharia de Pesca

Especializacag

Dedicacad=xclusiva

Diego de Quadros Melo

Quimica

Doutorado

Dedicacad=xclusiva

Elis Tatiane da Silva
Nogueira

Tecnologia em
Viticultura e Enologia

Especializacag

Dedicacad=xclusiva

Elizangela Maria de Souza| Ciéncias Biologicas Doutorado | DedicacadExclusiva
ErbsCintrade SouzaGomes Tecnol_ogla em Gestag Doutorado | Dedicagad=xclusiva
da Fruticultura Irrigadd

ErivaldoAlves Ferreira Matematica e Fisica Mestrado | Dedicacadexclusiva

FabioFreirede Oliveira Ciéncias Agricolas Doutorado | Dedicagad=xclusiva

Franciscaviacédode Amorim Engerlha_na Mestrado | DedicacadExclusiva
Agronomica

Franc'sco\]m'"g;el da Costa Fisica Mestrado | Dedicacadexclusiva

GabrielKafuredaRocha Filosofia Mestrado | Dedicacadexclusiva

Gleiciana Sousa da Silva Letras Especializacag DedicacaExclusiva

Baracho de Albuquerque /Mestre ¢

HelderCésardosSantosPinto Enger]hqua Mestrado | DedicacadExclusiva
Agrondmica

JaneOliveira Perez Enger]hqua Doutorado | Dedicacadexclusiva
Agrondmica

JeaneSouzadaSilva

Administracéo

Especializacag

Dedicacad=xclusiva

Joé&o Paulo de Lima Carvalh Matemética Mestrado | Dedicagadexclusiva

JoséSebastiadCostade Sousa] Engenharia Agricola | Doutorado | DedicacadExclusiva

Julio César Sobreira Ferreirf Engenharia Florestal Mestrado | Dedicacadexclusiva

LucianaSouzade Oliveira Engerlhqua Doutorado | Dedicacadexclusiva
Agrondmica

Luis Fernandade Souza Engerlhqna Doutorado | Dedicagad=xclusiva
MagnoCampeche Agrondmica

ManoeIPedroquonhada Ciéncias Econbmicas| Mestrado | Dedicacad=xclusiva

CostaJunior
Marcio Rennan Santos Quimica Mestrado | Dedicacadexclusiva
Tavares
Letras- Portugués e

Marcia do Carmo Silva Mato Espanhol Mestrado | Dedicagadexclusiva

Marcos Martins Masutti Engerlha_rla Mestrado | Dedicacadexclusiva
Agrondmica

Mariana Barros de Almeida . _Tecnologla em Mestrado | Dedicacadexclusiva

Viticultura e Enologia

Marlon Gomes da Rocha Engerlha_na Doutorado | Dedicacadexclusiva

Agrondmica
Mary Ann SaraivaBezerra Ciéncias Biologia Mestrado 20 horas

Fornelos Pereira
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Pab|OTeI.X€I.I’ alealde Engerlhqua Mestrado | Dedicacadexclusiva
Oliveira Agrondmica

PatriciaPereiraAlves Pedagogia Mestrado | Dedicacadexclusiva

Ricardo Macedo da Silva Engerlhqua Mestrado | Dedicacadexclusiva
Agrondmica

Rinaldo Rufino Lopes Matematica Especializacdq DedicacadExclusiva

- A Letrasi . .
Roberto Remigid-loréncio A A Mestrado | Dedicagadexclusiva
Portugués/Inglés

ROdOIfOE;?J'S%OSEmtOS Ciéncias Sociais Doutorado | Dedicagad=xclusiva

Rosemary Barbosa de Melg Economia Rural Doutorado | Dedicacadexclusiva

Vitor Prated_orenzo Farmacia Doutorado | DedicacadExclusiva

Wagner Guedes Brito

Ciéncias Biologicas

Especializacag

Dedicacad=xclusiva

Zilson Marquesde Sousa

Administracéo de
Empresas

Especializacag
emMarketing

Dedicacad=xclusiva

5.1.1 ATUACAO DO NUCLEO DOCENTE ESTRUTURANTE

Sao atribuicbes do Nucleo Docente Estruturante:

| T Elaborar o Projeto Pedagogico do curso definindo sua concepcéo e fundamentos;

Il T Estabelecer-perfil profissional do egresso do curso;

[Il T Revisar anualmente o projeto pedagégicewso;

IV 1 Conduzir os trabalhos de reestruturacéo curricular, para aprovacao no Conselho

Superior;

V 1 Acompanhar as formas oficiais de avaliacdo do curso;

VI i Coordenar a elaboracdo e recomendar a aquisicdo de lista de titulos bibliograficos e
outrcs materiais necessarios ao curso, quando solicitado;

VII T Sugerir providéncias de ordem didatica, cientifica e administrativa que se entendam
necessarias ao desenvolvimento das atividades do curso;

VIII 7 Zelar pela regularidade e qualidade do ensino.

Portaria N°62 de 18 de abril de 2019

Presidente: Profa. Elis Tatiane da Silva Nogueira

Membros:

Prof. Manoel Pedro da Costa Noronha Junior

Profa. Marcia do Carmo Silva Matos

Profa. Mariana Barros de Almeida
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Prof. Francisco Macedo Amorim

Prof. Vitor Prates Lorenzo

5.1.2 FUNCIONAMENTO DO COLEGIADO DO CURSO
Atribuicdo do Colegiado de Curso

- Compete ao Colegiado de Curso:

10 Analisar e aprovar os planos de ensino das unidades curriculares do curso, propondo
dteracdes quando necessérias com a participacdo da Coordenacao Pedagdgica;

I & Acompanhar o processo de avaliacdo do curso, em articulacdo com a Comissao Prépria
de Avaliacdo (CPA) e auxiliar na divulgacao dos resultados;

IH - Promover a autavaliacdo deurso sistematicamente;

IV & Apreciar convénios, no ambito académico, referente ao curso, encamhuspai@
parecer da Direcdo de Ensino do Campus;

V 0 Emitir parecer, sempre que houver necessidade, sobre questdes apresentadas por
docentes e discentes;

VI - Propor e/ou avaliar as atividades extracurriculares necessarias ao bom funcionamento dc
curso, registrandas em formularios proprios;

VIl 8 Avaliar, propor normas e promover a integracdo dos componentes curriculares do
curso, visando garardihe aqualidade didaticpedagogica e a interdisciplinaridade;

VIII & Exercer afiscalizagdo e o controle do cumprimento de suas decisdes;
IX & Julgar, em grau de recurso, as decisdes do Coordenador de Curso de Graduacéo;
X & Solucionar os casos omissos e asahs/surgidas na aplicacdo desta Norma,

Xl - Discutir e deliberar sobre as questdes relativas a analise do Projeto Pedagdgico do Curst
e as alteracdes necessarias a serem encaminhadas para apreciacao e posterior aprovacao d
NDE (Nucleo Docente Estruturamt

XII - Elaborar um planejamento estratégico de distribuicdo as necessidades de docentes pare
Curso, manifestandse sobre as formas de selecdo e admissdo, em consenso com a demande
da maioria dos professores especificos da area do curso;

XIIl - Recebe, analisar e encaminhar solicitacdes de acdes disciplinares referentes ao corpo
docente ou discente do Curso;

XIV - Acompanhar as atividades docentes e as propostas de atividades académicas realizad:
pelos integrantes do curso nas areas de pesquisas@xie atividades complementares com
anuéncia das coordenacgfes especificas (ensino, pesquisa e extensao);

XV - Examinar e emitir parecer, com base na analise de integralizacdo curricular, sobre
processos de transferéncia interna e externa de alunos aasiengidos ou desligados do
curso conforme dispositivos legais em vigor;
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XVI - Deliberar sobre aproveitamento de estudos, convalidagc&o de disciplinas, conjunto de
disciplinas, médulos interdisciplinares, areas de conhecimento ou campos de saber,
excedéncia de créditos, prequisitacédo e coequisitacdo em caso de recurso ao
encaminhamento da coordenacao de curso;

XVII - Emitir parecer sobre processos de revalidacao de diplomas de Cursos de Graduacéo,
expedidos por estabelecimentos estrangeiros de ensino superior, com base na Legislacéo
vigente e encaminhar para a fPeftoria e Ensino ou 6rgdo competente especifico do
IFSERTAO PE;

XVIII - Definir as atribui¢cdes e os critérios de constituicdo do Nucleo Docente Estruturante
(NDE), de acordo com a legislacdo em vigor.

XIX - Aprovar o plano de trabalho anual do Colegiado;

XX - Opinar e decidir sobre sugestdes de Nucleos pedagdgicos, Departamentos, Institutos
docentes, que envolvam assuntos de interesse do Curso;

XXI - Propor a reformulacdo do Regimento do Colegiado, submeteadiprovacao do
Conselho de Ensino, Pesquisa e Extemsposteriormente ao Conselho Superior ou a
instancia cabivel;

XXIl - Opinar e deliberar sobre outras matérias que lhe forem atribuidas, bem como sobre
casos omissos que se situem na esfera de sua competéncia.

XXIII - Cumprir as determinacdes dos 6rgadghdeativos superiores.

XXIV - Definir areas prioritarias para selecdes e concursos publicos, respeitando as normas
de Concurso Publico do IF SERTARE.

PORTARIA N° 80 DE 23 DE MAIO DE 2019

Presidente: Profa. Elis Tatiane da Silva Nogueira

Membros:

Prof. Manoel Pedro da Costa Noronha Junior
Profa. Mariana Barros de Almeida

Prof. Alysson Livio Vasconcelos Guedes
Prof. Cicero Antonio de Sousa Araujo

Profa. Elizangela Maria de Souza

Prof. Daniel Ferreira do Amaral

Robério Gama Soutai Membro discente
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5.2 CORPOTECNICO DE APOIO AO ENSINO
Os profissionais de apoio ao curso estdo distribuidos em diferentes setores como

Direcdo de Ensino, Setor de Apoio ao Estudante e Nucleo de AcbOes Pedagodgicas. S&

servidores com formacéao de nivel médicsaperior, conforme descrito a seguir:

Quadro 2. Lista de servidores administrativos que atuam no Curso Técnhico Subsequente en

Agricultura do Campus Petrolina Zona Rural do IF SelREo

Servidor Administrativo Cargo REIE Oz
trabalho

Adilson José d&ilva Assistente em Administracéo 40 horas
Andreza Bianca dos Anjos Médica 40 horas
Alberto Bruno Alves Bispo dos Assistente em Administracao 40 horas
Santos
Alex Sandro Silva Fonseca Técnico em Agropecuaria 40 horas
Anne Caroline ddNascimento Silvi Enfermeira 40 horas
Antdnia Elzanir Malaquias Pereird Assistente de Administracao 40 horas
Antdnio Carlos do Nascimento | Operador Maquinas Agricola 40 horas
Antdnio Vianei Gomes de Sa Técnico em Agropecuaria 40 horas
Andreza Vianalos Anjos Médica 40 horas
Beatriz Vieira de Lima Silva Auxiliar de Biblioteca 40 horas
Bernadete Matos Mota Coutinho | Enfermeira 40 horas
Carlos Henrique Aquino Auxiliar Enfermagem 40 horas
Danilo Crisstomo da Silva Cane| Auxiliar em Administracédo 40 horas
Ilé)ﬁtg;on Montezuma de Moraes Programador Visual 40 horas
Delmo Soares Freire Auxiliar de Agropecuéaria 40 horas
Dion Alex de Souza Barbosa Assistente em Adminzootistracao 40 horas
Dirleide da Silva Ferreira Cozinheiro 40 horas
Dougival Menezes da Costa Pedreiro 40 horas
Edinaldo Pereira de Santana Tratorista 40 horas
Eduardo Vieira Lopes Assistente em Administracao 40 horas
Edivaldo Cadeira do Prado Técnico em Audiovisual 40 horas
ElkaJanaina dos Santos e Silva | Técnico em Assuntos Educacionais | 40 horas
Eliatania Clementino Costa Técnico em Laboratorio/Area Quimic{ 40 horas
Erick Jucharck da Silva Operador de Maquinas Copiadora 40 horas
Fabio Silva Gomes Técnico em Assuntdsducacionais 40 horas
Fabricio Ricardo da Silva Assistente em Administragéo 40 horas
Fernanda Fernandes Pinheiro da| Técnico em Laboratorio area

L 40 horas
Costa Agroindustria
Fernando Rodrigues Borges Assistente em Administracao 40 horas
FlaviaAlves Teixeira Passos Auxiliar de Biblioteca 40 horas
Francisco Everaldo Candido de |Técnico e Intérprete em Linguagem d h
Oliveira Sinais 40 horas
Francisco Manoel Xavier Assistente em Administracao 40 horas
Fredson Barbosa de Assis Auxiliar Mecanica 40 horas
Gidevaldo de Aquino Santos Bombeiro Hidraulico 40 horas
Gilberto Barros dos Santos Auxiliar Eletricista 40 horas
Gilson Alves do Nascimento Cozinheiro 40 horas
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Giovanna Nogueira da Silva

) O Técnico enlLaboratério- &rea Quimica) 40 horas
Avelino Oliveira Rocha
Graciene de Souza Silva Técnico de Laboratorioarea Solos 40 horas
Ina dos Santos Paixao Cozinheiro 40 horas
Inés Silva Guimaraes Jornalista 40 horas
Islaine Santos Silva Técnico de LaboratérieareaQuimica | 40 horas
lvan Francisco da Silva Motorista 40 horas
Izaias Rodrigues da Silva Marceneiro 40 horas
lvy Lithiany Souza Santos Assistente em Administracao 40 horas
Jo&o Bandeira de Moura Neto | Zootecnista 40 horas
Joéo Paulo da Silva Assistente de Aluno 20 horas
Jordania Clementino Galindo Assistente de Aluno 40 horas
José Eduardo Marques da Silva | Médico Veterinario 40 horas
Josival Araudjo de Sousa Assistente em Administracao 40 horas
Karla Gracielle Ferreira Maia Assistente de Administracao 40 horas
Lademir Carlos Boareto Engenheiro Agrbnomo 40 horas
Lindomar de Almeida Nascimentq Auxiliar Eletricista 40 horas
Lucileide Oliveira dos Santos Auxiliar de Cozinha 40 horas
Lucio Cassio Lima Carvalho Contador 40 horas
Luiz Gonzaga do Nascimento Nej Assistente de Aluno 40 horas
Manoel Fernandes da Costa Técnico em Agropecuaria 40 horas
Maria das Gracgas Barbosa Leite | Cozinheiro 40 horas
Maria de Fatima Vieira Torres Auxiliar em Administracéo 40 horas
Maria do Socorro de Souza Servente de Limpeza 40 horas
Damasceno
Maria Miryam da Silva Bezerra | Auxiliar em Laboratorio 40 horas
'\leton Deivson Albuquerque Técnico em Tecnologia da Informagd| 40 horas

avacante

NatalyRoberta Bezerra Santana | Nutricionista 40 horas
Neire Ferreira Yamamoto Secretéario Executivo 40 horas
Nivaldo Ribeiro Técnico em Agropecuaria 40 horas
Patricia Ribeiro dos Santos Assistente em Administracao 40 horas
Péricles NGobrega de Oliveira Psicologo 40 horas
Raianne Guimardes Evangelista | Auxiliar de Biblioteca 40 horas
Raimunda Maria Gomes Marcal |Servente de Limpeza 40 horas
Reglrjaldo Batista Souza do Cozinheiro 40 horas
Nascimento
Renata Gomes de Barros Santos| Tecno6loga enViticultura e Enologia 40 horas
Rosangela Silva de Carvalho Bibliotecaria 40 horas
Rosemary Maria de Castro Engenheiro Agrbnomo 40 horas
Sarah Rachel Lino Duarte Assistente em Administracao 40 horas
Tarcisio Couto Pereira Analista deTecnologia da Informacgéo| 40 horas
Tatiane de Oliveira Xavier Tecndlogo em Alimentos 40 horas
Machado
Valdirénio Mendes de Sousa Assistente em Administracao 40 horas
Vandenberg Borges da Paixdo | Técnico de Tecnologia da Informac¢ad 40 horas
Victor Andrei Muricy Fonseca Assistente Administrativo 40 horas
Washington Luis Silva do Auxiliar de Mecéanica 40 horas

Nascimento
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_ i Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

6. BIBLIOTECA, INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

O Campus Petrolina Zona Rural dispde de biblioteca, salas tematibasatorios com
equipamentos e destinados ao desenvolvimento do ensino e aprendizagem, descritc
resumidamente a seqguir.

6.1 BIBLIOTECA

A A biblioteca do Campus possui diversos ¢
A Laborat-rio de Enologia / Escola do Vint
A L a bimde 8dlos;

A Laborat-rio de Qu2mica:

A Laborat-rio de Biologia;

A Laborat-rio de Produ-«o0 Vegetal;

A Laborat-rio de Topografi a;

A Laborat-rio de Process amecoleita/Ag®indadiria me nt c
com

6.2 EQUIPAMENTOS

ABiblioteca com Salas de Estudos e Multimidia;

Laborat: -rio de I nform8tica,;

Refeit-rio com capacidade para fornecer
Al oj amento masculino e feminino;

2 quadras esportivas,;

Gin8sio de Esporte;

o o o T o T»

Bl oco de sala dos professores,;

ABloco de Apoio Pedagdégico e Administrativo;

A Sala de enfermari a;

A Padari a;

A Cantina para atendi mento aos alunos, ser
A Salas de Apoio Pedag-gi co;

A Salas de Apoio "s A-»es de Extens«o;

A Sala de Apoio " pesquisa;

A

De p ar t Aendinmentmao Edeicando.

PCC | Projeto Pedagdgico do Curso 108



REFERENCIAS

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGCAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SERTAO
PERNAMBUCANO IF SERTAGPE. Plano de Desenvolvimento Institucional do IF
SERTAOPE | PDI: periodo de vigéncia 202®23. Disponivel em: <http://www.ifsertao
pe.edu.br/reitoria/documentos/pdi_ifserfampdf>. Acesso em 212-2018.

. Aprova o Regulamento, o Manual e a Instrucdo Normativa no 01 de 2015 sobre
Estagio para cursos do IF Ser@B. <https://www.ifsertae
pe.edu.br/images/Consup/2019/Resoluo%20n%2036.pdf> Acesso 21/09/2019.

Organizagcdo Didéatica Do Instituto Federal De Educacdo, Ciéncia E Tecifiologia
Sertado Pernambucano. https://www.ifsertaepe.edu.br/images/IF_Sertao
PE/Documentos/Conseltauperior/Resolucoes/2017/22Reselopdf> Acesso em
21/12/2018.

Politica de Inovacdo Tecnoldgica. Propriedade Intelectual, Transferéncia de
Tecnologia e Empreendedorisnmo ambito do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia do Sertao Pernambucano. < https://www.ifsertao
pe.edu.br/images/Consup/2017/Resoluo%2034%20Poltica%20de%20Inovao%201.pdf>Aces:
0 em 21/12/2018.

PEREIRA, G. E.; GUERRA, C. C.; AMORIM, F. M.ed NASCIMENTO, A. M. de S;
SOUZA, J. F. de; LIMA, L. L. de A.; LIMA, M. dos S.; PADILHA, C. V. da S.; PROTAS, J.
F.daS.; ZANUS, M. C.; TONIETTO, J.. Vinhos tropicais do semiarido do Brasil: desvendando
o potencial vitivinicola desta nova fronteira geddgra do vinhoTerritoires du Vin, v. 9, p.

1-13, 2018.

PEREIRA, G.E.; ARAUJO, AJ.B.; SANTOS, J.; VANDERLINDE, R.; LIMA, L.L.A.
Chemical and aromatic characteristics of Brazilian tropical wikes Horticulturae , n. 910,
p. 135140, 2011.

PEREIRA, G.E. PADILHA, C.; MARQUES, A.T.B.; CANUTO, K.M.; MENDES, A,
SOUZA, J.F. Le poids des consommateurs sur
Sao Francisco, Brésiln : Perard, J. et Perrot, M. (Org\jin et civilisation, les étapes de

| 6 h u mteom. Centee Georges Chevrier, Dijon, p. 3810, 2016.

Tonieto O, J.; Teixeira, A. H. C. A Zonage
| 6ann®e em zonage tropical e: application
In: Joint International Conference on Viticultural Zoning, Cape Town, South Afric&.l.:

s.n., 2004, p. 19201.

TONIETTO, J.; PEREIRA, G.E. The development of the viticulture for a high quality tropical
wine production in the worldLe Progres Agricole et Viicole, p. 2528, 2011. (In:
International Symposium of GIESCO, 17., 2011, ABtbceedings).

109


https://www.ifsertao-pe.edu.br/images/IF_Sertao

